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Vinul si climatul perfect

Tot ce trebuie sa stiti despre
conditiile ideale de depozitare
si temperare a vinului.

Vin si placere
Cele mai bune sfaturi pentru
0 experienta de gustare unica.

Vin si cunoastere

Sticlele si paharele potrivite si alte
cunostinte de la somelierul nostru.

Vinul si Liebherr

Gama noastra completa de
vitrine de vinuri independente
si complet incorporabile.






Noroc!

Placerea este doar la cateva secunde distanta de
dumneavoastra. Mai avem de mentionat un lucru,
iar apoi este randul vinului... Vinul isi spune propria
poveste, fara a folosi cuvinte, ci prin arome... gust
de ciocolata, pamantiu, bland, fructat, acidulat.
Este apogeul anticiparii pentru un gust care a fost
lasat la maturat neperturbat ani la randul - si se afla
la varful maxim al dezvoltarii sale. Este experienta
suprema pentru iubitorii de vin, cunoscatori si cei
care doresc sa devina pasionati ai vinului.

Distractie placuta!



Cea mai buna calitate
incepe in vie...

Calitatea exceptionald necesita mult soare, pamant bun si
multda munca manuald. Pentru a obtine vinuri excelente,
strugurii sunt de obicei recoltati asa cum s-a procedat cu mii
de aniTn urma - manual si fara masini. Aceasta este o
activitate intensiva si minutioasa, dar garanteaza ca numai
cei mai buni struguri sunt folositi la prelucrarea ulterioara.
Pasiunea investita in recoltare este demna de onorat - cu
tehnologie care pastreaza calitatea originald a produsului
pentru o lunga perioada de timp.

SimBolyri ale calitatii:%.

podgorii de top din lum
vinului. Si Liebher':’

&
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... Si este mentinuta
prin depozitare.

Vinul de cea mai buna calitate este pastrat
in aparate de cea mai inalta calitate.

Timpul schimba multe lucruri, dar tehnologia germana
este constanta pe care va puteti baza mereu. Liebherr
implementeaza tehnologia germana din 1954. Chiar si
in prezent, activitatea companiei de familie se bazeaza
pe cele mai inalte aspiratii si standarde, ce dateaza din
timpurile fondatorului sau, Hans Liebherr.

Acest lucru este reflectat de calitate pana in cel mai mic
detaliu si angajamentul permanent fata de perfectiune: mai
ales cand vine vorba de asumarea responsabilitatii pentru
colectia de vinuri valoroase.



Autor
Frank Kimmer
Master Sommelier

Frank Kdimmer este unul dintre
cei mai renumiti experti in dome-
niul vinului din lume. Tn calitate
de Master Sommelier, detine cea
mai Tnalta calificare posibila in
profesia sa, a fost primul german
care a fost acceptat in asociatia
de elita Circle of Wine Writers din
Regatul Unit si a scris pentru mai
multe publicatii profesionale de-a
lungul anilor. El fost de acord sa
impartaseasca cateva perspective
interesante din lumea vinului cu
Liebherr si cu dumneavoastra.

De ce trebuie
depozitat vinul
intr-un loc
racoros?

Aproape toata lumea stie ca
vinul trebuie depozitat intr-un
loc racoros si intunecat, acolo
unde este posibil. Dar de ce
trebuie procedat astfel? Si ce
se intdmpla daca nu depozitati
astfel vinul?

Maturarea vinului sau invechirea vinului
n sticla este un fenomen fascinant.
Vinul, un produs consumabil care nu se
degradeaza de-a lungul multor ani, fara
conservare, poate chiar sa aiba un gust
mai bun dupa o anumita perioada de timp.
Cu toate acestea, acest lucru nu este
universal valabil pentru toate vinurile.

Desi unele vinuri au inca un gust delicios
dupa multe decenii, majoritatea dintre ele
se strica. Multe vinuri de zi cu zi Tsi pot
pastra calitatea o perioada limitat3, iar
gustul lor nu se imbunatateste. Indiferent
de potentialul de depozitare al unuivin,
actiunea de depozitare a acestuia intr-un
loc mai rece il protejeaza impotriva
invechirii premature.

Intr-un studiu stiintific s-a examinat daca
diferenta de temperatura de depozitare

se reflecta efectiv Tn gustul vinului. Sticle
de Cabernet Sauvignon au fost depozitate
la temperaturi de 5 °C, 10 °C, 23 °C si 31 °C.

Dupa sase saptamani, nu a existat nicio
diferentd vizibila. Cu toate acestea,
dupa sase luni, aroma fructata a vinului
depozitat la 31 °C s-a diminuat, iar notele
de invechire au devenit proeminente.
Dupa 12 luni, vinul depozitat la 23 °C a
fost afectat la fel.



Depozitarea la o temperatura
prea scazuta are urmatoarele
dezavantaje:

1. Acest tip de depozitare nu este practica
pentru vinul rosu, deoarece sticlele
trebuie aduse la temperatura potrivita
pentru ca vinul sa poata fi servit.

2.incurajeaz4 formarea tartrului, desi
acest lucru nu afecteaza gustul vinului.

Pentru depozitarea pe termen mai lung,
se recomanda o temperatura cuprinsa
intre 10 °C si 14 °C intr-o pivnita. Chiar si
depozitarea pe termen scurt pe un raft
de bucatarie sau intr-un frigider nu este
recomandata pentru vinurile alese.
Vitrinele de vinuri Liebherr ofera conditiile
ideale pentru depozitare si temperare.




Calitati
spperioare chiar
si unei crame.



Caracteristicile exceptionale ale vitrinelor de vinuri Liebherr sunt menite sa
pastreze intact ceea ce indragesc cunoscatorii in domeniu. Datorita expertizei
noastre tehnice, aceste vitrine sunt superioare unei crame in privinta celor
cinci elemente esentiale ale depozitarii perfecte.

Suntem atenti la toate detaliile.

Temperaturile constante protejeaza
caracterul vinului.

Umiditatea potrivita pastreaza supletea
dopurilor pentru a proteja vinul.

Protectia impotriva luminii
ultraviolete protejeaza vinul de procesele
de invechire nedorite.

Tinand mirosurile straine la distanta,
gustul vinului nu este alterat.

Prevenirea vibratiilor ajuta maturarea
neperturbata a vinului.

Temp
Protect
Plus

Humidity
Select

Humidity
Control

uv
Protect

uv
Protect
Plus

Fresh
Air

Vibrate
Safe

Vitrinele de vinuri Liebherr
monitorizeaza temperatura de doua
ori cu ajutorul TempProtect Plus.

Cu ajutorul functiilor HumiditySelect sau
HumidityControl, umiditatea din vitrinele de
vinuri Liebherr poate fi ajustata individual.

Modelele Liebherr cu usi din sticla sunt
echipate cu geam dublu sau chiar triplu cu
protectie anti-ultraviolete.

Filtrul cu carbune activ FreshAir instalat
in vitrinele de vinuri Liebherr neutralizeaza
mirosurile straine.

Vitrinele de vinuri Liebherr au un sistem
de racire complet izolat la vibratii.



ntul perfect.

Vitrinele de vinuri Liebherr
Temperaturile constante protejeaza Temp L y
Protect monitorizeaza temperatura de doua

caracterul vinului.
Plus ori cu ajutorul TempProtect Plus.
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Dubla protectie

Cu TempProtect Plus, vitrinele noastre de vinuri
masoara constant temperatura cu doi senzori.
Acest lucru va ofera dubla asigurare ca vinurile va
sunt protejate fata de fluctuatiile de temperatura.

Vinurile iubesc stabilitatea. Atunci
cand le depozitati, o temperatura
constanta cuprinsa intre +10 °C si
+14 °C este ideala. Aceasta permite
vinului sa se matureze cu rabdare,
pana la momentul in care isi va
dezvalui intregul potential. in acest
moment intervine o alta temperatura:
temperatura ideala de baut.

Temperatura ideala de servire

Temperatura de servire influenteaza puternic gustul vinului.
Vinurile rosii sunt consumate la o temperatura mai mare,
deoarece contin mai multe taninuri. Taninul reactioneaza cu
oxigenul mai repede la temperaturi mai ridicate. in frigiderele
de depozitare climatizata a vinurilor, care au doua sau trei
compartimente, pot fi pastrate perfect diferite vinuri, la
temperatura de consum de care are nevoie fiecare dintre
ele. Fiecare compartiment poate fi setat independent la

o temperatura cuprinsa intre +5 °C si +20 °C, asigurand

o utilizare cu adevarat versatila a aparatului. Afisajul indica
intotdeauna temperatura curenta si, drept urmare, ofera
control complet.
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Care este temperatura
de servire corecta?

Pentru un vin alb?

Pentru un vin alb simplu si vioi, se
recomanda o temperaturd scazuta
de servire (8 °C - 10 °C). Vinurile
albe mai complexe si mai corpolente
pot fi servite putin mai calde. Acelasi
lucru este valabil si pentru vinurile
spumante: sampaniile si vinurile
spumante mai simple trebuie servite
racite, iar cele de calitate superioara
pot fi servite un pic mai calde.

Pentru un rosé?

Temperatura ideala de servire pentru
vinurile rosé este foarte apropiata de
cea a vinurilor albe. Aromele fructate
si gustul proaspat specifice unui rosé
sunt accentuate de o temperatura
cuprinsa intre 8 °C si 10 °C.

Pentru un vin rosu?

0 temperatura usor mai scazuta
este recomandata pentru vinurile
rosii tinere, usoare si fructate. in
vinurile mature, taninurile sunt fine
si mai delicate se pot dezvolta
arome complexe. Aceste arome se
fac remarcate la temperaturi usor
mai ridicate (in jur de 16 °C pentru
un vin de Burgundia si 18 °C pentru
un Bordeaux).

17°C-18 °C

Pentru un Bordeaux

10°C-12°C
Pentru vinuri albe mai

complexe si mai corpolente
si sampanii premium rare

15°C -16 °C
Pentru un vin rosu de
Burgundia

8°C-10°C
Pentru vinuri rosé, precum

si vinuri albe seci si usoare
si vinuri spumante

10°C -14°C
Pentru vinuri rosii mai

usoare si mai fructate din
Beaujolais

(o] o
7°C-9°C
Pentru vinuri albe deosebit
de fructate si dulci
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Decantarea -
0 adevarata filozofie

Asa cum sugereaza si titlul, exista o mare varietate
de opinii pe aceasta tema. Multe dintre ele au
de-a face cu experienta personala si necesita un
nivel ridicat de sensibilitate.

SommelierBoard

0 atractie absoluta in cadrul frigiderelor noastre de depozitare climatizata
a vinurilor. Are ceea ce este nevoie pentru a prezenta vinurile si tot ce aveti
nevoie pentru decantare: un suport din otel inoxidabil pentru sticla de vin,
o cutie din lemn pentru ustensilele folosite la decantare si un spatiu pentru
pahare de vin prerdcite si un decantor.

Primul lucru este sa facem distinctia intre
decantarea unui vin si aerarea acestuia.
Vinurile tinere, taninoase sunt aerate prin
turnarea lor intr-o carafa cu forma bombata.
Oxigenul suplimentar le face un pic mai fine
si mai accesibile. La decantare, pe de alta
parte, vinul este turnat cu grija intr-o carafa
in fata unei surse de lumina. Ultima treime
din vin lasa in urma un reziduu intunecat in
umarul sticlei - sedimentul. Trucul este sa
separati acest sediment de restul vinului si
sd va asigurati ca ramane in sticla. Vinurile
mai vechi necesita o atentie deosebita in
timpul decantarii. Oxigenul poate distruge
uneori aroma delicata, chiar inainte ca vinul
sa fie turnat in pahar. Pe de alta parte,
oxigenul are un efect foarte pozitiv asupra
vinurilor albe complexe si stratificate. in
special vinurile maturate in butoaie de stejar
sau vinurile cu arome minerale deosebite se
fac remarcate la contactul cu caldura si aerul.
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Umiditate
corecta a aerului

Dopurile durabile, fara defecte sunt esentiale
pentru depozitarea pe termen lung.

Humidity
Select

_— s e s - . Cu ajutorul functiilor HumiditySelect sau
Umiditatea potrivita pastreaza supletea @

: L HumidityControl, umiditatea din vitrinele de
dopurilor pentru a proteja vinul.

. vinuri Liebherr poate fi ajustata individual.
Humidity
Control




Pluta este un produs natural fascinant

si, pentru a asigura faptul ca ramane DALELE
.. e . Oxigenul este esential pentru vin, dar prea
SUfICIGnt de ﬂeX|b|la pentru a'$| face mult oxigen provoaca oxidarea, ceea ce duce
treaba de etansare respirabi[é, este la 0 arom& monotona si schimbari ale culorii.
. o . - . Viticultorii folosesc dioxid de sulf pentru a opri
esentlala umiditatea corecta a aerului. oxidarea in butoi. Se preferd o oxidare lenta

Aceasta variaza in general ntre 50% $| n sticle; oxidarea mai rapida indica defecte

ale vinului sau depozitarea incorecta.

80% umiditate relativa.

Oxidare avansata

Oxidarea depinde foarte mult de vechimea vinului.
La vinurile tinere oxidarea este un defect, dar la
vinurile mai vechi face parte din procesul natural
de maturare. Oxidarea avansata este indicata de
un gust de acetaldehid3, care produce o nota
- ascutitd, metalica, fructata si face si vinurile mai
f‘ = vechi s nu poata fi consumate.

W >

Umiditate care pastreaza gustul

Daca nivelul de umiditate scade sub 50%, pluta se va micsora in
gatul sticlei, ldsand oxigenul sa patrunda in sticla. Acest lucru
va duce la oxidarea vinului si la modificari nedorite ale aromei si
culorii, aspecte considerate a fi defecte inevitabile ale vinului.

Umiditatea insuficienta usuca dopurile,
provoaca evaporarea din sticle si duce la

Nu va lasati dopurile = :
alterarea prematura a vinului.

sa se sfarame.
. . Humidity | | Humidity
Cu HumiditySelect, umiditatea Select Control

poate fi reglatd in doud etape:
Standard sau Inalt. La
modelele cu HumidityControl,
aceasta functie permite
setarea umiditatii in intervalul
50%-80% umiditate relativa*
si afiseaza in mod constant
valoarea curenta. Daca
valoarea scade sub 50%
umiditate relativa* aparatul
indica acest lucru.

*In cazul unor ambiente casnice, de
exemplu, pivnite foarte uscate sau
reci, va recomandam cutia de apa
personalizatad din gama noastra de
accesorii pentru a sprijini climatul
din interior.




Deschiderea sticlelor de vin spumant:
m_etoda perfecta.

Taiere

Chiar daca majoritatea vinurilor spumante au o perforatie sau o panglica
pentru a rupe sigiliul, vd recomandam sa taiati Tngrijit la proeminenta de jos,
asa cum ati face pentru un vin linistit, pentru un aspect final mai elegant.

Prindere

Apoi cu 0 mana desfaceti cosul din sarma si cu cealalta tineti bine dopul pe
tot parcursul procesului. Tn momentul in care simtiti c& dopul iese din sticla
de vin in timp ce desfaceti cosul, mai bine lasati cosul pe dop pentru etapa
de deschidere. in caz contrar, detasati cosul - in timp ce continuati s3 tineti
bine dopul in pozitie.

Servetel

Daca cosul detasat ramane pe dop, trebuie sa prindeti cosul tindnd un servetel
in mana pentru a preveni orice leziuni la nivelul mainii cauzate de sarma. De
asemenea, va recomandam sa infasurati un servetel in jurul dopurilor foarte
stranse pentru a avea o aderentd mai buna.

invartire

Pentru a deschide sticla, tineti-o la un unghi de 45°. In felul aceasta
va creste suprafata in zona gatului sticlei si se va preintampina
spumarea vinului din cauza scaderii bruste de presiune din timpul
deschiderii. Cu 0 mana tineti bine dopul si cu cealaltd mana invartiti
sticla. Acest lucru va va oferi o prizd mult mai buna si mai mult
control asupra dopului pe masura ce acesta iese din sticla.

Apasare

Apoi aplicati un nivel adecvat de contrapresiune pe dop, astfel
incat acesta sa alunece afara din sticla cat mai incet posibil.
in cazul ideal, se va auzi doar o pocnitura slab, in locul unei
bubuituri impresionante.

Servire

Pentru a servi vinul, tineti paharele inclinate la un unghi usor
pentru a impiedica spumarea vinului si pierderea excesiva de CO,.
Umpleti doar % din pahar.

lata un mic sfat: Nu indreptati niciodata
sticla catre oaspeti sau catre propria fata!
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Dop de pluta naturala
sau capac filetat?

Expertii sustin ca aproximativ

17 miliarde de sticle de vin sunt
umplute si sigilate in fiecare an
la nivel mondial. Pe langa dopurile
traditionale si dopurile de plastic,
exista o tendinta tot mai mare

ca multe sticle sa fie sigilate cu
un capac filetat. Dar care dintre
aceste metode de sigilare a sticlei
este mai buna?

P

Autor
Frank Kdmmer
Master Sommelier

Pana in urma cu doar céativa ani, sticlele de vin erau

in mare parte sigilate cu dopuri de pluta naturalg, iar
capacele filetate erau folosite mai mult pentru vinurile
simple destinate consumului in masa. Dar lucrurile s-au
schimbat si chiar si vinurile de Thalta calitate sunt acum
disponibile Tn masura tot mai mare cu capace filetate.
Principalele motive pentru aceasta tendinta sunt faptul
ca previne orice defect de dop si pastreaza aromele
originale pe care viticultorul le produce cu atentie. Au
existat ingrijorari ca capacele filetate ar putea interfera
cu invechirea vinului in sticld din cauza lipsei schimbului
de gaze. Cu toate acestea, studiile stiintifice au respins
aceste temeri. in 2001, Institutul Australian de Cercetare
a Vinului a publicat un studiu care arata ca oxigenul
prezent in gatul sticlei siin vinul propriu-zis a fost suficient
pentru o invechire buna a vinului. Prin urmare, capacele
filetate nu au un impact negativ asupra potentialului de
invechire al vinului.




Protectia impotriva luminii
ultraviolete protejeaza vinul de procesele
de invechire nedorite.
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uv
Protect

uv
Protect
Plus

In cazul v
lucruri s
- degust:i

Modelele Liebherr cu usi din sticld sunt
echipate cu geam dublu sau chiar triplu
cu protectie anti-ultraviolete.



Timp de secole, vinul a dus o existenta
obscura in pivnite. Cu ajutorul vitrinelor
de vinuri de ultima generatie, acesta
primeste acum atentia pe care credem
ca o merita: perfect prezentat si ca
la el acasa. Cu toate acestea, acest
lucru inseamna, de asemenea, 0
responsabilitate sporita de a proteja
vinul de efectele nocive ale luminii.

uv
Protect

Light Presentation
Column Light

Lumina sigura

Utilizam LED-uri de inalta calitate pentru a asigura o
iluminare uniforma a interiorului deoarece spectrul lor nu
contine lumina UV daunatoare. De asemenea, LED-urile
genereaza foarte putina caldurd, ceea ce permite ca vinurile
sa fie luminate pentru perioade indelungate, fara a le afecta
temperatura.

Protectie UV

Razele ultraviolete reprezinta un pericol pentru vinuri.
Acestea provoaca reactii chimice nedorite cunoscute sub
numele de ,,godt de lumiere”. Vinul isi pierde echilibrul si
aroma se aplatizeaza. Acesta este motivul pentru care
sticlele de vin sunt de obicei inchise la culoare. Cu toate
acestea, sticla inchisa la culoare nu este suficienta daca
sticlele de vin nu sunt depozitate intr-un loc intunecat.

Pentru o vedere protejata in interior

Pentru a minimiza efectul nociv al razelor ultraviolete, toate
usile de sticla ale vitrinelor de vinuri Liebherr sunt fabricate
din sticla izolata speciala rezistenta la UV. La modelele cu
UV-Protect, protectia provine dintr-o constructie speciala
cu doua geamuri, cu un geam colorat la interior si un geam
metalizat Low-E la exterior.

Tripla protectie

Pentru depozitarea pe termen lung, modelele cu UVProtect
Plus ofera o protectie fara precedent impotriva luminii UV:
trei straturi de protectie formate din sticla colorata si un strat
dublu de metal depus in vid (Low-E).

Asigurarea unei

vizibilitati bune
Modelele cu usa solida sunt
prevazute cu iluminare LED
pe plafon, pentru economie
de spatiu.

Prezentat in cea
mai buna lumina

Coloana de LED-uri
ilumineaza uniform interiorul
la deschiderea usii. In plus,
lumina de prezentare
reglabila va pune in valoare
vinurile chiar si atunci cand
usa este inchisa.
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Este binecunoscut faptul c culoarea unui vin poate influenta

. -
Cu m Infl uenteaza perceptia noastra asupra gustului sau. De exemplu, un vin
Iu m i na a ro ma Vi n u I ui rosu inchis este perceput in mod obisnuit ca avand un gust
mai puternic decat o varietate mai deschisa la culoare, chiar
- dacé acest lucru ar putea s3 nu reflecte neaparat profilul de
aroma real. Cu toate acestea, o concluzie uimitoare de la un
experiment realizat de oamenii de stiinta in colaborare cu crama

Allendorf din Rheingau este ca si culoarea luminii ambientale,
indiferent de culoarea vinului, poate sa-i influenteze gustul.

Universitatea Johannes Gutenberg din Mainz, Departamentul de Psihologie, Psihologie Generala Experimentala in cooperare cu crama Fritz Allendorf, Oestrich-Winkel.
Oberfeld, D., Hecht, H., Allendorf, U. si Wickelmaier, F. (2009). Ambient lighting modifies the flavor of wine. Journal of Sensory Studies
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E A t I Renumitul viticultor din Oestrich-Winkel a delimitat o zona cu pereti albi
Xpe rl men u neutri in crama sa, astfel incat sa poata fi modificata culoarea luminii si

Oestrich _Wi n kel implicit si culoarea vinului. in functie de culoare, se pare ca se schimba si

perceptia senzoriala a aromelor vinului.

Dar ceea ce a fost extrem de uimitor la acest studiu realizat de Universitatea
din Mainz este faptul ca pana si lumina ambientald, indiferent de culoarea
reala a vinului, poate avea un impact asupra perceptiei gustului. Vinul a fost
degustat din pahare negre, care ascundeau culoarea sa. in lumina ambientals
rosie, vinul a fost atat de bine primit incat participantii erau dispusi sa plateasca
cu un euro mai mult pentru o sticla de Riesling decat pentru acelasi vin in
lumina verde.

Daca degustam un pahar de Riesling din regiunea Rheingau Cu toate acestea, daca lumina devine rosie, degustatorul
in lumina neutrd, acesta are gust de caise, piersici si citrice, detecteaza brusc si fructe de padure sau cirese in buchetul
conform asteptarilor. vinului - un efect uimitor!

in lumin& verde, pe de alta parte, acelasi Riesling pare brusc Tn lumin& albastr, vinul are un gust puternic acidulat si aspru.
sa aiba un gust distinct de legume si ierburi.

21



Exista un ingredient
special pentru
maturare: aerul.

. . . .. . " Filtrul cu carbune activ FreshAir instalat
Tinand mirosurile straine la distanta, o L . <
i . in vitrinele de vinuri Liebherr neutralizeaza
gustul vinului nu este alterat. : . "
mirosurile straine.




intotdeauna este un moment minunat atunci cand este turnat primul pahar
dintr-o sticla si vinul isi dezvaluie intregul buchet. Pentru a asigura faptul
ca iesin evidenta doar aromele unice ale vinului, este esentiala protectia

impotriva mirosurilor externe.

Calitatea optima a aerului

Dopurile de pluta naturale sunt ideale pentru
depozitarea pe termen lung si maturarea
vinurilor. Aerul patrunde prin celulele dopului
de pluta in sticla. Cu toate acestea, acest
lucru permite si ca mirosurile din aerul
ambiant sa fie transferate in vin si s& aiba un
impact negativ asupra calitatii sale.

Aer proaspat constant Usor de schimbat

Pentru a asigura faptul ca vinul este Filtrul de carbune activ este usor de
pastrat la o calitate optima a aerului, schimbat si eliminad in mod eficient
toate vitrinele de vinuri Liebherr au un mirosurile de orice fel. La fiecare
filtru de carbune activ. sase luni, aparatul va reaminteste

sd schimbati filtrul.

Aici nu miroase nimic

Liebherr utilizeaza numai materiale de cea
mai buna calitate. De exemplu, rafturile
din lemn de fag natural, vopselele si
materialele plastice inodore, cum ar fi
cele utilizate in garniturile noastre de
etansare a usilor, garanteaza un aer curat
pentru vinurile dumneavoastra.
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Noi nu gustam vinul, il mirosim.
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Cele patru etape de
degustare a vinului

O mirosire blanda, mai intai deasupra paharului, farad a inclina
paharul. Aromele primare fructate vor urca in nas si vor oferi o
impresie initiald cu privire la caracterul fructat si aroma vinului.

Dupa ce Tnvartiti vinul in pahar, procesul de aerare va elibera
buchetul vinului. Aromele vor deveni mai intense, vinul se va

deschide si va va oferi o prima impresie cu privire la calitatea
si complexitatea vinului. Daca exista defecte (de exempluy, la

dopul de plutd), acestea vor deveni acum foarte evidente.

Prima Tnghititura curge peste buze. Efectul de incalzire face
aromele mai intense si acestea trec printr-o legatura de la
nazofaringe la cornetul nazal si pana la mucoasa nazala, unde
aromele sunt acum percepute intens.

O mirosire finald a paharului gol va intari aromele si apoi
ne ludm ramas bun de la vin. in acest moment, este posibil
sa percepem frecvent arome complet noi.
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Nu dﬂnjati

A lasa vinul s@ se maturizeze
in liniste este o sarcina dificila.

Prevenirea vibratiilor ajuta maturarea @ Vibrate Vitrinele de vinuri Liebherr au un sistem

neperturbata a vinului. Safe de racire complet izolat la vibratii.




Exista un motiv pentru care imaginile
cu vinuri in pivnite emana un calm
placut: localizarea lor subterana
previne in mod eficient vibratiile. Este
si un lucru bun, deoarece vibratiile
accelereaza procesul de imbatranire
a vinului.

Vibratiile provocate de utilaje, de trafic sau de oamenii

care trec pe acolo pot agita sedimentele de pe fundul sticlei.
Aceasta agitatie sporeste reactia reciproca a substantelor
din vin, ceea ce va afecta negativ calitatea acestuia. Inginerii
nostri au conceput solutii inovatoare pentru a recrea acest
mediu pasnic intr-o casa.

Telescopic
Rails

Lin si convenabil

La anumite modele, rafturile din lemn sunt amplasate
pe sine telescopice. Acest lucru asigura o vizibilitate buna
si un acces usor la sticlele din spate.

Rafturile din lemn natural arata
bine si, de asemenea, contribuie
la depozitarea optima a vinului.

Puterea se gaseste in liniste.

Compresoarele special dezvoltate, cu vibratii extrem de reduse,
asigura o depozitare delicata in vitrinele de vinuri Liebherr.
Intregul sistem de refrigerare este instalat cu amortizare pentru
a preveni transmiterea de vibratii ddunatoare. Cel mai vizibil
efect al acestui lucru e cat de silentios functioneaza vitrina
de vinuri Liebherr.

inchidere delicata

De la un unghi de deschidere de aproximativ 45° in cazul
aparatelor independente si de 30° in cazul aparatelor
complet incorporabile, mecanismul de amortizare a inchiderii
SoftSystem inchide automat usa.
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Locatie optima

Vinul se poate matura in liniste pe rafturile stabile din lemn,
realizate manual. Aceste rafturi sunt proiectate optim pentru
depozitarea in siguranta a sticlelor tip Bordeaux, precum

si a altor forme de sticle fara efort. Daca sticlele sunt asezate
una langa alta, volumul aparatului poate fi utilizat pe deplin.

Detaliile prezentate diferd in functie de model;
consultati alocarea la echipamentul de serie.
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Sofisticat si flexibil

Raftul de prezentare - aici este prezentat la modelul
independent din seria Vinidor - pune in evidentd

in mod elegant vinurile rafinate si pastreaza sticlele
deschise la temperatura potrivita.

Potrivit pentru sticle de (aproape) orice dimensiune

Rafturi personalizate simplificate: datorita sipcilor detasabile
ale rafturilor din lemn FlexFit, puteti depozita orice tip de

sticla, chiar sticle tip magnum. Datorita pozitionarii individuale
a sepcilor pe cadru, toate sticlele sunt depozitate in sigurantg,
iar colectiile de vinuri ale clientilor arata mai bine ca niciodata.



Vinul fin nu este de obicei cumparat pentru consum imediat, ci mai degraba
pentru depozitare pana cand apare ocazia perfecta, sau pur si simplu pentru
a admira silueta eleganta a sticlei, promisiunea de pe eticheta sa si anticiparea
vizuala a continutului sau. Indiferent de marimea si forma sticlelor din colectia
dumneavoastra, fiecare dintre ele trebuie depozitata in siguranta. Aceasta
flexibilitate este deosebit de importanta pentru noi la toate vitrinele noastre

de depozitare a vinului.

Sticla tip Burgundy

A fost utilizata pentru prima data de
viticultorii din Burgundia, dar este
folosita de mult timp pentru soiurile
Burgundy din afara regiunii.

Sticla de sampanie

0O sticla cu pereti grosi este utilizata
pentru a rezista mai bine conditiilor de
presiune in timpul fermentarii in sticla.

Baza curbata contribuie, de asemenea, la
stabilitate, distribuind presiunea mai
uniform pe toata suprafata peretilor.

Sticla tip Magnum

Cu o capacitate de 1,5 litri, o sticla tip
Magnum are o capacitate de doua ori mai
mare decat o sticld standard de vin. Dar nu
este doar un obiect renumit care capteaza
privirile: de asemenea, volumul sau mare

incetineste procesul de maturare.
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Sticla tip Bordeaux

Sticla ,Bordelaise” a fost, probabil,
raspunsul viticultorilor din Bordeaux la
popularitatea sticlei tip Burgundy. Pentru
a-l diferentia, vinul de Bordeaux a fost
imbuteliat Tn aceasta sticla oarecum mai
dreapt3, cu umeri. in prezent este cea
mai uzuald forma de sticla de vin.

Sticla tip Schlegel

Sticla deosebit de subtire este folosita
in principal pentru Riesling. Este, de
asemenea, mentionata ca o sticla tip
Hock si este cel mai frecvent utilizat
tip de sticla de vin alb in tarile vorbitoare
de limba germana.

Sticla Bocksbeutel

Aceasta sticla foarte bombata este
tipica regiunii viticole franconiene.

A fost inventatd acolo in secolul al
XVIll-lea si este inca folosita si astazi -
in special pentru imbutelierea vinului
Silvaner.
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Branza si vinul -
combinatia ideala

Pentru gurmanzii adevarati, savurarea unei bucati de
branza fara un pahar de vin este de neconceput. Cu

toate acestea, credinta ca un pahar ,,bun de vin rosu”
completeaza perfect orice bucata de branza se poate
dovedi a fi uneori un mit - deoarece nu fiecare tip de
branza merge bine cu orice vin. Va putem ghida pe ce
tipuri de vin merg cel mai bine cu branzeturi precum

brie, gouda si multe altele.

Branza de capra, branza grasa si branza in saramura

Tipurile de branza acida, cum ar fi branza de capra, brénza
grasa sau feta, se consuma cu un vin care este la fel de
proaspat si are o0 anumita structura acida. Acesta este motivul
pentru care vinurile albe mai tinere si mai vii, cu o0 aroma
pronuntata de fructe, cum ar fi Sauvignon Blanc sau Riesling
sec se asociaza de obicei cel mai bine, dar sampaniile pot fi,
de asemenea, 0 alegere delicioasa. Branzeturile de capra sau
de oaie mai mature, precum si branzeturile grase mai robuste,
merg, de asemenea, foarte bine cu un vin rosé plin de caracter.
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Branzeturi moi

Branzeturile moi, cum ar fi camembert, brie si taleggio, pot
fi combinate excelent cu vinuri rosii fructate, echilibrate
si mai putin taninoase. Vinurile Pinot Noir sunt ideale, dar
si un Dolcetto delicat din Piemont, un Zweigelt fructat sau
un Gamay sunt alegeri la fel de bune. Vechimea joacd, de
asemenea, un rol: branzeturile moi mai tinere se combina
bine cu vinurile rosii tinere care au 0 aroma mai proaspata si
fructata. Vinurile complexe completeaza soiurile de branza
maturd, in timp ce branzeturile moi usoare se armonizeaza
cu vinuri albe delicate, cum ar fi un Chardonnay bun.
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Branzeturi semi-tari usor de feliat

Vinurile rosii bine structurate, cum ar fi Cabernet, Merlot
sau Tempranillo, sunt completarea perfecta la branzeturile
semi-tari. Cele mai multe dintre aceste branzeturi sunt
versatile si se combind bine cu diferite soiuri de vin rosu.
Siinversul este valabil, deoarece vinurile foarte taninoase
pot profita de modul in care proteina din branza tempereaza
placut si completeaza gustul intens al taninului. Prin urmare,
clasicul pahar cu vin rosu si branza functioneaza cel mai bine
si cel mai consecvent in aceasta combinatie.

Branza tare

Pe masura ce se matureaza, branzeturile tari pot deveni
semnificativ mai sarate (Pecorino sau Sbhrinz), dar pot
deveni si mai dulci (Mimolette sau gouda veche) sau pot
avea continut mai mare de proteine (parmezan sau Grana
Padano). Niciuna din acestea nu merge foarte bine cu
structura vinurilor rosii. in schimb, se recomand3 vinuri cu
mult caracter, aciditate mai mica sau dulceata reziduala.
Cateva combinatii perfecte sunt Comté si vin jaune din Jura,
Gruyere si Grand Cru Chasselas din Elvetia sau Riesling
Spatlese maturat si Mimolette.

Branzeturi cu coaja spalata

Branzeturi cu coaja spalata, cum ar fi Livarot din Franta,
Romadur din Germania si Belgia si Mondseer din Austria sunt
cateva dintre cele mai greu de asociat cu un vin potrivit. Cand
aceste branzeturi sunt complet maturate, aroma lor picanta
distruge orice aroma de vin rosu. Vinuri albe expresive, cum
ar fi un Traminer din Germania, un Viognier din Australia sau
un Chateauneuf-du-Pape alb sunt, drept atare, o alegere mai
buna. O combinatie clasica este branza Munster si un Alsatian
Gewdlrztraminer.

Branza cu mucegai

Nota picanta a branzei cu mucegai necesita vinuri robuste,
suculente si cu profunzime. Aceasta categorie include vinuri
Shiraz concentrate si soiuri corpolente din sudul Italiei sau
Spaniei. Cele mai intense branzeturi picante, cum ar fi
roquefort, stilton sau gorgonzola piccante se combina cel mai
bine cu vinuri dulci, cum ar fi Beerenauslese din Germania dar
merg bine si cu vinuri licoroase in stilul vinului de Porto, a caror
dulceata inmoaie placut notele sarate ale branzei.
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Prezentare cu gust

Sarcina principala a vitrinelor noastre

este de a proteja perfect calitatea vinurilor
dumneavoastra. Cu toate acestea, credem ===
si ca vinurile fine ar trebui prezentate in mod 2
corespunzator. De aceea, lucram exc
cu materiale de cea mai inalta calita
ar fi otelul inoxidabil sau lemnul
ne straduim sa cream o amk
cu solutiile noastre de ilu
inseamna ca vitrinele
a vinurilor si frigiderele nc
climatizata a vinurilor e pot
atemporal in orice spatiu int
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thurati-vé de liniste.

~ Mai mult, vitrinele noastre de depozitare
climatizata a vinurilor sunt proiectate sa

fie deosebit de silentioase.m a%
cand cititi, cel mai tare zgomot pe car_e'!]d

veti auzi este fognetul paginilor.
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WPgbi 7483 Vinidor Selection
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WPgbi 5283 Vinidor Selection

i

Cu dous rate care pot fi setate la o tempel
exactd cuprinsa intre +5 °C si +20 °C, vitrinele noastre de depozitare cl|mat|zata a
vinurilor ofera versatilitate maxima in utilizare. in acest fel, vinurile ro$n, vmrurlAl,e albe
si sampania pot fi depozitate simultan la temperatura optima pentru a fi savuratein
aparatul cu trei zone de temperatura. =
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SommelierBoard

0 atractie absoluta in cadrul vitrinelor noastre de depozitare climatizata a vinurilor.

Are ceea ce este nevoie pentru a prezenta vinurile si include tot ce aveti nevoie pentru
decantare: un suport din otel inoxidabil pentru sticla de vin, o cutie din lemn pentru
ustensile folosite la decantare si un spatiu pentru pahare de vin prerdcite si un decantor.
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Integrare eleganta si atemporala

Black
Steel

Interior BlackSteel

Suprafata BlackSteel
impresionanta adauga un
je ne sais quoi interiorului
vitrinelor noastre de
depozitare climatizata a
vinurilor. Panoul posterior
interior asigura si o
circulatie echilibrata a
aerului si o umiditate
perfect controlata.

EWTgb3583 Vinidor

Puteti afla mai multe despre gama noastra extinsa de vitrine
de vinuri pentru depozitare si temperare la home.liebherr.com/wine Functiile prezentate diferd in functie de model;
sau de la distribuitorul specializat Liebherr. consultati alocarea lor la fiecare serie de aparate.




Cand functionalitatea
intalneste eleganta

Toate modelele din seria Vinidor Selection
au un maner incastrat vertical dispus pe
toata lungimea, permitand deschiderea
ergonomica si confortabild din orice pozitie.
Modelele cu manerul discret se integreaza
foarte armonios in bucatariile fard manere
si zonele de living si de luat masa.

-

Tip
Open

Tehnologia inovatoare TipOpen de pe
vitrinele noastre de vinuri incorporabile
este perfecta pentru bucatariile fara
manere. Usa din sticld se deschide

cu cativa centimetri atunci cand este
atinsa. Daca usa nu mai este deschisa
dupa 3 secunde, SoftSystem o inchide
din nou..

InteriorFit. Perfect adaptat.

Folositi elegant nisele din casa
dumneavoastra. InteriorFit va permite
sa utilizati in mod optim spatiul din
bucatarie sau din zona de luat masa
cu vitrinele noastre de depozitare
climatizata a vinurilor, deoarece nu
aveti nevoie de spatiu pe lateral pentru
aerisire langa pereti sau mobilier.
Doar usa este vizibila, toate celelalte
parti devin invizibile.

Light Light Presentation
Tower Column Light

Sa se faca lumina

Indiferent daca este montata pe una sau
pe ambele parti, coloana verticala de
lumina LED creeaza o ambianta unica
si ofera o vedere perfecta a vinurilor.
Un alt element special este lumina de
prezentare reglabild, care va pune in
valoare cu maiestrie vinurile - chiar si
atunci cand usa este inchisa.
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WKes 653 ZKes 453 —

te ofe’ ra racnre pentru

B

cuirlle valoroase sunt pastrate |n condltu
optlme de depozitare i in humidor, '

Sertar pentru ustensile

Sertarul practic pentru ustensile al modelului WKes 653 este
destinat pentru pastrarea accesoriilor pentru vin sau pentru
depozitarea de bunatati, cum ar fi ciocolata, pentru a fi savurate
impreuna cu vinul servit la temperatura potrivita.




Vitrine compacte

Privire de ansamblu a modelelor

Vin WKes 653

Capacitate de sticle max. 12
Numar de zone de temperatura 0zond
inaltime aparat 6lcm

Nivel de putere acustica 37db(A)

Clasa de eficientd energetica

ww 1'9/ 2

_
300,5 mm

Dimensiunea sticlei tip Bordeaux (0,75 1)

Toate specificatiile privind capacitatea de
sticle se referd la aceste dimensiuni.

Numar zone de temperatura 02z0nd

inltime aparat 6lem

Nivel de putere acustica 40 db(A)

Umiditate precisa a aerului

Tava de apa integrata a vitrinei ZKes 453 poate fi umpluta cu un
litru de apa distilata. Senzorii de umiditate regleaza necesarul
de apa si garanteaza cu precizie umiditatea selectata intre 68%
si 75%. Un mesaj vizual ofera informatii prompte atunci cand

EBHERR

este necesard reumplerea cu apa.




Paharul perfect pentru

fiecare vin

40

Vinul fin necesita un pahar la fel de fin pentru a-si
putea etala pe deplin calitatea. Dar forma paharului
de vin ar trebui sa reflecte si caracterul vinului servit.
in continuare veti vedea cele mai importante sase
pahare de vin - pentru o placere perfecta.



Paharul lung traditional pentru sampanie este un pahar inalt
si subtire. Suprafata mai mica a acestui pahar asigura faptul
cd acidul carbonic se poate ridica in siruri fine de bule si nu
se evapora prea repede. Acest lucru este foarte important si
la vinurile spumante, cum ar fi Prosecco, in care este acidul
carbonic este mai putin integrat.

Spre deosebire de paharul lung de sampanie, paharul de
sampanie tipic este in forma de lalea si potrivit pentru vinuri
spumante foarte fine, deoarece finetea si complexitatea
acestora necesita un anumit spatiu pentru a se dezvolta pe
deplin. Paharele de acest tip sunt de obicei umplute doar
pana la jumatate.

Paharul standard pentru vinuri albe nu trebuie sa fie prea
mare, deoarece un vin simplu s-ar ,pierde” in pahar. Cu toate
acestea, trebuie sa fie suficient de mare pentru a oferi spatiu
pentru dezvoltarea buchetului. Caracteristica cheie a oricarui
pahar de vin este ca corpul sa se ingusteze usor spre partea
de sus. Acest lucru intensificad aroma si face ca paharul sa fie
usor de nclinat. Vinurile albe de calitate superioara, in special
cele mai corpolente, nu ar trebui sa fie ,tinute” intr-un spatiu
prea mic. De aceea, pentru vinurile de Burgundia, de exemplu,
trebuie utilizatd o versiune putin mai mare a paharului de vin

alb. Aceasta forma este perfecta si pentru vinurile rosé.

Paharul standard pentru vinuri rosii are tot o forma de lalea,
dar este, de obicei, putin mai inalta, putin mai lata si are un
pic mai mult volum.

Paharul traditional utilizat pentru vinurile rosii de Burgundia
se numeste si ,balon” in Franta datoritd formei sale. Aroma
subtild a acestei varietati de struguri vine se impune cu
adevarat cu acest design. Acest pahar este, de asemenea,
alegerea perfecta pentru a savura un Pinot Noir fin din Germania.
Acelasi lucru este valabil si pentru vinurile excelente din
Piemonte, si anume Barolo si Barbaresco. Cu toate acestea,
paharele de acest tip trebuie umplute pana la cel mult o treime.

[

Paharul tipic pentru Bordeaux este foarte Tnalt si are

o forma de lalea. Este ideal pentru orice vin rosu de Tnalta
calitate, care are concentratia necesara si o structura
solida. Dar si aici, paharul trebuie umplut pana la cel mult
o optime din litrul de vin.

Dar cum identificam paharele de vin
de inalta calitate?

Cristalul fin este cunoscut pentru refractia mai mare a
luminii, suprafata stralucitoare, rezistenta si proprietati
de finisare superioare. Cunoscatorii vinului marturisesc
ca cristalul imbunatateste aroma vinului, facandu-l mai
intens si mai rafinat.

Paharele de vin de Tnalta calitate au adesea o forma
conica care concentreaza aroma vinului la marginea
paharului si permite o inclinare placuta.

Volumul corpului paharului trebuie sa se potriveasca
intotdeauna cu vigoarea si complexitatea vinului.

Paharele de Tnalta calitate au o margine de pahar
finisata ingrijit, fara nici o bombare.




Liniste sufleteasca

O scurta privire in aplicatia
noastra SmartDevice va va
linisti ca totul este in regula,
chiar si atunci cand iesiti in
oras. Functiile inteligente va '
ofera certitudinea ca aveti
colectia valoroasa de vinuri
sub control.

Retelele digitale pastreaza totul la vedere.

Modelele cu un SmartDeviceBox integrat (care poate fi, de
asemenea, montat ulterior, in functie de model) poate fi
incorporat fara probleme intr-un sistem de casa inteligenta
deja existent. Acest lucru inseamn3 ca beneficiati de un control
fard efort prin intermediul asistentilor vocali, cum ar fi Amazon
Alexa si Google Assistant, si primiti notificari instant pe
smartphone - de exemplu, daca usa frigiderului este lasata
accidental deschisa. SmartDeviceBox ofera acces la o serie
de functii, de la setarile de baza la monitorizarea si reglarea
temperaturii si controlul sistemelor de iluminat, chiar si atunci
cand iesiti Tn oras. Aceastd tehnologie de ultima generatie
asigura ingrijirea perfecta a fiecarei sticle, demonstrand modul
in care Liebherr simplifica viata in mod palpabil.

Aici puteti descarca aplicatia SmartDevice: /\‘-L
Aflati cum simplifica vitrinele pentru depozitarea
£ Available on the GETIT ON smart Lo . . . .
. A Store » Google Pla Device vinurilor conectate la retele digitale viata de zi cu zi:
pp 9 Y home.liebherr.com/getsmart
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in alertd de indata ce este deschis3. Dac4 usa
vitrinei pentru depozitarea vinurilor ramane
deschisa mai mult de 60 de secunde, alarma usii
este activata. La vitrinele de vinuri independente,

alarma usii suna si
intermitentd a a

sotita de iluminarea

(Z>%

Humidity FreshAir

Totul este sub control

Evitati accesul neautorizat a vitrinei de depozitare a vinurilor.

Activati blocarea afisajului prin meniu pentru o solutie fiabila.

Impiedicati deschiderea neautorizata cu o incuietoare mecanic

a usii sau, pe anumite modele, cu o incuietoare electronica a usii.

Protectie completa.

Asemenea unei crame, o vitrind Liebherr de depozitare a
vinurilor are toate caracteristicile necesare pentru a pastra
colectii valoroase in conditii perfecte. Cu toate acestea, uneori
pot survine defectiuni, aspect care poate provoca ingrijorari.
Acesta este motivul pentru care vitrinele noastre de depozitare
a vinurilor sunt echipate cu diferite functii de alarma. in cazul
unor probleme critice, cum ar fi intreruperi de curent, va puteti
baza pe ele si primiti notificari in mod prompt.
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Cerinte speciale

Vitrinele de vinuri trebuie sa
indeplineasca aceleasi standarde
ca si frigiderele si congelatoarele
pentru depozitarea alimentelor. Cu
toate acestea, cenintele specifice
depozitarii si temperarii fiabile :
a vinului necesitd mult mai mult :.5
in ceea ce priveste performanta.
Acesta este motivul pentru care
majoritatea vitrinelor de vinuri

de pe piata se incadreaza in clasa

de eficienta energetica G. -y
' - ,.'"“
4b .

-_\\:“:
redq

J

Eticheta energetica actuala a UE*
pentru vitrinele de vinuti:

1..Codul @R pentru identificarea

SIENERG! &
LIEBHERR MODEL IDENTIFIER

(European Product Database for
Energy Labeling).

N

. Identificatorul modelului pentru

registrul EPREL al UE, utilizand, de
exemplu, numarul de articol.

(9]

. Scala de eficienta de la ,A" la ,,G".

vinuri.

4. Capacitate de depozitare maxima.

XYZ kWh/annum

5. Nivelul de zgomot este acum
clasificat in clasele de la ,A” la ,,D".

i O

XYz

~) @

-~

*Tn conformitaté cu Regulamentul UE2019/2016

produsdlui in baza de date UE EPREL

identificarea manuald a produsului in

,G” este destinat numai vitrinelor de
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Cea mai buni eficients

energetic3 '

Liebherr pune un accent deosebit

pe sustenabilitate: vitrinele noastre de
vinuri sunt printre cele mai eficiente
energetic din clasa. in timp ce majori-
tatea producatorilor ofera modele

cu clasa de eficienta energetica G,
majoritatea vitrinelor noastre de
vinuri se incadreaza deja in clasele
_de eficienta energetica F si E, iar unul
dintre acestea se incadreaza chiar in
=clasa D.
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Tur viticol:
de ce este Burgundia
iét de speciala?

Situata in inima continentului,
regiunea franceza Burgundia a fost
intotdeauna una dintre cele mai
importante centre de dezvoltare a
culturii vinului in Europa. Pe langa
vinurile de renume mondial produse
in aceasta regiune, exista numeroase
obiective istorice legate de vin care
merita din plin vizitate.

Origini

Dupa inceputurile profesiei in epoca galo-romana, in principal
marile ordine monahale din Evul Mediu Clasic au raspandit
cultura cultivarii vitei de vie si arta de a produce vinuri fine
din Burgundia in restul Europei. Abatia Citeaux, care a fost
fondata in 1098 si a fost locul de nastere al ordinului cistercian,
ajucat un rol special in acest proces. Cladirea cu presele de
vin a cistercienilor care seamana cu un castel este situata in
mijlocul unuia dintre cele mai cunoscute podgorii din Burgundia,
si anume Clos Vougeot, si - cu camerele sale remarcabile si
presele de vin impresionante, vechi de secole - este un obiectiv
de neratat pentru orice iubitor de vin care viziteaza regiunea.

Burgundia: locul de origine al vinurilor Chardonnay si Pinot
Noir. Burgundia este recunoscuta pe scara larga ca fiind
locul de origine al celor mai fine vinuri din soiurile de struguri
Chardonnay si Pinot Noir. Este mai putin cunoscut, totusi, faptul
este ca aceste calitati ale vinului se bazeaza pe un sistem
viticol dezvoltat de-a lungul timpului si detaliat in mod meticulos
cunoscut sub numele de Climats de Bourgogne. in 2015, acest
sistem a fost addugat chiar si pe lista patrimoniului mondial
UNESCO. Motivul principal al acestei recunoasteri a fost
semnificatia universald remarcabild a sistemului viticol din
Burgundia, care combina doud milenii de istorie culturala
europeana.
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in Burgundia, termenul ,climat” se refera la o parceld viticold
definita si delimitata cu precizie care confera un caracter
unic si inconfundabil vinului produs din structurii respectivi.
De-a lungul secolelor, definirea, dezvoltarea, demarcarea

si stabilirea denumirilor au inflorit Tn Burgundia, in special
n cultura agrard monahala din Evul Mediu Tarziu. incepand
cu anii 1930, aceste climate au format baza sistemului de
denumiri de astazi si sunt unul dintre cele mai importante
exemple ale culturii vinului bazat pe terroir-uri individuale.




Vinum bonum deorum donum.

Un vin bun este un dar de la zei.

Proverb roman

s 4 ) [ i » ¢

Chablis este o atractie de neratat cand sunteti in Burgundia

Ar fi o greseald sa reducem Burgundia la regiunea centrala din jurul
orasului Beaune. Multe dintre cele mai cunoscute comunitati viticole
Route Touﬁst-‘ T suntlntr-ade.vaAr situate |.n inima rleg|u.n||?/|t|ccjle,|n subreg!uml(.e Cote
Vignob\ e de Beaune si Cote de Nuits, dar si regiunile Cote Chalonnaise si
f R & Maconnaise din sudul Burgundiei oferd multe oportunitati pentru a
f\ Vlgnoble du Chablisien descoperi vinuri bune dincolo de numele mari. Si sa nu uitdm: Beaune

este la doar o ord distanta de regiunea vinului alb din Chablis, locatie
care ar trebui sa fie, de asemenea, pe itinerarul oricarui cunoscator de
vin care viziteaza Burgundia.




»Cel mai bun loc pentru a de
un vin este in memoria ta.”

Shirley Amberg



Seria: GrandCru si GrandCru Selection

Vitrine de depozitare
a_vinurilor

O vitrina de depozitare a vinurilor de
la Liebherr ofera conditii similare cu
cele ale unei crame - si ideale pentru
maturare indelungata.

Domeniul de
temperatura

Zone

+5°C pana la +20 °C

WPbli 5231

Vitrinele noastre de depozitare a vinurilor sunt special
concepute pentru o capacitate mare de sticle care sa fie
depozitate si maturate, dar pot pastra si un stoc mai mare
de vin la temperatura de servire. Si aici, temperatura poate
fi reglata cu precizie intre +5 °C si +20 °C.

Seria: Vinidor si Vinidor Selection

Vitrine de depozitare
climatizata a vinurilor

intr-un frigider de depozitare
climatizata a vinurilor de la Liebherr,
sampania, vinul alb si vinul rosu sunt
intotdeauna la temperatura potrivit3,
pregatite pentru un toast spontan.

Domeniul de
temperatura

+5 °C pana la +20 °C

+5 °C pana la +20 °C

+5 °C pana la +20 °C

WPgbi 5273

Vitrinele noastre pentru depozitarea climatizata a vinurilor
sunt disponibile cu doua sau trei zone de temperatura.
Acestea pot fi setate cu precizie si independent una

de cealalta la temperaturi intre +5 °C si +20 °C, oferind
versatilitate maxima in utilizare. Acest lucru Tnseamna
ca vinurile rosii, vinurile albe si sampaniile pot fi pastrate
toate la temperatura ideald, intr-un singur aparat cu trei
zone de temperaturd. Dimensiunile diferite ale zonelor
de temperatura si setarile flexibile fac ca aceste aparate
sa fie perfecte pentru depozitarea fiecarei colectii
individuale de vinuri.
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Vitrine independente pentru depozitarea vinului

Caracteristici standard GrandCru GrandCru Selection
Calitate Mentinere constanta a temperaturii | |
Interval de temperatura reglabil intr-o singurad zona: 1 1
+5°C pana la +20 °C
Afisaj permanent al temperaturii reale | ]
Geam UV si de siguranta triplu/UVProtect Plus [ | [ ]
Sistem de lagare cu amortizare antivibratii/VibrateSafe | ]
Garnitura a usii inlocuibila | |
Climat perfect Umiditate reglabild a aerului gratie sistemului HumiditySelect ]
Umiditate reglabila a aerului gratie sistemului HumidityControl |
Afisaj real al umiditatii aerului ]
Filtru FreshAir cu indicator pentru schimbare ] ]
Confort si Sistem ajutator de incarcare EasyFill [ | [ ]
flexibilitate _
SelfClosing Door | |
Rafturi din lemn, reglabile pe inaltime [ ] ]
Afisaj cu optiune de alegere intre 9 limbi - -
(DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/PL/PT)
Design si stil de Iluminat in plafon cu LED-uri |
viata T S
Iluminat in plafon cu LED-uri (usa plind), -
LightColumn (usa din sticla)
Interior: material perete posterior Metal, gri grafit Otel inoxidabil
Afisaj tactil ] ]
Lumina de prezentare (usa din sticla) ] |
Maner tip bagheta Negru Aluminiu periat
Siguranta TempProtect Plus ] |
Alarma pentru usa, temperatura si intrerupere de curent [ ] ]
Alarma acustica si vizuala pe afisaj, prin iluminare - -
si mesaj de tip Push datoritd SmartDevice**
Blocarea afisajului [ ] [ ]
ncuietoare mecanica cu posibilitate de postechi- . .
integrata
pare
Conectivitate* SmartDevice-ready ]
SmartDevice (SmartDeviceBox inclus)* ]
Lumina de prezentare** ] [ ]
Reglarea temperaturii in pasi de cate 1 °C** [ ]
Afisarea si controlul functiilor relevante ale aparatului** | |
Q
3
3
3
300,5 mm
Cod material usa: Dimensiunea sticlei tip Bordeaux (0,75 1) Pentru modelele cu ldtime de 60 cm: adancime aparat 67,5 cm
__b/bl Negru Toate specificatiile privind capacitatea de Pentru modelele cu latime de 70/75 cm: adancime aparat 76,4 cm
_r Bordeaux sticle se referd la aceste dimensiuni.
Caracteristicile diferite ale seriei Selection sunt evidentiate. *Tn functie de model **Prin aplicatia SmartDevice
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Privire de ansamblu modele Vinothek

l

WKb 1812 WKr 1811
Capacitate de sticle max. 66 max. 66
Numar de zone de temperatura 02z0na 0zond
inaltime aparat 88.cm 88cm
Nivel de putere acustica 38 db(A) 37 db(A)
Clasa de eficientd energetica GR

Privire de ansamblu modele GrandCru

Vitrine independente pentru depozitarea vinului

WPbl 4201 WSbl 4201 WPbl 4601 WSbl 4601 WPbl 5001 WSbl 5001
Capacitate de sticle max. 141 max. 141 max. 166 max. 166 max. 196 max. 196
Numar de zone de temperatura 02z0na 0zond 02z0na 0zond 02z0na 0zond
inaltime aparat 125¢m* 125¢m! 148cm? 148 cm* 165¢m* 165¢cm?
Nivel de putere acustica 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A)
Clas de eficienta energetica D! = =
Privire de ansamblu modele GrandCru Selection

WPbli 5031 WSbli 5031 WPbli 5231 WSbli 5231 WSbli 7731
Capacitate de sticle max. 196 max. 196 max. 229 max. 229 max. 324
Numdr de zone de temperatura 0zond 02z0nd 0zond 02z0nd 0zond
inaltime aparat 165¢cm* 165¢cm* 185¢cm! 185¢cm? 201cm!
Nivel de putere acustica 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A)
Clasi de eficienta energetica 7 3

*+3,5 cm balama de usa
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Vitrine independente de depozitare climatizata a vinurilor

Caracteristici standard Vinidor Vinidor Selection
Calitate Mentinere constanta a temperaturii | |
Ln;iglzléiz tlznlggrf(t:ura reglabil pentru fiecare zona: 2 2sau3*
Afisare constanta a temperaturii curente in fiecare zona [ | [ ]
Geam triplu securizat cu protectie anti-UV (UVProtect Plus) | |
Sistem de lagare cu amortizare antivibratii (VibrateSafe) | |
Garniturd a usii interschimbabila | |
Climat perfect Umiditate reglabild a aerului gratie sistemului HumiditySelect [ ] [ ]
Tava pentru apa [ ]
Filtru FreshAir in separatorul de zone cu indicator pentru schimbare | |
Confort si Separator de zone cu raft din plastic pentru sticle, se poate -
flexibilitate completa cu barele din lemn FlexFit (accesoriu)
Separator de zone cu bare din lemn FlexFit [ ]
Raft de prezentare | |
Amortizare a inchiderii cu SoftSystem |
Rafturi din lemn, reglabile pe inaltime (alte rafturi din lemn -
disponibile ca accesorii)
Rafturi de depozitare din lemn FlexFit cu mecanism -

de inchidere automata SoftTelescopic

Afisaj: optiune de alegere intre 9 sau 12 limbi

(DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/  (DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/

PL/PT)* PL/PT/BG/RU/ZH-CN)
SommelierBoard* ]
Design si stil de Iluminat in plafon cu LED-uri pentru fiecare zona ]
viata -
LightTower [ ]
Interior: material panou posterior SmartSteel BlackSteel

Afisaj tactil

modele SmartSteel

Ecran Touch & Swipe

modele BlackSteel

in usa din sticla

Lumina de prezentare (usa din sticla) | ]
Maner de usa subtire din aluminiu cu mecanism de deschidere |
Maner incastrat ]
InteriorFit ] ]
Siguranta TempProtect Plus ]
Alarma pentru usd, temperaturd si intrerupere de curent | ]
Alarma acustica si vizuala pe afisaj, prin iluminare - -
si mesaj de tip Push datoritd SmartDevice**
Blocarea afisajului | |
eDoorlLock, incuietoare electronica a usii [ ]
Conectivitate* SmartDevice (SmartDeviceBox inclus)* | |
Lumina de prezentare** ] |
Reglarea temperaturii in pasi de cate 1 °C** ] ]
Afisarea si controlul functiilor relevante ale aparatului** ] |

Caracteristicile diferite ale seriei Selection sunt evidentiate.

52

*Tn functie de model

**Prin aplicatia SmartDevice



Vitrine independente de depozitare climatizata a vinurilor

Privire de ansamblu modele Vinidor

WrTes 1672 WPsd 4652 WPsd 5252 WPbsi 5052 WPbsi 5252 WSbsi 5252
Capacitate de sticle max. 34 max. 107 max. 165 max. 131 max. 155 max. 165
Numar de zone de temperatura Doud zone Doud zone Doud zone Doud zone Doud zone Doud zone
inaltime aparat 82-87cm 145 cm 185 cm 165 cm 185 cm 185 cm
Nivel de putere acustica 36 db(A) 38 db(A) 37db(A) 37db(A) 37 db(A) 37db(A)
Clasi de eficient3 energetici [ PR PR = A

Privire de ansamblu modele Vinidor Selection

WPghi 5272  WPghi5273  WPgbi 5283 WPgbi 7472 WPgbi 7473 WPgbi 7483

Capacitate de sticle max. 106 max. 104 max. 85 max. 204 max. 182 max. 145
Numdr de zone de temperatura 2 z0ne: trei zone trei zone 2 zone: trei zone trei zone
inaltime aparat 185¢cm 185cm 185cm 200 cm 200 cm 200 cm
Nivel de putere acustica 35.db(A) 35 db(A) 35db(A) 35 db(A) 35 db(A) 35 db(A)
Clasi de eficienta energetica B =’ 2 F B

Il

8

3

3

300,5 mm

Dimensiunea sticlei tip Bordeaux (0,75 1)
Toate specificatiile privind capacitatea de
sticle se referd la aceste dimensiuni.

Cod material usa:

__es Otelinoxidabil
__sd  Usd SmartSteel
__bs  BlackSteel
__gb  Sticld neagra

Pentru modelele cu latime de 60 cm: adancime aparat 67,5 cm
Pentru modelele cu l&time de 70/75 cm: adancime aparat 76,4 cm
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Perfection.

Column

Elementele LightColumns cu LED cu inaltime completa de pe ambele parti lumineaza uniform
interiorul si scot in evidenta selectia de vinuri. Un element deosebit este iluminatul de prezentare
reglabil, care creeaza o prezentare atractiva a vinurilor.

Eia pentru profesionisti.

Vitrinele Liebherr pentru servirea
vinurilor sunt special optimizate
in vederea utilizarii profesionale in
hoteluri, restaurante si activitati

de catering.

Ideale pentru servire

Fiecare miscare trebuie sa
fie perfectd pentru a asigura
o0 servire exceptionala.
Compartiment EasyServe
aluneca usor pe sine la
inaltimea de lucru si asigura
o vizibilitate buna si un acces
usor la sticlele de vinuri.
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Puternice si flexibile

Rafturile metalice rezistente
cu parti frontale din lemn de
fag pot fi mutate dupa cum
este necesar, pentru aranjarea
versatila a diferitelor tipuri de
vinuri. Traversele asigura o
prindere sigura, iar metalul
acoperit este usor de curatat.

Siguranta este prioritara

Functia eDoorLock impiedica
utilizarea neautorizata.
ncuietoarea usii poate fi
deschisa prin introducerea
unui cod PIN. Pentru un

plus de securitate, aplicatia
SmartDevice va anunta

de fiecare data cand usa

se deschise sau se inchide.

Racire automata

Functia PowerChill raceste
automat sticlele nou depozi-
tate, intr-un timp foarte scurt.
Chiar siin zilele aglomerate,
cand usa sta deschisa in mod
constant, aparatul genereaza
independent temperatura
ideald de servire si apoi revine
automat la modul obisnuit de
economisire a energiei.



Caracteristici standard pentru seria Perfection

Vitrine independente pentru servirea vinului

Privire de ansamblu modele

Calitate

Interval de temperatura reglabil intr-o singurd zona:
+5 °C pana la +20 °C

Afisaj permanent al temperaturii reale

Geam triplu securizat cu protectie anti-UV (UVProtect Plus)

Depozitare cu un nivel scdzut de vibratii / VibrateSafe

Capacitate maxima pentru sticle prin depozitare gat la gat

Garnitura a usii interschimbabila

Climat perfect

Umiditate reglabild a aerului gratie sistemului HumiditySelect

Filtru FreshAir cu indicator pentru schimbare

Reglarea temperaturii in pasi de cate 1 °C

Confort si
flexibilitate

Compartiment EasyServe

PowerChill

Sistem ajutdtor de incarcare EasyFill

Usd cu mecanism SelfClosing

Rafturi metalice ajustabile pe inaltime, cu parte frontald din lemn

Afisaj cu optiune de alegere intre 12 limbi
(DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/PL/PT/BG/RU/ZH)

Design si stil de
viata

Iluminare: LightColumn, pe ambele parti

Panou posterior: otel inoxidabil

Ecran Touch & Swipe

Lumina de prezentare

Maner subtire cu mecanism de deschidere integrat, aluminiu periat

Siguranta

TempProtect Plus

Alarma pentru usd, temperatura si intrerupere de curent

Alarma emisa atat sonor, cat si vizual pe display, prin iluminare
pulsantd si mesaj push cu SmartDevice*

WFbli 5041
Capacitate de sticle max. 1568
Numar de zone de temperatura Trei zone
inaltime aparat 165 cm
Nivel de putere acustica 38 db(A)
Clasa de eficienta energetica PR

WFbli 5241
Capacitate de sticle max. 188
Numar de zone de temperatura Trei zone
inltime aparat 185¢cm*
Nivel de putere acustica 38 db(A)

Blocarea afisajului

Clasa de eficientd energetica

eDoorlLock

Conectivitate*

SmartDevice (SmartDeviceBox incl.)

Lumina de prezentare**

Reglarea temperaturii in pasi de cate 1 °C**

Afisarea si controlul functiilor relevante ale aparatului**

Cod material usa:
—_b/bl Negru

WwT'9, &

300,5 mm

Dimensiunea sticlei tip Bordeaux (0,75 1)
Toate specificatiile privind capacitatea de
sticle se referd la aceste dimensiuni.

*1n functie de model

WFbli 7741
Capacitate de sticle max. 284
Numar de zone de temperatura trei zone
inltime aparat 201cm*
Nivel de putere acustica 38 db(A)

Clasa de eficientd energetica

**Prin aplicatia SmartDevice

*+3,5 cm balama de usa
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Vitrine pentru depozitarea vinului, complet incorporabile

Caracteristici standard pentru seria Grand Cru

Calitate

Interval de temperatura reglabil intr-o singura zona:
+5°C pana la +20 °C

Afisaj permanent al temperaturii reale

Geam dublu securizat cu protectie anti-UV (UVProtect Plus)

Sistem de lagare cu amortizare antivibratii (VibrateSafe)

Garniturd a usii interschimbabila

Climat perfect

Umiditate reglabild a aerului gratie sistemului HumiditySelect

Filtru FreshAir

Rafturi din lemn, cateva pe sine telescopice

Design si stil de
viata

Iluminat in plafon cu LED-uri, poate fi pornit permanent, reglabil*
sau cu coloane de lumina pe ambele parti

Panou posterior: Metal, gri grafit

Afisaj tactil

Lumina de prezentare, reglabila*

Maner de usa subtire din aluminiu, maner incastrat sau
fard maner (TipOpen)*

Siguranta

TempProtect

Alarma pentru usd, temperaturd si intrerupere de curent

Alarma acustica si vizuala pe afisaj

Privire de ansamblu modele -
vitrine de depozitare a vinurilor, complet incorporabile

Cod material usa:
__es Otelinoxidabil
__gbh Sticld neagra
__gw Sticld alba

ww 1'9/ o

300,5 mm

Dimensiunea sticlei tip Bordeaux (0,75 1)
Toate specificatiile privind capacitatea de
sticle se referd la aceste dimensiuni.

Privire de ansamblu modele -
vitrine de depozitare a vinurilor
incorporabile sub blat

T
45
{

WKEgh 582 WKEgw 582 WKEes 553
Capacitate de sticle max. 18 max. 18 max. 18
Numdr de zone de temperaturd 0zond 0zond 0zond
Nivel de putere acustica 32 db(A) 32 db(A) 32 db(A)
Clasa de eficientd energetica G 2 G 2 G 3
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UWKes 1752 GrandCru




Vitrine incorporabile de depozitare climatizata a vinurilor

Caracteristici standard pentru seria
Vinidor

Calitate Interval de temperatura reglabil in doud zone:
+5°C pana la +20 °C

Afisare constanta a temperaturii curente
n fiecare zona

Geam dublu securizat cu protectie anti-UV
(UVProtect Plus)

Sistem de lagare cu amortizare antivibratii
(VibrateSafe)

Garniturd a usii interschimbabila

Climat perfect Umiditate reglabild a aerului gratie sistemului
HumiditySelect

Filtru FreshAir

Confort si Separator de zone cu raft din plastic pentru sticle
flexibilitate

Raft de prezentare

Amortizare a inchiderii cu SoftSystem

Rafturi din lemn, cateva pe sine telescopice

Design si stil de Iluminat in plafon cu LED-uri pentru fiecare zona,
viata poate fi pornit permanent si poate fi reglat

Peretele posterior din BlackSteel

Afisaj tactil

Lumina de prezentare, reglabild

Nu este nevoie de maner datorita tehnologiei TipOpen

Panel ready*

Siguranta TempProtect

Alarma pentru usa, temperatura si intrerupere de curent

Alarma acustica si vizuala pe afisaj

Privire de ansamblu modele - vitrine de depozitare
climatizata a vinurilor incorporabile sub blat

EWdf 3553 Vinidor

1
82-87
1
UWTgb 1682 UWTes 1672

Capacitate de sticle max. 34 max. 34
Numar de zone de temperatura doud zone doud zone
Nivel de putere acustica 35db(A) 38 db(A)
Clasa de eficientd energetica @ ;,‘ @ ‘G,‘

Cod material usa:

__es  Otelinoxidabil

___df  Panelready

__gb Sticld neagrad
*n functie de model __gw Sticla albd
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Ww T'9L 2

300,5 mm

Dimensiunea sticlei tip Bordeaux (0,75 1)
Toate specificatiile privind capacitatea de
sticle se refera la aceste dimensiuni.

Vitrine complet incorporabile de depozitare climatizata a vinurilor

Privire de ansamblu modele -
vitrine complet incorporabile de depozitare climatizata a vinurilor

N
88
1
| = B
EWTgb 1683 EWTgw 1683 EWTdf 1653
Capacitate de sticle max. 33 max. 33 max. 30
Numar de zone de temperatura doud zone doud zone doud zone
Nivel de putere acustica 31db(A) 32.db(A) 32db(A)
Clasa de eficientd energetica G 2 G G 2
t
122
1
EWTgb 2383 EWTgw 2383 EWTdf 2353
Capacitate de sticle max. 51 max. 51 max. 48
Numar de zone de temperatura doud zone doud zone doud zone
Nivel de putere acustica 31db(A) 32.db(A) 32.db(A)
Clasa de eficientd energetica G ’G? G 3 G 2
t
178
1
EWTgb 3583 EWTgw 3583 EWTdf 3553
Capacitate de sticle max. 83 max. 83 max. 80
Numar de zone de temperatura doud zone doud zone doud zone
Nivel de putere acustica 32db(A) 32db(A) 32db(A)
Clasa de eficientd energetica @ 2 @ 2 G 2



Mai doriti altceva?

Cerintele oamenilor atunci cand folosesc
vitrine de vinuri sunt la fel de diverse ca si
gusturile lor in materie de vin. Oferim 0 gama
completa de accesorii pentru a raspunde
nevoilor dumneavoastra individuale.

Sertar pentru accesorii

inclusiv un set cu insertie din doua piese

pentru sase sticle de vin si un set de somelier.
O completare pentru vitrinele de vinuri cu o nisa
de 45 cm. Disponibil in varianta cu sticla neagra.




Montare precisa - aspect perfect

Kiturile de conectare, ramele si fronturile din otel
inoxidabil cu manere asortate sunt doar cateva
dintre numeroasele accesorii care pot fi utilizate
pentru o integrare complet individualizata si
perfecta din punct de vedere optic a aparatului
pentru depozitarea vinurilor.

Alte idei de accesorii pot fi gasite online, verificAnd pentru modelul dumneavoastra
preferat la home.liebherr.com si le puteti cumpara de la distribuitorul Liebherr.

Sisteme de organizare

Personalizati: accesoriile pentru
sortarea clara a sticlelor includ rafturi
de prezentare, suporturi pentru sticle
si rafturi suplimentare pentru sticle.
Sistemele de etichetare oferd o imagine
de ansamblu clara a stocurilor de vin.

Accesorii si produse de ingrijire

Pentru o calitate optima a aerului, filtrele cu carbune activ
FreshAir instalate Tn vitrinele noastre de vinuri trebuie
inlocuite Tn mod regulat. Produsele de ingrijire compatibile
cu aparatele si materialele Liebherr usureaza curatarea si
le pastreaza aspectul de Tnalta calitate.
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Pastram legatura.

Solicitati de la distribuitorul Liebherr principalele
noastre cataloage pentru aparate independente
si complet incorporabile. Toate cataloagele pot fi
descarcate si la home.liebherr.com

it
Smart
Device

Aplicatia SmartDevice: ajutorul dumneavoastra inteligent
opereaza in mod convenabil toate aparatele Liebherr, va trimite
mesaje importante cu privire la stare si va ofera multe alte servi-
cii pentru aparatele dumneavoastra Liebherr.

Puteti descarca aplicatiile noastre de aici.

Gama noastra completa de produse pentru
prospetime si o lista a distribuitorilor de
specialitate Liebherr pot fi gasite la adresa:
home.liebherr.com
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Cu temperatura constanta in interior, reglabila de la
+5 °C la +20 °C.

Cu doua zone de temperatura, reglabile independent
si precis de la +5 °C pana la +20 °C.

Cu trei zone de temperatura, reglabile independent
si precis de la +5 °C pana la +20 °C.

Doi senzori masoara constant temperatura din vitrina
de vin. Se trimite o notificare in cazul unei modificari
critice.*

Sticlele nou depozitate sunt foarte rapid si automat
racite la temperatura ideala de servire.

Umiditatea poate fi reglata activ in trepte de 5% intre
50% si 80% umiditate relativa**

Umiditatea poate fi reglata in doua etape: Standard sau
inalt.

Pentru un buchet pur, un filtru de carbune activ elimina
in mod eficient mirosurile de orice fel.

0 usa din sticla colorata cu protectie dubla si cu un strat
de metal depus in vid ofera protectie eficientd impotriva
luminii solare.

0 usa din sticla colorata cu protectie tripla si cu doua
straturi de metal depus in vid ofera o protectie extrem
de eficienta impotriva luminii solare.

Sistemul de racire complet izolat la vibratii ii permite
vinului sd se maturizeze nederanjat.

Nu doar un element de design atractiv, panoul posterior
din metal de Tnalta calitate asigura o circulatie
echilibrata a aerului.

0 coloana de lumina LED de sus in jos lumineaza
uniform interiorul. Pe o parte sau pe ambele, in functie
de serie.

Prezinta colectia de vinuri chiar si atunci cand usa de
sticld este inchisa. Luminozitatea poate fi reglata cu
ajutorul afisajului. *

Caldura redusa, economie de energie si fara intretinere
pentru o iluminare optima.

*Poate fi, de asemenea, utilizatad prin SmartDevice / aplicatie Smart.
**In special in medii foarte uscate sau reci, de exemplu, pivnite de acas3, va recomandam cutia

de apa personalizata din gama noastrd de accesorii, pentru a sprijini climatul din interior.

Informatii pe scurt despre caracteristici

Confort si flexibilitate

inchidere foarte blanda a usii, chiar si atunci cand

g;;ttem este complet incarcata, automat sub un unghi de
deschidere de 30°.
Telescopic Sertare pe sine telescopice line, pentru o deschidere
Rais si inchidere convenabild si indepartare usoara.
;‘“’_‘;2& Operare intuitiva a frigiderului - prin simpla atingere
wipe-
Display si glisare pe ecran.
Touch- Cu ecranul tactil cu prezentare de ansamblu, un aparat
Display Liebherr poate fi operat printr-o simpla atingere.
incuietoarea electronica a usii previne utilizarea
Egglf' neautorizat3 si deblocheaz3 frigiderul pentru vin numai
dupa ce a fost introdus codul PIN corect.*
Tip Usa din sticld se deschide cu 7 cm atunci cand este
Open atinsd, pentru acces facil si deschidere completa.
cs:?lf_ Usa vitrinei de vin se inchide de la sine atunci cand este
osin
Door d deschisa la mai putin de 90°.
Easy Asistenta pentru incarcarea usoara a vitrinei de vin.
Fill De la un unghi de 90°, usa rimane deschisa.
— Prezinta vinurile rafinate si sticlele care au fost
soard deschise.
gasy Compartimentul pentru sticle pentru depozitare
erve
Basket ordonata si acces usor.
Conectivitate

SmartDeviceBox integrat va permite sa controlati
aparatul si sa utilizati servicii suplimentare prin
intermediul computerelor si a dispozitivelor mobile.

SmartDeviceBox integrat poate fi echipat ulterior, astfel
incat sa puteti controla aparatul si sa puteti utiliza
servicii suplimentare prin intermediul computerului si a
dispozitivelor mobile. Disponibil ca accesoriu.

Grupe speciale de produse

Caracteristici inovatoare si climat perfect pentru
trabucuri fine.
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