Uzijte si
nadcasovou
cerstvost

Nase technologie pro zachovani
Cerstvosti pro perfektni ulozeni potravin.



Udrzi Cerstve
déle Cerstvé

Krome idealni teploty je pro perfektni ulozeni potravin rozhodujici rovnéz optimalni vihkost
vzduchu. Ve spolecnosti Liebherr jsme presné za timto Ucelem vyvinuli technologie pro

zachovani Cerstvosti, které rok od roku vylepSujeme.

Pro kazdy druh Cerstvych potravin existuje spravna technologie Cerstvosti:
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DuoCooling*

*Nase zakladni technologie, kterou naleznete ve vSech kombinovanych
chladni¢kach a mrazni¢kach. Potraviny se diky dvéma kompletné oddé-
lenym chladicim okruhim nevysusuji ani se nepfenasi zadny zapach.

v~ Uchovani potravin podstatné
'@' déle Cerstvych

Zachovani vitaminU a
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Méné plytvani

potravinami

Dal3i informace a nase Siroké portfolio produktd najdete
na home.liebherr.com/freshness.



EasyFresh: Idealni
pro ovoc eleninu

Nebalené ovoce, zelenina o nejriz
néjsi plody: Zde je vSechn
ulozeno. Diky tésnému uza
ulozené potraviny vlhkost vzduch
hradce. Potraviny tak ztstanou dlouho

cerstve.
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andardni chladnickou,
ani potravin v UAS Miinster.
najdete na zadni strané.
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Informace o dalSich potravin
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BioFresh: Nase
vSestranna funkce

Diky idealni vlhkosti vzduchu a teploté
tésné nad 0 °C vydrZi ovoce a zelenina

v pfihradce Fruit & Vegetable mnohem
déle Cerstvé. Maso, ryby a mlécné vyrobky
je nejvhodnéjsi skladovat v pfihradce na
maso a mlécné vyrobky Meat & Dairy.
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ovéreno specialisty na uchovavani
Informace o dalSich potravinach najdet




BioFresh Professional:
Pro extra cerstvost

Dokonalost technologii Cerstvosti s Uzas-
nou ucinnosti poskytuje technologie
BioFresh Professional: Studend svézi mlha
HydroBreeze obestre jako balzam usklad-
néné ovoce a zeleninu a udrzi je kiupavé
jako prvni den. V prihradce Fish & Seafood
zase zUstanou Cerstvé ryby a morské plody,
jako kdyz si je pfinesete z trhu.
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Informace o dalSich potravinach najdete dni strané.
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Perfektni prehled ”
potravin a trvanlivosti Freeh Fresh Fresh Frost
ose 100 1o Le
Zelenina Chladici R
oddil
ArtyGoky 3dni 3dni 14 dni 6 mésicu
Brokolice 3 dni 5 dni 13 dni 15 mésicl
Bylinky 3 dni 6 dni 13 dni 10 mésict
Cekanka obecna 14 dni 8 dnii 27 dnti 9 mésicl
Cekanka salatova 14 dnd 18 dnui 27 dnli 9 mésicu
Celer 8 dnl 13 dnli 28 dnii 6 mésici
Cervena fepa 5dnl 6 dnti 18 dnli 12 mésicl
Chfest 8 dnu 10 dndi 18 dnii 12 mésicl
Cuketa 12 dni 14 dnd L] 4 mésic
Fazole 5dnu 6 dnu 11 dnG 15 mésicu
Fazolové klicky lden 2 dny 7 dnti 12 mésicl
Fenykl 3dny 7 dnii 14 dnl 6 mésicl
Hlavkovy salat 2 dny 5 dnl 13 dnil u
Houby 2 dny 3 dny 7 dnt 8 mésicl
Hrach 6 dnu 7 dnt 14 dnu 15 mésicu
Kedluben 6 dnu 7 dnii 14 dnl 9 mésici
Kvétak 10 dnli 12 dnli 21 dnt 12 mésicl
Mangold 4 dny 6 dnii 10 dnti 12 mésicl
Mrkev 40 dnd 50 dnli 80 dnii 12 mésict
Okurka 12 dnii 14 dn L] L]
Porek 7 dnd 15 dnii 29 dnil 8 mésici
Rajce 13 dnli 16 dnli " "
Rebarbora 6dnli 7 dnli 13 dnli 9 mésicl
Rimsky salat 3dny 7 dnd 19 dnii u
Ruziékova kapusta 9 dnu 11 dnt 20 dnti 12 mésict
Sladka kukufice 2 dny 2 dny 5 dnil 12 mésicu
Sladka paprika 8 dnu 10 dnui " 6 mésica
Spenat A 5 dnii 13 dnii 12 mésich
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Frean Fresh Fresh Frost

ose oS oo
Ovoce Chladici R

oddil
Banany " L] " 12 mésict
Boruvky 3 dny 4 dny 9 dnu 24 mésicu
Broskve 4 dny 5 dnu 13 dn 10 mésicu
Brusinky 32dnd 40 dni 60 dnli 10 mésicl
Fiky 2 dny 3dny 7 dn 12 mésicl
Granatové jablko 44 dnl 55 dnii u 12 mésicl
Hroznové vino 10 dnli 12 dnii 29 dnil 12 mésict
Hrusky 21dnu 26 dnii 55 dnil 8 mésicu
Jablka 40 dnu 50 dnii 80 dnu 8 mésicu
Jahody 2 dny 3dny 7 dn 24 mésiclie
Kiwi 32dnl 40 dndi 80 dnii 8 mésicl
Kokos 15 dnti 19 dnli 30 dnt 12 mésicl
Maliny 1den 1den 3 dny 24 mésict
Mango 4 dny 5 dnu . 5 mésicu
Merunky 6 dnu 7 dnii 13 dnd 12 mésicu
Nektarinky 4 dny 5 dnu 13 dni 10 mésictie
Ostruziny 1den 1den 3dny 12 mésicl
Pomeranée 36 dnli 45 dnli = 8 mésicl
Rybiz 2 dny 3 dny 7 dnti 24 mésict
Svestky 8 dnii 10 dni 20 dnii 12 mésicl
Tresné (sladké) 6 dnu 7 dnii 14 dnd 12 mésicu
Visné 3dny 4 dny 7 dn 12 mésich
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Freon Fresh Fresh Frost
Syrya mlécné oFo e
Ver b ky Chladici Piihradka Meat & Dairy Pfihradka Meat & Dairy

oddil




Brie 4 dny 4 dny 20 dnli 3 mésice
Cedar 20 dnli 20 dni 110 dni 6 mésich
Feta 4 dny 4 dny 20 dnli 3 mésice
Gorgonzola 4 dny 4 dny 20 dn 4 mésicee
Horsky syr 20 dndi 20 dnd 110 dnli 6 mésicu
Jogurt 3dny 3dny 12 dnii u
Maslo 30 dnl 30 dnl 90 dnti 9 mésicl
Maslovy syr 10 dndi 10 dndi 40 dni 4 mésice
Mléko 3dny 3dny 12 dnti 2 mésice
Mozzarella 7 dnii 7 dnii 20 dnti 10 mésicu
Parmezan 20 dnii 20 dndi 110 dnt 6 mésicu
Podmasli 3dny 3dny 12 dnii u
Ricotta 7 dnli 7 dnl 20 dnti u
Syr Eidam 10 dnli 10 dnti 40 dn 4 mésice
Syr Emental 20 dnt 20 dnii 110 dnui 6 mésica
Syr Gouda 10 dnli 10 dnti 40 dnli 4 mésice
Syr Raclette 10 dnti 10 dnti 40 dnli 4 mésice
Syr Tilsit 10 dnti 10 dnti 40 dnl 4 mésice
Syrové vejce 15 dni 15 dnti 45 dnli =
Tvaroh 7 dnt 7 dnii 20 dnu 10 mésict
Vajeény bilek L] L] 4 dny 10 mésicu
Vajeény zloutek = = 4 dny 10 mésict
Zervé 7 dnli 7 dndi 20 dnii 10 mésict
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Frean Fresh Fresh Frost
MaSO-a ose cge> e
Uzenlny Chladici Prihradka Meat & Dairy Pfihradka Meat & Dairy

oddil

Driibezi maso 1den 1den L] 6 mésicl
Hovézi maso 1lden 1den 6 dnu 12 mésicu
Jehnééi maso 1lden lden 8 dni 10 mésicu
Jitrnice lden lden 8 dni 3 mésice
Klobasy (Bratwurst) lden lden 8 dnli 3 mésice
Lunchmeat 1lden lden 8 dnli 3 mésice
Mleté maso L u 2 dny 3 mésice
Parky lden 1lden 8 dni 9 mésici



Parky typu ,Mettwurst* 9 dni 9 dnu 14 dnl 3 mésice

Salam 7 dn 7 dnii 14 dnl 3 mésice
Slanina 2 dny 2 dny 12 dnii 3 mésice
Sunka lden 1den 9 dnii 3 mésice
Teleci maso 1den 1den 6 dnu 12 mésicu
VepFové maso lden 1den 6 dnu 6 mésicl
Zvéfina lden 1den 6 dni 9 mésica
VnitFnosti 1lden lden 6dnli 6 mésich
Zvéfina 1den 1den 6.dnli 9 mésicl
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Ryby a morské T P

p IOdy Chladici Piihradka Meat & Dairy Pihradka Fish & Seafood

oddil

Candat lden lden 2 dny 4 dny 8 mésicl
Das lden lden 2 dny 4 dny 6 mésicu
Garnat 1den 1den 2 dny 4 dny 3 mésice
Jazyk obecny 1lden 1den 2 dny 4 dny 4 mésice
Kambala 1den 1den 2 dny 4 dny 6 mésici
Krevety 1lden 1den 2 dny 4 dny 3 mésice
Langusta lden lden 2 dny 4 dny 3 mésice
Losos 1den 1den 2 dny 4 dny 3 mésice
Mecoun 1den 1den 2 dny 4 dny 3 mésice
Mofsky jazyk 1den 1den 2 dny 4 dny 6 mésicl
Mofisky okoun lden 1lden 2 dny 4 dny 6 mésici
Musle lden lden 3 dny 6 dnu 3 mésice
Okoun tichomorsky lden lden 2 dny 4 dny 3 mésice
Platys 1den 1den 2 dny 4 dny 6 mésicd
Prazma kralovska 1den 1den 2 dny 4 dny 3 mésice
)] 1lden 1den 2 dny 4 dny 2 mésice
Sled' 1den 1den 2 dny 4 dny 2 mésice
Treska 1lden 1den 2 dny 4 dny 4 mésice
Treska tmava 1lden 1den 2 dny 4 dny 6 mésicu
Tunak 1lden 1den 2 dny 4 dny 3 mésice

Ustfice 1den 1den 3dny 6 dnli "




VSechny uvedené hodnoty jsou pouze orientacni a zavisi na konkrétnim druhu a na sprdvném skladovani
bez preruseni fetézce chlazeni od sklizné/produkce az po ulozeni do spotfebice Liebherr. U potravin s datem
minimalni trvanlivosti vzdy plati datum uvedené na obalu. U potravin ozna¢enych mneni vhodné skladovani
v odpovidajicim oddile.
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Perfektni skladovani je jeSté snazsi: VSechny police mate s bezplatnou
aplikaci SmartDevice na dotyk prstu. Stahnéte si ji a budete vzdy védét,
kam nejlépe potraviny ulozit. Dostupnost se méze liSit v zavislosti na
zemi.

A pfipadné zbytky jidla mdzete jednodu$e zmrazit v mrazicim oddile/
spotrebici s funkci NoFrost.

Nepraktické odmrazovani jiz neni Zadny problém. Diky automatické
funkci odmrazovani je zarucena stéld cerstvost zmrazenych potravin.

Zmény/chyby vyhrazeny. 03.25



