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Halt Frisches —
Erlger frisch

Fur die perfekte Lagerung von Lebensmitteln ist neben der idealen Temperatur auch die
optimale Luftfeuchtigkeit ein entscheidender Faktor. Bei Liebherr haben wir genau dafur
innovative Frischetechnologien entwickelt und diese von Jahr zu Jahr verfeinert.
Fur jegliche Art an frischen Lebensmitteln gibt es die richtige Frischetechnologie:
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*Unsere Basistechnologie in allen Kiihl- und Gefrierkombinationen.

Dank zwei komplett getrennter Kaltekreislaufe trocknen die
Lebensmittel weder aus noch wird Geruch tbertragen.

@ Halt Lebensmittel deutlich

" langer frisch

& Bewahrt Vitamine und
Nahrstoffe

Hilft weniger Lebensmittel
wegzuwerfen

Weitere Informationen sowie unser vielfaltiges Produkt-
portfolio finden Sie auf home.liebherr.com/frische.
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Ob unverpacktes Obst, Ge
oder Frichte: Hier lagert al
optimal. Durch die eingelagerten
Lebensmittel erhoht sich dank

dichtem Verschluss die Luftfeuch- |
tigkeit im Safe. Somit bleiben die '
Lebensmittel lange frisch.
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BioFresh: Unser
@skﬁnner

Mit der perfekten Luftfeuchtigkeit
und einer Temperatur knapp Uber

0 °C halten Obst und Gemuse

im Fruit & Vegetable-Safe deutlich
langer frisch. Fleisch, Fisch und
Milchprodukte sind im Meat & Dairy-
Safe bestens aufgehoben.

Bio
Fresh
Professional
Bio
Fresh M M
Easy
Fresh e O SO
0 O L0 0 A
oy de 0 @O <> 200 > Y

DuoCooling

*Tagesangaben im Ver
von Lebensmittelexperten
Angaben zu weiteren Lebensm



BioFresh Professional:
%extra Frische-Kick

Die Perfektion der Frischetechnologien mit
dem besonderen Wow-Effekt bietet
BioFresh Professional: Der kalte Frische-
nebel HydroBreeze legt sich wie Balsam
um das eingelagerte Obst und Gemuse

und halt dieses knackig wie am ersten Tag.
Wahrend im Fish & Seafood-Safe auch
Fisch und Meeresfrichte lange so bleiben,
wie fangfrisch vom Markt.
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Lebensmittel und ihre . -
Haltbarkeiten im Uberblick Froa Froh ot [Frost
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Gemiise Kilhteil e emtvirobeese Gefrierteil
Artischocke 3 Tage 3 Tage 14 Tage 6 Monate
Blumenkohl 10 Tage 12 Tage PARET[ 12 Monate
Bohnen 5 Tage 6 Tage 11 Tage 15 Monate
Brokkoli 3 Tage 5 Tage 13 Tage 15 Monate
Chicorée 14 Tage 18 Tage 27 Tage 9 Monate
Erbsen 6 Tage 7 Tage 14 Tage 15 Monate
Feldsalat 3 Tage 7 Tage 19 Tage n
Fenchel 3 Tage 7 Tage 14 Tage 6 Monate
Gurke 12 Tage 14 Tage ] ]
Karotte 40 Tage 50 Tage 80 Tage 12 Monate
Kohlrabi 6 Tage 7 Tage 14 Tage 9 Monate
Kopfsalat 2 Tage 5 Tage 13 Tage L]
Krauter 3 Tage 6 Tage 13 Tage 10 Monate
Lauch 7 Tage 15 Tage 29 Tage 8 Monate
Mais 2 Tage 2 Tage 5 Tage 12 Monate
Mangold 4 Tage 6 Tage 10 Tage 12 Monate
Paprika 8 Tage 10 Tage L] 6 Monate
Pilze 2 Tage 3 Tage 7 Tage 8 Monate
Radicchio 14 Tage 18 Tage 27 Tage 9 Monate
Rhabarber 6 Tage 7 Tage 13 Tage 9 Monate
Rosenkohl 9 Tage 11 Tage 20 Tage 12 Monate
Rote Bete 5 Tage 6 Tage 18 Tage 12 Monate
Sellerie 8 Tage 13 Tage 28 Tage 6 Monate
Sojasprossen 1Tag 2 Tage YAELL] 12 Monate
Spargel 8 Tage 10 Tage 18 Tage 12 Monate
Spinat 4 Tage 5 Tage 13 Tage 12 Monate
Tomate 13 Tage 16 Tage ] ]
Zucchini 12 Tage 14 Tage u 4 Monate
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Fruit & Vegetable-  Fruit & Vegetable-
Obst Kiihlteil sofe sote mityarosreeze Gefrierteil
Apfel 40 Tage 50 Tage 80 Tage 8 Monate
Apfelsine 36 Tage 45 Tage L] 8 Monate
Aprikose 6 Tage 7 Tage 13 Tage 12 Monate
Banane L} L} L] 12 Monate
Birne 21 Tage 26 Tage 55 Tage 8 Monate
Brombeeren 1Tag 1Tag 3 Tage 12 Monate
Erdbeeren 2 Tage 3 Tage 7 Tage 24 Monate
Feige 2 Tage 3 Tage 7 Tage 12 Monate
Granatapfel 44 Tage 55 Tage L 12 Monate
Heidelbeeren 3 Tage 4 Tage 9 Tage 24 Monate
Himbeeren 1Tag 1Tag 3 Tage 24 Monate
Johannisbeeren 2 Tage 3 Tage 7 Tage 24 Monate
Kirschen (SiiB3-) 6 Tage 7 Tage 14 Tage 12 Monate
Kiwi 32 Tage 40 Tage 80 Tage 8 Monate
Kokosnuss 15 Tage 19 Tage 30 Tage 12 Monate
Mango 4 Tage 5 Tage L) 5 Monate
Nektarine 4 Tage 5 Tage 13 Tage 10 Monate
Pfirsich 4 Tage 5 Tage 13 Tage 10 Monate
Pflaume 8 Tage 10 Tage 20 Tage 12 Monate
Preiselbeeren 32 Tage 40 Tage 60 Tage 10 Monate
Sauerkirschen 3 Tage 4 Tage 7 Tage 12 Monate
Trauben 10 Tage 12 Tage 29 Tage 12 Monate
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Bergkase 20 Tage 20 Tage 110 Tage 6 Monate
Brie 4 Tage 4 Tage 20 Tage 3 Monate
Butter 30 Tage 30 Tage 90 Tage 9 Monate
Butterkase 10 Tage 10 Tage 40 Tage 4 Monate
Buttermilch 3 Tage 3 Tage 12 Tage L]
Cheddar 20 Tage 20 Tage 110 Tage 6 Monate
Edamer 10 Tage 10 Tage 40 Tage 4 Monate
Ei, roh 15 Tage 15 Tage 45 Tage L
Eigelb u L] 4 Tage 10 Monate
EiweiB u L 4 Tage 10 Monate
Emmentaler 20 Tage 20 Tage 110 Tage 6 Monate
Feta 4 Tage 4 Tage 20 Tage 3 Monate
Frischkase 7 Tage 7 Tage 20 Tage 10 Monate
Gorgonzola 4 Tage 4 Tage 20 Tage 4 Monate
Gouda 10 Tage 10 Tage ORET[] 4 Monate
Joghurt 3 Tage 3 Tage 12 Tage u
Milch 3 Tage 3 Tage 12 Tage 2 Monate
Mozzarella 7 Tage 7 Tage 20 Tage 10 Monate
Parmesan 20 Tage 20 Tage 110 Tage 6 Monate
Quark 7 Tage 7 Tage 20 Tage 10 Monate
Raclette 10 Tage 10 Tage 40 Tage 4 Monate
Ricotta 7 Tage 7 Tage 20 Tage L]
Tilsiter 10 Tage 10 Tage 40 Tage 4 Monate
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Fleisch und ©/0 tpeo 1P
Wurst Kiihlteil Meat&Dairy-safe Meatspaiy-safe  G€frierteil
Bratwurst 1Tag 1Tag 8 Tage 3 Monate
Gefliigel 1Tag 1Tag 6 Tage 6 Monate
Hackfleisch L L] 2 Tage 3 Monate
Innereien 1Tag 1Tag 2 Tage 6 Monate
Kalbfleisch 1Tag 1Tag 6 Tage 12 Monate
Lammfleisch 1Tag 1Tag 8 Tage 10 Monate
Leberwurst 1Tag 1Tag 8 Tage 3 Monate



Mettwurst 9 Tage 9 Tage 14 Tage 3 Monate

Mortadella 1Tag 1Tag 8 Tage 3 Monate
Rindfleisch 1Tag 1Tag 6 Tage 12 Monate
Salami 7 Tage 7 Tage 14 Tage 3 Monate
Schinken 1Tag 1Tag 9 Tage 3 Monate
Schweinefleisch 1Tag 1Tag 6 Tage 6 Monate
Speck 2 Tage 2 Tage 12 Tage 3 Monate
Wildfleisch 1Tag 1Tag 6 Tage 9 Monate
Wiirstchen 1Tag 1Tag 8 Tage 3 Monate
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MeerESfrﬁChte Kiihlteil Meat & Dairy-Safe  Fish & Seafood-Safe Gefrierteil
Austern 1Tag 1Tag 3 Tage 6 Tage L)
LT[ 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 3 Monate
Forelle 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 2 Monate
Hering 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 2 Monate
Hummer 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 3 Monate
Kabeljau 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 4 Monate
Lachs 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 3 Monate
Limande 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 4 Monate
Muscheln 1Tag 1Tag 3 Tage 6 Tage 3 Monate
Rotbarsch 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 3 Monate
Scampi 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 3 Monate
Scholle 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 6 Monate
Schwertfisch 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 3 Monate
Seelachs 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 6 Monate
Seeteufel 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 6 Monate
Seezunge 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 6 Monate
Shrimps 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 3 Monate
Steinbutt 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 6 Monate
Thunfisch 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 3 Monate
Wolfsbarsch 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 6 Monate

Zander 1Tag 1Tag 2 Tage 4 Tage 8 Monate




Samtliche Angaben sind Richtwerte und hangen im Einzelfall von der Sorte bzw. der sachgerechten Lagerung
ohne Unterbrechung der Kiihlkette von der Ernte/Herstellung bis zum Kiihlgerat von Liebherr ab. Bei
Lebensmitteln mit Angabe zur Mindesthaltbarkeit gilt immer das auf der Verpackung angegebene Datum.

Die mit m gekennzeichneten Lebensmittel sind fir die Lagerung im entsprechenden Fach nicht geeignet.
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Perfekte Lagerung noch einfacher: Entdecken Sie alle Haltbarkeiten in
unserer SmartDevice App. Jetzt downloaden und immer wissen, wo lhre
Lebensmittel am besten aufgehoben sind.

Und bleibt doch mal was Ubrig, kénnen Lebensmittel ganz einfach im
NoFrost Gefrierteil-/gerat eingefroren werden.

Dabei fallt kein lastiges Abtauen mehr an. Mit der automatischen
Abtaufunktion ist die dauerhafte Frische des Gefrierguts garantiert.

Anderungen/Irrtum vorbehalten. 7943 644-16/03.25



