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La calidad comienza ... Y se mantiene durante
en el vifiedo... el almacenamiento

Una calidad excepcional requiere mucha luz solar, un buen
terreno y mucho trabajo manual. Para conseguir vinos
excelentes, las uvas normalmente se cosechan taly como
se hacia hace miles de afios: sin maquinaria. Este trabajo
es muy intenso y meticuloso, pero garantiza que solo se
utilicen las mejores uvas. Respetamos enormemente toda
la pasidn invertida en la cosecha, por lo que creamos
tecnologias capaces de conservar la calidad original del
producto durante mucho tiempo.

DESIGN
AWARD
2024

Elvino de la mejor calidad debe conservarse en
una vinoteca de la mejor calidad.

Muchas cosas cambian con el tiempo, pero siempre Este compromiso se refleja en la calidad que alcanza
podra confiar en la ingenieria alemana, algo con lo que hasta el mads minimo detalle y la bisqueda incansable
Liebherr lleva trabajando desde 1954. Hasta la fecha, esta de la perfeccion, especialmente cuando se trata de
5 2 : g ' empresa familiar ha mantenido las aspiraciones y los cuidar de su preciada coleccién de vinos.
Representando la calidad: - w T e ol _' _ . . estandares establecidos por su fundador, Hans Liebherr.
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mundo. -

los mejores vifiedos del

Y Liebherr.
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Autor
Frank Kimmer
Master Sommelier

Frank Kdmmer es uno de los
expertos en vino mas reconocidos
del mundo. Su certificacion como
Master Sommelier le otorga la
cualificacion més alta posible
de esta profesion, fue el primer
aleman en formar parte de la
prestigiosa asociacién Circle of
Wine Writers del Reino Unido

y ha escrito para diferentes
publicaciones profesionales
durante afios. En esta publicacion,
compartira informacion muy
interesante del mundo del vino
con Liebherry con usted.

¢Por que se
debe almacenar
el vino en un
lugar fresco?

Casi todo el mundo sabe que
el vino se debe almacenar en
un lugar fresco y oscuro siempre
gue sea posible, pero ¢por qué
exactamente? ¢Y qué sucede si
no se hace?

La maduracion o el envejecimiento
del vino en la botella es un fenémeno
fascinante. El vino, un producto
consumible que no se estropea con
los afios, sin ninguna conservacion,
puede mejorar su sabor tras un
tiempo. Sin embargo, este no es el
caso de todos los vinos.

Aunque algunos vinos mantienen su
sabor después de décadas, la mayoria
se estropea. Muchos vinos comunes
pueden mantener su calidad durante
un periodo limitado, pero su sabor no
mejora. Independientemente del
potencial de almacenamiento de un
vino, almacenarlo en un lugar fresco lo
protege del envejecimiento prematuro.

La refrigeracion ralentiza el
proceso de envejecimiento.

Un estudio cientifico analizé si la diferencia
en la temperatura de almacenamiento
realmente se veia reflejada en el sabor.
Se almacenaron botellas de cabernet
sauvignon a 5 °C, 10 °C, 23 °Cy 31 °C.

Tras seis semanas, apenas se aprecio la
diferencia. Sin embargo, tras seis meses,
el aroma afrutado del vino almacenado

a 31 °C se atenud y las notas de envejeci-
miento se acentuaron. Tras doce meses,
pasd lo mismo con el vino almacenado
a23°C.

El almacenamiento a tempera-
turas demasiado bajas tiene
las siguientes consecuencias:

1. No es practico para el vino tinto,
ya que las botellas deberdn estar
a otra temperatura para beberse.

2. Fomenta la formacion de tartaro,
aunqgue este no afecta al sabor.

Para un almacenamiento prolongado,
se recomienda que la bodega se
encuentre a una temperatura de 10 °C
a 14 °C. No se recomienda almacenar
los vinos de alta calidad en encimeras
ni frigorificos, ni siquiera durante
periodos cortos. Las vinotecas de
Liebherr ofrecen las condiciones ideales
para almacenary atemperar vino.




Una calidad que
supera incluso
la de las bodegas

Las vinotecas de Liebherr tienen unas caracteristicas excepcionales que
permiten conservar los vinos mas selectos. No solo cumplen los cinco
estandares esenciales de la conservacion perfecta de las bodegas, sino
que las superan gracias a nuestra experiencia en ingenieria.

Cuidamos hasta el ultimo detalle.

Una temperatura constante permite
preservar el caracter del vino.

La humedad correcta es la encargada de
hidratar el corcho para proteger el vino.

El bloqueo de la luz ultravioleta
protege el vino de procesos de
envejecimiento no deseados.

Evitamos los olores externos para
que no perjudiquen el sabor del vino.

Evitamos las vibraciones para que
el vino madure tranquilamente.

Temp
Protect
Plus

Humidity
Select

Humidity
Control

uv
Protect

uv
Protect
Plus

Fresh
Air

Vibrate
Safe

Las vinotecas de Liebherr controlan la
temperatura dos veces con TempProtect Plus.

Los sistemas HumiditySelect o
HumidityControl permiten ajustar los
armarios de forma individual.

Los modelos Liebherr con puerta de cristal
tienen filtro ultravioleta doble o triple.

El filtro FreshAir de carbén activado
de las vinotecas de Liebherr neutraliza
los olores externos.

Las vinotecas de Liebherr tienen un sistema
de refrigeracion libre de vibraciones.
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Temperatura
constante

'

peratura sin ecambios hasta
omento perfecto.

Una temperatura constante permite
preservar el caracter del vino.

&

Temp
Protect
Plus

Las vinotecas de Liebherr controlan la
temperatura dos veces con TempProtect Plus.

Doble proteccion.

Con TempProtect Plus, nuestras vinotecas
miden constantemente la temperatura con
dos sensores, lo que proporciona la doble

garantia de que los vinos estan protegidos
contra fluctuaciones de la temperatura.

A los vinos les gusta la estabilidad,
por lo que lo ideal es almacenarlos
a temperaturas constantes entre
10 °Cy 14 °C. Asi, el vino madura a su
ritmo hasta que saca a relucir todo
su potencial. Justo en ese momento,
entra en juego otra temperatura:

la temperatura ideal de degustacion.

Temperatura ideal de degustacion

La temperatura de degustacion es crucial para el sabor
del vino. Los vinos tintos se degustan a temperaturas mas
elevadas porque contienen mas taninos, que reaccionan

con el oxigeno mas rapido cuanto mayor es la temperatura.

En las vinotecas multitemperatura, que tienen dos o tres
compartimentos, se pueden almacenar diferentes vinos

a su temperatura de degustacion correspondiente. Cada
compartimento se puede ajustar de forma independiente de
5°C a 20 °C, lo que garantiza un uso realmente versatil del
electrodoméstico. La pantalla muestra en todo momento la
temperatura actual, por lo que se tiene un control total.

11



¢A que temperatura
se debe servir el vino?

¢Para un vino blanco?

Para un vino blanco sencillo y 4cido,
la recomendacidn es servirlo a una

temperatura baja (entre 8 °C y 10 °C).

Otros vinos blancos mas complejos
y con mas cuerpo se pueden servir
a una temperatura ligeramente mas
elevada. Lo mismo se aplica a los
vinos espumosos: los champanes

y los vinos espumosos mas sencillos
se deben servir frios, mientras que
los de mayor calidad se pueden servir
a una temperatura algo mayor.

¢Para un vino rosado?

La temperatura ideal para servir un
vino rosado es similar a la del vino
blanco. Las notas afrutadas y el gusto
fresco de un vino rosado se realzan
con una temperatura entre 8 °C y 10 °C.

| S

¢Para un vino tinto?

Para los vinos tintos jovenes,
ligeros y afrutados se recomienda
una temperatura algo mas baja.
En los vinos mas viejos, los taninos
son mas suaves, lo que permite
gue se desarrollen aromas mas
complejos. Estos aromas maduran
a temperaturas algo mas elevadas
(aproximadamente 16 °C para un
borgofia 'y 18 °C para un burdeos).

T n -y:‘d}%-ga*ﬁg_.}ft:‘

17°C-18°C

Para un burdeos

10°C-12°C

con mas cuerpo

Para vinos blancos y champanes
de alta calidad mas complejos y

15°C-16°C

Para un borgoiia

8°C-10°C
Para vinos rosados, vinos

blancos secos y ligeros, y
vinos espumosos

10°C-14°C
Para vinos tintos mas

ligeros y afrutados de
Beaujolais

7°C-9°C
Para vinos blancos

especialmente afrutados
y dulces
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Decantacion:
ERIIE

Taly como sugiere el titulo, hay una gran variedad
de opiniones sobre este tema, que dependen, en
gran medida, de la experiencia personal y requieren
un alto grado de sensibilidad.

SommelierBoard

Uno de los mayores atractivos de nuestras vinotecas
multitemperatura, ya que incluye todo lo necesario para
exhibir sus vinos y para la decantacion: un presentador
de botellas de acero inoxidable, una caja de madera para
los utensilios de decantacion, y espacio para copas de
vino preatemperadas y un decantador.

Lo primero es diferenciar entre la decantacion
y la aireacion del vino. Por un lado, los vinos
jévenes y tanicos se airean vertiéndolos en
un decantador redondeado y amplio para
gue el oxigeno extra los suavice y los haga
mas accesibles. Por otro lado, al decantar el
vino, este se vierte en un decantador delante
de una fuente de luz. EL Gltimo tercio deja un
residuo oscuro en los hombros de la botella:
el sedimento. La tarea principal es separar
este sedimento del resto del vino y garantizar
que se quede en la botella. Se debe tener
especial cuidado al decantar los vinos mas
viejos, ya que, en ocasiones, el oxigeno puede
afectar al aroma, incluso antes de que el vino
se vierta en la copa. No obstante, el oxigeno
tiene un efecto muy positivo en los vinos
blancos complejos con muchas capas. En
especial, los vinos madurados en barricas
de roble o los de aromas minerales solo
terminan de madurar con calory aire.

13



El corcho es un material natural

fascinante que, para mantener , : : :
L . .. El oxigeno es crucial para el vino, pero demasiado

su elasticidad y cumplir su funcion oxigeno causa oxidacién, lo que da lugar a un

H U medad CorreCta como cierre transpirable, necesita aroma atenuado y cambios en el color. Los

productores de vino utilizan diéxido de azufre

Oxidacion

que haya una hU medad correcta para detener la oxidacion en las barricas. Una

en el aire. La cifra normalmente oxidacion lenta en las botellas es algo deseable,
, . pero una oxidacién rdpida indica que hay algin

varia entre el 50 y el 80 por ciento defecto en el vino o que el almacenamiento no

de humedad relativa. es el adecuado.

Oxidacion avanzada

La oxidacion depende en gran medida de la edad
del vino: en los vinos jévenes la oxidacidn es
un fallo, mientras que en los vinos mas viejos
es parte del proceso natural de maduracion.
La oxidacidn avanzada se puede notar por el
. - : : sabor del acetaldehido, que produce unas notas
~e ! afrutadas, metalicas y acidas, y otorga un sabor
desagradable incluso a los vinos mas viejos.

Humedad para preservar el sabor

Si el nivel de humedad cae por debajo del 50 por ciento,
el corcho se encogera en el cuello de la botella y permitird
el paso del oxigeno, lo que provocara la oxidacién del vino
y dard lugar a cambios no deseados en el sabory el color,
algo que se conoce como un fallo evitable del vino.

No permita que los

corchos se desmenucen.
. L Humidity | [ Humidity
Con el sistema HumiditySelect, Select Control

se puede ajustar la humedad
en dos niveles: Estdndar o

La durabilidad y el buen estado alta. En los modelos con
de los corchos son esenciales para HumidityControl, la humedad

relativa se puede ajustar

el almacenamiento a largo plazo. de 508 80 %" y el valor se
muestra permanentemente.

Si la humedad relativa baja del

50 %* la vinoteca lo indica.

Humidity
Select : o
Los sistemas HumiditySelect o
La humedad correcta es la encargada de o . . * A temperaturas de ambientes
: i HumidityControl permiten ajustar L .
hidratar el corcho para proteger el vino. i . domésticos, como sétanos muy secos
s los armarios de forma individual. o frios, recomendamos que el sistema
Humidity -
se complemente con el depdsito de
Control S
agua a medida disponible en nuestra
gama de accesorios.
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Como abrir vinos espumosos:
el método perfecto

16

Corte

Aunque la mayoria de vinos espumosos tienen una perforacién o una
franja para cortar la cdpsula, recomendamos cortarla por la parte
baja, tal y como se haria con un vino no espumoso, para conseguir un
resultado mas limpio y elegante.

Sujecion

Después, utilice una mano para desenroscar el morrién y la otra para
sujetar el corcho durante este proceso. Si siente que el corcho se sale
de la botella al desenroscar el morrién, es mejor dejarlo sobre el corcho
para abrirlo. Si no es asi, retirelo mientras sigue sujetando el corcho
firmemente.

Servilleta

Si deja el morrion desenroscado sobre el corcho, debe sujetarlo con
una servilleta para evitar que el alambre pueda causarle lesiones

en la mano. También se recomienda envolver los corchos muy apretados
con una servilleta para mejorar el agarre.

Consejo para servir: Nunca apunte
la botella hacia usted ni hacia sus
invitados para evitar riesgos.

Giro

Para abrir la botella, sosténgala en un angulo de 45°. De esta
forma se amplia la superficie del cuello de la botella y se evita
gue el vino haga espuma debido a la bajada de presién repentina
al abrir la botella. Una mano debe sujetar el corcho firmemente
y la otra debe girar la botella, ya que asi se consigue hacer palanca
y se tiene un mayor control sobre el corcho cuando este sale.

Presion

Después, aplique una cantidad adecuada de contrapresién sobre
el corcho para que salga de la botella lo mas lentamente posible.
Lo ideal es que solo se escuche un ligero “pfffst” en lugar de un
fuerte “pop”.

Servicio

Para servir el vino, sujete las copas ligeramente en angulo
para evitar que el vino haga espuma y perder demasiado CO,.
Llenes solo aproximadamente % de la copa.

¢corcho natural
o tapon de rosca?

Los expertos aseguran que cada ano
se llenan y cierran aproximadamente
17 mil millones de botellas de vino en
todo el mundo. Ademas de los corchos
tradicionales y los tapones de plastico
sintéticos, cada vez es mas comun
cerrar botellas con un tapon de rosca.
Pero, ¢qué tipo de cierre es mejor?

E}.

Autor
Frank Kimmer
Master Sommelier

Hasta hace unos afios, las botellas de vino casi siempre

se cerraban con corchos naturales y los tapones de rosca
servian mas bien para conservar vinos sencillos para el
consumo masivo. No obstante, las cosas han cambiado y,
ahora, cada vez mas vinos de alta calidad estan disponibles
con tapones de rosca. Las razones principales para el uso
de este tapon es que se evita el olor a corcho y se conservan
los sabores originales que el productor buscaba crear. Antes,
solia pensarse que los tapones de rosca podrian interferir en
la forma en la que el vino madura en la botella debido a la
ausencia del intercambio de gas, pero hay estudios cientificos
que refutan estas creencias. En 2001, el Australian Wine
Research Institute publicé un estudio que demostraba que
el oxigeno presente en el cuello de la botella y dentro del
mismo vino era suficiente para conseguir un envejecimiento
adecuado, lo que confirma que los tapones de rosca no afectan
negativamente al potencial de envejecimiento del vino.
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Proteccion
ﬂfiable

Con elv
que depende
de cada uno,

El bloqueo de la luz ultravioleta
protege el vino de procesos de
envejecimiento no deseados.

Y

uv
Protect

uv
Protect
Plus

Los modelos Liebherr con puerta de cristal
tienen filtro ultravioleta doble o triple.

Durante siglos, el vino ha
permanecido en la oscuridad

de las bodegas, pero, con las
vinotecas modernas, ahora recibe
toda la atencidon que merece

y se presenta en nuestros hogares
de forma cuidada. Sin embargo,
esto también supone un aumento
en nuestra responsabilidad a la
hora de proteger el vino de los
efectos daninos de la luz.

Light Presentation Light
Column Light Tower
Luz segura

Usamos LED de alta calidad para garantizar una
iluminacion homogénea en el interior, ya que su
espectro no contiene luz ultravioleta. Ademas,
gracias a que los LED generan muy poco calor,
los vinos pueden estar iluminados durante periodos
muy largos sin que eso afecte a su temperatura.

Proteccion UV

Los rayos ultravioleta son un peligro para los vinos, pues
causan reacciones quimicas no deseadas, conocidas como
“godt de lumiére”, que hacen que el vino pierda equilibrio
y su aroma se aplane. Por este motivo las botellas de vino
suelen estar tintadas. No obstante, tintarlas no es suficiente
para las botellas que no se almacenan en un lugar oscuro.

Visibilidad segura en el interior

Para reducir el efecto dafino de la luz ultravioleta, todas las
puertas de cristal de los armarios para vino Liebherr estan
fabricadas en un vidrio especial con proteccion UV. En los
modelos con UVProtect, la proteccion estd en una construccion
especial bicapa con un panel tintado en el interior y un panel
metalizado de baja emisividad en el exterior.

Triple proteccion

Para el almacenamiento a largo plazo, los modelos con
UVProtect Plus ofrecen una proteccion sin precedentes
frente a la luz ultravioleta: tres capas de proteccion
gue constan de un vidrio tintado y dos capas de metal
depositado al vacio (Low-E).

Y W I L T
ST R -'igh-t- i
ower

Visibilidad clara

Los modelos con puerta
ciega tienen una luz

Una iluminacion perfecta

Las dos columnas luminosas
verticales alumbran el interior
LED compacta incrustada de un modo homogéneo al
en el techo. abrir la puerta. Ademas, la
luz de presentacion atenuable
ayuda a exhibir sus vinos con
elegancia incluso con la
puerta cerrada.
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Es bien sabido que el color de un vino puede influir en cémo
percibimos su sabor. Por ejemplo, se suele intuir que un vino
tinto muy oscuro va a tener un sabor mas fuerte que uno mas
claro, aunque no necesariamente sea asi. Sin embargo,
un experimento realizado por cientificos en colaboracion
con el vifiedo de Allendorf, en Rheingau (Alemania), llegd
a la sorprendente conclusion de que no solo el color del
vino afecta a la percepcién de su sabor, sino también el color
de la luz ambiental.

Cé_mo i_nflu_ye
la iluminacion en
el_sabor del vino

Universidad Johannes Gutenberg de Maguncia, Departamento de Psicologia, Psicologia Experimental General en colaboracién con el vifiedo Fritz Allendorf, Oestrich-Winkel.
D. Oberfeld, H. Hecht, U. Allendorf, y F. Wickelmaier (2009). Ambient lighting modifies the flavor of wine. Journal of Sensory Studies

20

5 El conocido productor de vino de Oestrich-Winkel creé un area con
EI EXpen m e nto d e paredes de color blanco neutro en su vifiedo para poder modificar
Oestrich-Winkel

el color de la luzy, por lo tanto, el color del vino. En funcién del color,
la percepcién sensorial del aroma del vino también parece cambiar.

Pero lo que realmente sorprendié de este estudio de la Universidad
de Maguncia es el hecho de que la luz ambiental por si misma,
independientemente del color del vino, puede influir en la percepcion
del sabor. El vino se tomé en copas blancas que ocultaban su color.
Bajo la luz ambiental roja, el vino gustaba tanto que los participantes
estaban dispuestos a pagar mas de un euro mas por una botella de
riesling de lo que pagarian por el mismo vino bajo la luz verde.

Al probar una copa de riesling de la regiéon de Rheingau No obstante, al cambiar a la luz roja, el participante
bajo luz neutra, el vino tenia sabor a albaricogue, melocoton inmediatamente detectaba sabor a frutos rojos o cerezas

y citricos, tal y como se esperaba. en el buqué. jUn efecto increible!

> w
*' __." *‘ _."
Por un lado, bajo la luz verde, el riesling pasaba a tener notas Y por otro lado, bajo la luz azul, tomaba un sabor acido.

claras a vegetales y hierbas.
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Siempre es un momento especial cuando se pone la primera copa de una
botellay el vino desvela todo su buqué. Para garantizar que los aromas unicos
del vino llegan al paladar, la proteccion frente a olores externos es crucial.

Calidad del aire optima

Los corchos naturales resultan perfectos
para el almacenamiento a largo plazoy la
maduracion del vino, ya que permite que
el aire penetre en la botella a través de las
células del corcho. Sin embargo, también
permite que los olores del aire ambiente se
transfieran al vino e influyan negativamente
en su calidad.

El envejecimiento tiene
un componente especial:

el aire.
Aire fresco constante Cambio facil Sin rastro de olor
Para garantizar que su vino se El filtro de carbdn activado facil de Liebherr solo utiliza materiales de la
almacene con una calidad del cambiar absorbe de manera fiable mejor calidad. Es el caso, por ejemplo,
aire 6ptima, todas las vinotecas todo tipo de olores. Cada seis meses, de los estantes de madera de haya, asi
. El filtro FreshAir de carbén activado de Liebherr cuentan con un filtro el frigorifico le recuerda que debe como de las pinturas y los plasticos sin
Evitamos los olores externos para Fresh : ; : , : ; : .
L. . . de las vinotecas de Liebherr neutraliza de carbdn activado. cambiar el filtro. olor de las juntas de las puertas, que
que no perjudiquen el sabor del vino. Air : : :
los olores externos. garantizan que sus vinos reciben solo
aire limpio.
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No saboreamos el vino,

lo olemos.

Nuestros sentidos nos engafian, ya que
en realidad olemos aproximadamente un
80 % de los sabores. Estos olores viajan

a través de la faringe hasta la mucosa nasal.

il ™
*w
] _-

=

. ]
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La nariz del vino

Primero, huela delicadamente el contenido de la copa sin
inclinarla. Los aromas frutales primarios ascenderan hasta
la nariz para dar una primera impresion de la frutosidad y el
aroma del vino.

Tras hacer girar el vino, la aireacién hard que se desprenda

el buqué. Los aromas se hardn mas intensos, el vino se aireara
y recibira una primera impresion de la calidad y la complejidad
del vino. Si hay algun fallo en el vino (por ejemplo, por el corcho),
serd muy evidente.

Ahora, el vino llega a los labios. La sensacién de calidez
intensifica los aromas, que viajan a través de la nasofaringe
y los cornetes hasta la mucosa nasal, donde los aromas se
perciben intensamente.

Oler la copa vacia para terminar reforzara los aromas
y podremos decir adios al vino. En este punto, es frecuente
percibir aromas totalmente nuevos.

25




Tranquilidad

Dejar que el vino madure
no es una tarea facil.

Evitamos las vibraciones para
que el vino madure tranquilamente.

26
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Vibrate
Safe

Las vinotecas de Liebherr tienen un sistema
de refrigeracion libre de vibraciones.

Hay un motivo por el que las imagenes
de las bodegas generan esa agradable
sensacion de quietud: su ubicacion
bajo el suelo evita las vibraciones de
un modo eficaz, y eso es algo muy
bueno porque las vibraciones aceleran
el envejecimiento del vino.

Las vibraciones provenientes de vehiculos, maquinas
0 gente caminando pueden agitar el sedimento que
se deposita en el fondo de las botellas, lo que aumenta
la reaccion de las diferentes sustancias presentes en
el vino e influye negativamente en su calidad. Nuestros
ingenieros han desarrollado soluciones innovadoras
gue permiten recrear este entorno tranquilo en el hogar.

Soft-
Telescopic
Rails

Telescopic
Rails

Suavidad y practicidad

En algunos modelos seleccionados, los estantes de madera
se posan sobre guias telescopicas. Asi se asegura la vision
y el acceso a las botellas de la parte de atrds. Los modelos
con SoftTelescopic también cuentan con mecanismos de
autocierre y amortiguacién de cierre para hacerlos alin mas
practicos, especialmente cuando estan llenos.

En la serenidad esta la fuerza.

Nuestros compresores de disefio exclusivo, y muy bajas
vibraciones, garantizan la correcta conservacién en las
vinotecas Liebherr. El sistema de refrigeracién al completo
cuenta con un acolchado gque evita la transmisién de las
vibraciones. El efecto mas palpable de este sistema es lo
silencioso que resulta una vinoteca de Liebherr.

Cierre suave

A partir de un dngulo de apertura de unos 45° para
las vinotecas de libre instalacion y unos 30° para

los integrables, el mecanismo de amortiguacién de
cierre SoftSystem cierra la puerta automaticamente.
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Sofisticacion y flexibilidad

El estante de presentacion (aqui se muestra el modelo de
libre instalacion de la serie Vinidor) exhibe elegantemente
los vinos mas exquisitos, a la vez que mantiene las botellas
abiertas a la temperatura correcta.

Compatible con botellas de (casi) cualquier tamaiio

Estantes personalizables de forma sencilla: Los listones
extraibles de los estantes de madera FlexFit permiten
colocar cualquier botella, incluso las magnum. Gracias
a que los listones se pueden colocar individualmente
en el marco, todas las botellas quedaran almacenadas
de forma segura y la coleccion de vinos de sus clientes
guedard mds ordenada que nunca.

max.
&
8
8
8 . se 2.
Ubicacion optima
8 El vino puede madurar con calma sobre los estables estantes
8 de madera hechos a mano. Estos estantes estan disefiados
para lograr un almacenamiento seguro y 6ptimo de las botellas
4 de burdeos, pero también son perfectamente compatibles
_ con otras botellas. Si las botellas se colocan alternando la
44 direccion, se optimiza al maximo la capacidad de la vinoteca.

Puede encontrar la capacidad especifica por
estante de la vinoteca Liebherr que desee online,
en la seccién de “Descargas”.

—c—

Cuerpo con cuerpo Cuello con cuello Cuello con cuello Hombro con hombro
En vertical En horizontal Alternando Alternando

Los detalles mostrados dependen del modelo; consulte la distribucién en el equipamiento de la serie.
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Los vinos selectos no suelen comprarse para su consumo inmediato, sino que se
almacenan para tomarse cuando surge la ocasion perfecta o simplemente para
admirar su elegante silueta, la promesa de su etiqueta y todo lo que anticipa su
imagen. Independientemente del tamafo y la forma de las botellas de su coleccion,
todas y cada una de ellas deben almacenarse de manera segura. Esta flexibilidad
es especialmente importante a la hora de desarrollar nuestras vinotecas.

T T Botella de burdeos
Probablemente, la botella bordelesa fue
la respuesta de los productores de vino
N § de Burdeos ante la popularidad de la
Botella de borgoiia g g botella de borgofia. Para diferenciarlas,
Empezaron utilizdndola los productores = el burdeos se empezd a embotellar en
de vino de Borgofia, pero hace tiempo que una botella algo mas recta y con hombros
su uso se ha extendido a las variedades mas marcados. En la actualidad es la
de borgofa de fuera de la region. 1 ___J | botella de vino mas comun.
A A
2 81 mm 2 76,1 mm
Botella de champan
Una botella con paredes més gruesas Q .
que se resiste las condiciones de g = Botella Rhin
presién durante la fermentacion en = Esta botella, especialmente delgada,
la botella. El fondo curvado también se utiliza principalmente para el riesling.
ayuda a mantener la estabilidad, ya Taly como podemos intuir por su nombre,
gue distribuye la presion de forma es el tipo de botella mas utilizada para el
mas homogénea por las paredes. 1 1 vino blanco en Alemania.
2 88,4 mm 2 77 mm
Magnum 2 Bocksbeutel

Esta botella tan abombada es tipica
de la region vitivinicola de Franconia.
Se inventd en el siglo XVIII y se sigue
utilizando hoy en dia, especialmente
1 para vino de silvaner.

Con sus 1,5 litros, una magnum tiene el
doble de capacidad que una botella de
vino estandar. Pero esto no es solo algo
estético, sino que su gran volumen también
ralentiza el proceso de maduracion.

ww otz

2 147 mm
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Vino y queso:
la combinacion perfecta

Para los verdaderos amantes de la buena comida,
disfrutar de un queso sin una copa de vino es
algo impensable. Sin embargo, la creencia de que
cualquier queso combina con una copa de vino
tinto no es mas que un mito, ya que no todos los
qguesos maridan con todos los vinos. A continuacion
veremos qué tipos de vino combinan mejor con el

brie, el gouda y muchos mas.

Quesos semicurados

Los tintos bien estructurados, como los de cabernet, merlot
o tempranillo, son el complemento perfecto para los quesos
semicurados. La mayoria de estos quesos son versatiles

y maridan bien con diferentes variedades de vino tinto,
ya que los vinos muy taninos saben alin mejor gracias a
la proteina del queso, que modera el sabor intenso de los
taninos de manera agradable y redondea su sabor intenso.
Por tanto, esta es la combinacion que se debe buscar a

la hora de tomarse la clasica copa de vino tinto con queso.

Quesos curados

A medida que maduran, los quesos curados se pueden hacer
bastante més salados (pecorino o sbrinz), pero también se
pueden hacer mas dulces (mimolette o gouda viejo) o0 mas
proteicos (parmesano o grana padano). Ninguno de estos
combina especialmente bien con la estructura de los vinos
tintos, sino que es recomendable complementarlos con
vinos con mucho caracter, baja acidez o dulzura residual.
Algunas combinaciones estupendas son el queso comté
con el vin jaune del Jura, el gruyer con el grand cru de
chasselas de Suiza, o el mimolette con un vino de riesling
maduro de cosecha tardia.

Queso de cabra, queso cremay queso en salmuera

Los quesos acidos, como el de cabra, el queso crema o el feta,
combinan con un vino que sea fresco y con una estructura
algo 4cida. Por este motivo, los vinos més jovenes y 4cidos,
con un sabor afrutado marcado, como los de sauvignon blanc
o riesling secos, suelen maridar bien, aunque un champéan
también puede ser una eleccion acertada. Los quesos

de cabra u oveja mas viejos, asi como los quesos crema
mds densos, también combinan a la perfeccién con un vino
rosado con mucho caracter.
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Quesos suaves

Los quesos blandos, como el camembert, el brie y el taleggio
son un acompafiamiento perfecto para tintos equilibrados,
afrutados y poco taninos. Los vinos de pinot noir son ideales,
pero uno de dolcetto de Piamonte, uno afrutado de zweigelt
o uno de gamay también combinan genial. La edad también
tiene un papel importante: los quesos mas blandos y jovenes
maridan con vinos tintos jévenes con un aroma frescoy
afrutado. Los vinos mds complejos se complementan bien
con variedades de queso mas viejas, mientras que los quesos
semiblandos y cremosos casan mejor con vinos blancos
suaves, como un buen vino de chardonnay.

Quesos maduros cremosos

Los quesos maduros cremosos, como el livarot de Francia, el
romadur de Alemania y Bélgica y el mondseer de Austria, son
unos de los mas dificiles de maridar con vino. Cuando estan
totalmente maduros, su sabor picante destruye el aroma del
vino tinto. Por lo tanto, es recomendable combinarlos con vinos
blancos mas expresivos, como el de traminer de Alemania, el
de viognier de Australia o un blanco de Chateauneuf-du-Pape.
Una combinacién cldsica es el queso munster con un vino de
gewdlrztraminer de Alscia.

Quesos azules

El toque salado del queso azul combina con vinos robustos
con mucha jugosidad y profundidad. En esta categoria se
incluyen los vinos de syrah y las variedades con cuerpo del
sur de Italia o Espafia. Los quesos mas intensos y salados,
como el roquefort, el stilton o el gorgonzola piccante maridan
mejor con vinos dulces, como los beerenauslese de Alemania,
pero también combinan bien con vinos licorosos de estilo
oporto, cuya dulzura suaviza las notas saladas del queso.
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Presentacion impecable —t

Aunque la principal tarea de nuestras vinotecas
es proteger la calidad de sus vinos, creemos e =
que los vinos mas selectos deben presentarse =
como es debido. Es por ello que trabajamos == :
exclusivamente con los materiales de la mejor
calidad, como acero inoxidable o mad

haya, y nos esforzamos por ¢
agradable con nuestras s
cion, lo que significa g
encajan en cualquie
elegancia atemp

s

T

Disfrute del silencio.

Ademas, nuestras vinotecas estan disefiadas
para generar muy poco ruido. Incluso aunque
esté leyendo, el sonido mas fuerte que escuchara

P P -
serd cuando pase de pagina. T

WPghi 7483 Vinidor Selection
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|Zone | | Zones | Zones |
| » e ; - -

= P

Nuestras vinotecas multitemperatura ofrecen una gran versatilidad, ya que cuentan con
una, dos o tres zonas de temperatura separadas que se pueden ajustar de manera muy
precisa entre 5 °C y 20 °C. De este modo, los vinos tintos, blancos y el champan pueden
almacenarse al mismo tiempo a la temperatura dptima en un Unico electrodoméstico con
tres zonas de temperatura. e
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SommelierBoard

Uno de los mayores atractivos de nuestras vinotecas multitemperatura, ya que
incluye todo lo necesario para exhibir sus vinos y para la decantacion: un presentador
de botellas de acero inoxidable, una caja de madera para los utensilios de decantacion,
y espacio para copas de vino preatemperadas y un decantador.
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Integracion con
elegancia atemporal

w MM
e e

EWTgb3583 Vinidor

Puede obtener mas informacion sobre nuestra amplia gama de vinotecas
en home.liebherr.com/wine o preguntando a su distribuidor Liebherr.
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Black
Steel

Interior BlackSteel

La llamativa superficie de
BlackSteel afiade un cierto je
ne sais quoi al interior de su
vinoteca multitemperatura
y la pared trasera garantiza
una circulacion equilibrada
del aire y una humedad
perfectamente controlada.

Los detalles mostrados dependen del modelo;
consulte la distribucién en el equipamiento de la serie.

Tip
Open

La innovadora tecnologia TipOpen

de nuestras vinotecas integrables es
perfecta para cocinas sin tiradores.

La puerta de cristal se abre unos
centimetros al tocarla. Si transcurridos
3 segundos el usuario no abre mas la
puerta, el SoftSystem la vuelve a cerrar.

Light Light Presentation
Tower Column Light

Que se haga la luz

Tanto si hay solo una como si estd a
ambos lados, la columna de luz LED
crea un ambiente Unico y permite ver
perfectamente los vinos. Otra funcion
interesante es la luz de presentacion
atenuable, que ayuda a exhibir los vinos
con elegancia incluso con la puerta
cerrada.

Funcionalidad y elegancia

Todos los modelos de la serie Vinidor
Selection tienen un tirador integrado
vertical a lo largo de toda la longitud
que permite abrir la puerta de forma
cémoda y ergonémica desde cualquier
posicién. Los modelos con este discreto
tirador se integran especialmente bien
en cocinas sin tiradores y en zonas de
comedor o sala de estar.

InteriorFit para un encaje perfecto

Aproveche cada rincén de la cocina sin
renunciar a la elegancia. Con InteriorFit,
nuestras vinotecas ocupan poco espacio
en su cocina, pues no tienen que guardar
una distancia de ventilacion respecto a
las paredes 0 a los muebles adyacentes.
Solo se ve la puerta, todo lo demas queda
oculto.
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Equipos compactos

Vista general de los modelos

WKes 653 ZKes 453 -

id Lk - | Vinoteca WKes 653
_ : Capacidad de botellas max. 12
i . ;R y b _ Nimero de zonas de temperatura 1zona

Altura del electrodoméstico 6lcm
Nivel sonoro 37 dB(A)

Clase de eficiencia energética

_———
300,5mm

Tamafio de la botella de burdeos (0,75 1)
Todas las especificaciones de capacidad
de botellas se refieren a estas medidas.

Nuestra linea mini cool le ofrecen refrigeracion para n
requisitos especificos. La vinoteca es perfecta para '
presentar una cantidad reducida de botellas de vino. e
Los valiosos puros se conservan en unas condiciones S, B [ ; Humidor
7 . g 4 - ; Nimero de zonas de temperatura 1zona
optimas de almacenamiento en el Humidor. _——

ZKes 453

Altura del electrodoméstico 6lcm
Nivel sonoro 40 dB(A)

Estante para utensilios - : La humedad exacta

El practico estante para utensilios del WKes 653 - ; - La bandeja de agua integrada del ZKes 453 permite
permite guardar los accesorios para el vino o : - -4 J almacenar un litro de agua destilada. Los sensores de
algun capricho, como chocolate, para disfrutar J humedad regulan la necesidad de agua y ajustan con

al degustar un vino a la temperatura exacta. i} precision la humedad seleccionada en un intervalo del
68 al 75 %. Una pantalla informa de cuando hay que
rellenar el agua.



La copa perfecta para cada vino
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Los vinos mas selectos necesitan una copa
de calidad para desplegar todo su potencial,
pero la forma de la copa también es una forma
de reflejar el caracter del vino. A continuacidn
veremos las siete copas mas importantes para
disfrutar de un buen vino.

Y
P

La flauta para champan tradicional es una copa alta

y esbelta. La menor superficie de esta copa hace que el
acido carbdnico suba formando finas lineas de burbujas

y no se evapore demasiado rapido. También es importante
para los vinos espumosos, como el prosecco, en el que el
acido carbdnico no esta tan bien integrado.

ke

A diferencia de la flauta para champdn, la copa para champan
tipica tiene forma de tulipa y es adecuada para vinos espumosos
de calidad cuya delicadeza y complejidad requieren algo
mas de espacio. Normalmente, este tipo de copas se llenan
solo hasta la mitad.

Una copa estandar para vino blanco no debe ser demasiado
grande, ya que un vino sencillo se “perderia” en ella, aunque
debe ser lo suficientemente grande para permitir que el buqué
se desarrolle. La caracteristica clave de cualquier copa de
vino es que el cuerpo se estreche ligeramente hacia arriba
para asi intensificar el aroma y facilitar la inclinacidn. Los
vinos blancos de mayor calidad, especialmente aquellos con
un cuerpo mas consistente, no deben “confinarse” en un
espacio demasiado pequefio, por lo que se debe utilizar una
versién algo mas grande de la copa para vinos blancos como,
por ejemplo, los de borgofa. Esta forma también es perfecta
para vinos rosados.

La copa estandar para vino tinto también tiene forma de
tulipa, pero suele ser algo mas alta y ancha, y tener algo mas
de volumen.

.S

La copa tradicionalmente usada para los vinos tintos

de borgoiia se conoce como la “globo” en Francia debido
a su forma. El sutil aroma de esta variedad de uva madura
a la perfeccion con este disefio. Esta copa también es el
recipiente perfecto para disfrutar de un buen pinot noir
alemén, asi como de los excelentes vinos de Piamonte,
como son el barolo y el barbaresco. Es importante saber
gue este tipo de copas no deben llenarse mas de un tercio.

Y

La copa para burdeos tipica es muy alta y tiene forma
de tulipa. Es ideal para cualquier vino tinto de alta calidad
gue tenga una buena concentracion y una estructura
sélida. En este caso, la copa tampoco debe llenarse mas
de un octavo de litro.

¢Como se identifica una copa de vino
de alta calidad?

El cristal de calidad destaca por su gran indice
de refraccion de la luz, su superficie brillante, su
dureza y su capacidad para molerse. Los expertos
en vino afirman que el cristal mejora el aroma del
vino, haciéndolo mas intenso y refinado.

Las copas de vino de alta calidad suelen tener una

forma cénica que concentra el aroma del vino en el
borde y permite inclinarlas sin ningun problema.

El volumen del cuerpo de la copa siempre debe ser
proporcional al vigor y la complejidad del vino.

Las copas de mayor calidad tienen un borde con un
acabado muy limpio y sin bultos.




Todo bajo control

Incluso aunque esté fuera de casa,
con solo mirar nuestra app SmartDevice
sabra que todo va tal y como debe.
Gracias a sus funciones inteligentes,
su valiosa coleccion de vino
estara bajo control.

s—

Redes digitales: todo a la vista.

Los modelos con SmartDeviceBox integrada (que también
se puede equipar posteriormente en funcién del modelo)
se pueden introducir sin complicaciones en un sistema
de hogar inteligente ya existente. De esta forma, podra
controlar su electrodoméstico sin ningun esfuerzo, a través
de asistentes de voz como Amazon Alexa y Google Assistant,
y recibir notificaciones inmediatas en su smartphone, por
ejemplo, si la puerta del frigorifico se deja abierta por
accidente. SmartDeviceBox permite acceder a una amplia
gama de funciones, que van desde los ajustes bésicos
hasta la monitorizacién y el ajuste de la temperatura o el
control de los sistemas de iluminacién, incluso desde fuera
de casa. Esta avanzada tecnologia cuida de cada botella

y demuestra cémo Liebherr hace la vida mucho mas facil.

Aqui puede descargar la aplicacion SmartDevice:
# Available on the GETITON
¢ App Store " Google Play
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Smart Descubra cémo el almacenamiento de vino conectado
Device en red facilita el dia a dia: home.liebherr.com/getsmart

Si la puerta de la vinoteca se queda abierta durante
mas de 60 segundos, se activa la alarma de la puerta.

En nuestras vinotecas el tono de alarma de la puerta
suena de manera audible y va acompafiado de una

iluminacidn intermitente en el electrodoméstico.

(8’/0

Proteccion completa

Humidity FreshAir

Las vinotecas de conservacion de Liebherr cuentan con
todo lo necesario para almacenar valiosas colecciones de
vino en perfectas condiciones, de forma similar a como
lo haria una bodega. Sin embargo, siempre pueden surgir
averias, lo que puede ser motivo de preocupacion. Por eso,
nuestras vinotecas de conservacidn estdn equipadas con
diferentes funciones de alarma que le avisaran lo antes
posible en caso de que se produzca algun problema, como
puede ser un corte de electricidad.

Control de apertura

Puede evitar el uso no autorizado de su vinoteca de
conservacion activando el bloqueo de los controles
a través del menud. También puede evitar que se abra
con un blogueo mecénico de la puerta o, en algunos
modelos seleccionados, con un blogueo electronico.
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La cultura vitivinicola
del Caucaso

Los frondosos valles y los escarpados
montes de Georgia esconden un secreto
ancestral: el lugar de nacimiento del vino.

Adentrémonos en un viaje de descu-
brimiento, donde descorcharemos
antiguas historias, investigaremos
meétodos propios y celebraremos los
intensos aromas que han convertido
el vino de Georgia en un tesoro cuyo
reconocimiento traspasa las fronteras
del pais.

Kajetia, la mayor region vitivinicola

de Georgia, se encuentra al este del
pais y es conocida por sus potentes
e intensos vinos.

GEORGIA

[ ]
Thilisi

A

MOUNT ARARAT

Una vid hecha leyenda

Algunos arquedlogos han encontrado
pruebas de la existencia de produccién de
vino en una antigua civilizacién georgiana
del siglo VI a. C., desde recipientes hasta
semillas de las primeras vides domesti-
cadas. Este descubrimiento sugiere que
la cuna de la vitivinicultura se encuentra
cerca del monte Ararat, donde, segun el
Génesis del Antiguo Testamento, lleg6
Noé con su arca después de las inunda-
ciones y plant6 el primer vifiedo.

-
o

El corazdn de la cultura vitivinicola de Georgia

Un elemento central de la tradicion vitivinicola de Georgia es el uso de la
“Kvevri”, una tinaja que se utiliza para fermentar, envejecer y almacenar el vino
bajo tierra. Este proceso milenario, que la UNESCO declaré como patrimonio
cultural inmaterial, aporta al vino su complejidad y su aroma caracteristicos.

Un caleidoscopio de aromas

Georgia alberga mas de 500 variedades de vino autdéctonas, un nivel de
diversidad insuperable en todo el mundo. Desde las uvas saperavi, que
dan lugar a vinos tintos potentes, profundos y de un color rojo rubi, hasta
las rkatsiteli, una variedad aromatica conocida por producir vinos blancos
frescos y con estructura, los vinos georgianos nos brindan un amplio
espectro de sabores. Esta diversidad, combinada con las excelentes
condiciones geoldgicas y climaticas del pais, permite a los productores
crear un vino con una calidad excepcional y una identidad inconfundible.
Cada botella cuenta una historia que transcurre por las pendientes del
Caucaso bafadas por el sol y las bodegas familiares tradicionales que han
transmitido su pasion y sus conocimientos de generacion en generacion.
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“El mejor lugar donde almace
el vino son los recuerdos”.

Shirley Amberg

Series: GrandCru y GrandCru Selection

Vinotecas de
conservacion

Las vinotecas de conservacion

de Liebherr crean unas condiciones
similares a las de una bodegay son
ideales para periodos de maduracion
largos.

Rango de
temperatura

Zone

+5°Ca+20°C

Nuestras vinotecas de conservacion estan especialmente
disefadas para albergar un gran nimero de botellas, tanto
para su almacenamiento como para su maduracién, pero
también pueden mantenerlas a temperatura de degustacion.

La temperatura se puede ajustar con gran precision entre
5°Cy 20 °C.

Para conseguir un almacenamiento eficiente desde el punto
de vista energético y totalmente aislado de las influencias
externas, recomendamos los modelos con puerta maciza,
aungue también hay disponibles modelos con puerta de cristal
si prefiere ver lo que hay en el interior.

Series: Vinidor y Vinidor Selection

Vinotecas
multitemperatura

En las vinotecas multitemperatura
de Liebherr, el champan, el vino
blanco y el vino tinto siempre estan
a la temperatura adecuada, listos
para un brindis.

Rango de ==
temperatura [
P
+5°C a +20 °C _ B Zone
———— T
+5°Ca+20 °C T 2
s Zones
—I T
+5°C a 420 °C EpE——— 3
Zones

En nuestras vinotecas multitemperatura con hasta tres
zonas de temperatura independientes, podrd almacenar
vinos tintos, blancos y champanes a la temperatura perfecta.

Cada zona se puede ajustar con gran precision entre
5°Cy 20 °C.

Gracias a las zonas de temperatura, disponibles en diferentes
tamafios y con ajustes flexibles, estas vinotecas se adaptan
a cualquier seleccién de vinos.

Ademas, como las vinotecas multitemperatura suelen
colocarse directamente en la cocina o en el lugar en el
gue el vino se va a tomar, la puerta de cristal permite
ver el interior perfectamente organizado.
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Vinotecas de conservacion de libre instalacion

Calidad

Condiciones
perfectas

Comodidad
y flexibilidad

Disefio y
estilo de vida

Seguridad

Conectividad*

Caracteristicas estandar GrandCru

Temperatura constante |

NuUmero de zonas: Rango de temperatura ajustable entre
5°Cy20°C

Indicacion permanente de la temperatura real

Triple acristalamiento de seguridad con proteccién UV
(UVProtect Plus)

Apoyos con amortiguacion de vibraciones (VibrateSafe)
Junta de la puerta sustituible

Humedad del aire ajustable gracias a HumiditySelect
Humedad del aire regulable gracias a HumidityControl
Indicacién real de la humedad del aire

Filtro FreshAir con avisos de sustitucion

Ayuda de carga EasyFill

SelfClosing Door

Estantes de madera de altura regulable

Pantalla disponible en 9 idiomas seleccionables
(DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/PL/PT)

Iluminacién LED del techo

Iluminacién LED del techo (puerta ent
LightColumn (puerta de cristal)

Steellnterior: Material de la pared trasera Metal gris grafito
Pantalla tactil

Luz de presentacion (puerta de cristal)

Tirador de barra

TempProtect Plus

Alarma de puerta, temperatura y corte de corriente

Alarma acustica y visual en la pantalla, mediante iluminacién
y notificacion push gracias a SmartDevice**

]
DisplayLock ]
Blogueo mecénico Reequipable
Compatible con SmartDevice |
SmartDevice (SmartDeviceBox incluida)

Luz de presentacion**

Ajuste de la temperatura en intervalos de 1 °C**

Indicacién y control de las funciones relevantes
del electrodoméstico**

Las caracteristicas de las series Selection estan marcadas en negrita. *en funcién del modelo

GrandCru Selection

Acero inoxidable
||
||
Aluminio, cepillado
||
||

Integrado

** a través de la app SmartDevice
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Vinotecas multitemperatura de libre instalacion

Caracteristicas estandar Vinidor Vinidor Selection

Calidad Temperatura constante | [ ]

NUmero de zonas: Rango de temperatura ajustable entre
5°Cy20°C

Indicacion constante de la temperatura actual en cada zona

Triple acristalamiento de seguridad con proteccién UV
(UVProtect Plus)

Loyl

Apoyos con amortiguacion de vibraciones (VibrateSafe)

L
i
|

Junta de la puerta sustituible

Condiciones Humedad del aire ajustable gracias a HumiditySelect
perfectas

Bandeja de agua
Filtro FreshAir en el separador de zonas con avisos de sustitucion 5\

Comodidad Separador de zonas con estantes para botellas de plastico !ﬂ
y flexibilidad que pueden cambiarse por barras de madera FlexFit (accesorio) :

Separador de zonas con barras de madera FlexFit —
Estante de presentacion | - ﬁ - E = E WPsd 5252 Vinidor
Amortiguacion de cierre SoftSystem

Estantes de madera de altura regulable
(hay disponibles otros estantes de madera como accesorio)

Estantes de almacenamiento de madera FlexFit

. X . |
con mecanismo de autocierre SoftTelescopic

(DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/  (DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/

Pantalla: Seleccion de 9 0 12 idiomas PL/PT)* PL/PT/BG/RU/ZH-CN) [ I s N n LB

. ags —
SommelierBoard* | l B g LA

Disefio y Iluminacién LED en el techo para cada zona
estilo de vida

LightTower ] DESIGN
-_— AWARD
Steelinterior: Material de la pared trasera SmartSteel BlackSteel 2024

Pantalla tactil Modelos SmartSteel
Pantalla Touch & Swipe Modelos BlackSteel En la puerta de cristal
Luz de presentacién (puerta de cristal) | [ ]
Tirador de la puerta delgado de aluminio con mecanismo de apertura |
Tirador integrado
InteriorFit
Seguridad TempProtect Plus
Alarma de puerta, temperatura y corte de corriente [ ] B £ £ £ £ £

Alarma acustica y visual en la pantalla, mediante iluminacion
y notificacion push gracias a SmartDevice**

DisplayLock

eDoorLock queo electrénico de la puerta B |_ L_J
Conectividad* SmartDevice (SmartDeviceBox incluida) Modelos i

Luz de presentacion**

Ajuste de la temperatura en intervalos de 1 °C**

Indicacién y control de las funciones relevantes
del electrodoméstico**

Las caracteristicas de las series Selection estdn marcadas en negrita. *en funcién del modelo ** a través de la app SmartDevice




Perfection:

El sistema LED LightColumn se extiende a o largo de la altura completa de:

dos lados para iluminar el interior de un modo homogéneo y mostrar con elegan&ia
su vinoteca. Un sistema destacado es el de iluminacion atenuable de presentacion,
gue aumenta el atractivo de los vinos.

Las vinotecas de servicio de Liebherr

Vinotecas de servicio de libre instalacion

Caracteristicas estandar de Perfection Vista general de los modelos

Calidad Rango de temperatura ajustable en 1 zona: Entre 5 °C y 20 °C
Indicacion permanente de la temperatura real
Triple acristalamiento de seguridad con proteccion UV (UVProtect Plus)
Apoyos con amortiguacion de vibraciones (VibrateSafe) I
Maxima capacidad de botellas gracias al almacenamiento
pies con cabeza
Junta de la puerta sustituible
Condiciones Humedad del aire ajustable gracias a HumiditySelect .
perfectas WFbli 5041
Filtro FreshAir con avisos de sustitucion
Ajuste de la temperatura en intervalos de 1 °C Capacidad de botellas ek U
X Nimero de zonas de temperatura 1zona
Comodidad Cesto EasyServe
y flexibilidad Altura del electrodoméstico 165 cm
e Nivel sonoro 38 dB(A)
Ayuda de carga EasyFill Clase de eficiencia energética =

G

SelfClosing Door

Disefio y
estilo de vida

estan optimizadas especialmente

la serie para

para su uso profesional en hoteles,

Estantes metalicos de altura regulable con frontal de madera

Pantalla disponible en 12 idiomas seleccionables

(DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/PL/PT/BG/RU/ZH) I
Iluminacién: LightColumn a ambos lados

Panel de la pared trasera: Acero inoxidable

Pantalla Touch & Swipe

Luz de presentacion

rofesionales i LR
restaurantes y catering.
—— Tirador de la puerta delgado de aluminio cepillado . 5
) ) Capacidad de botellas max. 188
con mecanismo de apertura integrado
Niimero de zonas de temperatura 1zona
Seguridad TempProtect Plus ”
Altura del electrodoméstico 185cm*
Alarma de puerta, temperatura y corte de corriente el ssee 38 dB(A)
Alarma acustica y visual en la pantalla, mediante iluminacion Clase de eficiencia energética =
intermitente y mensaje push gracias a SmartDevice* .
DisplayLock
“— —
eDoorLock 70
Conectividad* SmartDevice (caja SmartDevice incl.)
Luz de presentacion**
Ajuste de la temperatura en intervalos de 1 °C**
Ideales para servicio Robustez y flexibilidad La seguridad Licencia para enfriar Indicacién y control de las funciones relevantes
Para un servicio excep- Los resistentes estantes es lo primero El sistema PowerChill enfria del electrodomeéstico**
cional, cada movimiento metalicos con frontal de eDoorLock evita el uso no rapidamente las botellas que
: . : Las caracteristicas de equipamiento especiales de las series Perfection
tiene que ser perfecto. I_.a madgra Fje haya se pueden autorizado mediante el uso de acabe de mtrodugr. Incluso g~
cesta EasyServe se desliza distribuir para colocar un PIN para abrir el bloqueo en los dias mas ajetreados en + en funcin del modelo s 2 travée de 12 app Smartbevice WEbli 7741
suavemente a una altura las botellas de un modo de la puerta. Para aumentar los que la puerta se abre una
adecuada para elt;abajoly versatll.lLosbsallﬁntes aun més la seguridad, la app y otra sz, el electrodorr;estmo L i, 284
ermite very acceder a los sujetan las botellas con i ifi enera la temperatura de
p. y J . SmartDevice le notifica, en 9 L. P g Niimero de zonas de temperatura 1zona
vinos. seguridad y el metal es todo momento y esté donde servicio ideal y vuelve =
- — ) ] - ~J Altura del electrodoméstico 201cm*
muy facil de limpiar. esté, si la puerta esta abierta automaticamente al modo S
o cerrada. habitual de ahorro de energia. e onom Sl
300.5 mm Clase de eficiencia energética

54

Leyenda del material de la puerta:

__b/bl Negro

Tamaiio de la botella de burdeos (0,75 1)
Todas las especificaciones de capacidad
de botellas se refieren a estas medidas.

Profundidad del electrodoméstico de 76,4 cm
!+ bisagra de la puerta de 2,3 cm
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Vinotecas multitemperatura integrables

Vinotecas de Vinotecas
conservacion multitemperatura
Caracteristicas estandar GrandCru Vinidor

Calidad Temperatura constante || ||

Numero de zonas: Rango de temperatura ajustable entre 5 °Cy 20 °C 1
Indicacion constante de la temperatura actual en cada zona

Doble acristalamiento de seguridad con proteccién UV
(UVProtect Plus)

Apoyos con amortiguacion de vibraciones (VibrateSafe) | F*ﬂ
Junta de la puerta sustituible | h

- o e

Condiciones Humedad del aire ajustable gracias a HumiditySelect | | 1 = —

perfectas _ - » B o &
Filtro FreshAir u h

—
Estantes de madera, algunos sobre guias telescopicas | | o e o
oo " e G 6

Comodidad Separador de zonas con estante para botellas de plastico |

y flexibilidad = -
Estante de presentacion | ] | [ =
Amortiguacion de cierre SoftSystem | = =

Disefio y Iluminacién LED a ambos lados, que puede encenderse

estilo de vida de forma permanente y es atenuable -—
Iluminacién LED en el techo para cada zona que puede i - - o
encenderse de forma permanente y es atenuable — L] ﬁ -8 EE]

Pared trasera BlackSteel

Pantalla tactil

|
-_ -~ & 1
Sin necesidad de tirador gracias a la tecnologia TipOpen | = = ﬁ af! ,fl 5

Se puede equipar con un mueble frontal

Seguridad TempProtect

Alarma de puerta, temperatura y corte de corriente

EEES

Alarmas visuales y acusticas en la pantalla

*en funcién del modelo s = : {8
Vista general de las vinotecas de conservacion . L - . : =l
A T _i - . =
GrandCru totalmente integrables 1 48

Leyenda del disefio frontal: = =
__es Aceroinoxidable -
__gb Cristal negro

__df  Se puede equipar con un mueble frontal

»
e

WKEgb 582 WKEes 553

2 76,1 mm

Capacidad de botellas méx. 18 méx. 18 4

4/ _ _
Nimero de zonas de temperatura 1zona 1zona 300,5mm I-

Nivel sonoro 52dB(A) 52dB(A) Tamaiio de la botella de burdeos (0,75 1) = =

sar 1 1

Clase de eficiencia energética x - Todas las especificaciones de capacidad G
de botellas se refieren a estas medidas.

Puerta/frontal TipOpen Tirador integrado
EWTdf 3553 Vinidor




Vinotecas multitemperatura bajo encimera
Caracteristicas estandar

Vinidor

Calidad Temperatura constante

Rango de temperatura ajustable en una o dos zonas:
Entre 5°Cy20°C

Indicacién constante de la temperatura actual en cada zona

Triple acristalamiento de seguridad con proteccién UV
(UVProtect Plus)

Apoyos con amortiguacion de vibraciones (VibrateSafe)
Junta de la puerta sustituible
Cuatro patas de altura regulable
Condiciones Humedad del aire ajustable gracias a HumiditySelect
perfectas ] ]
Filtro FreshAir en el separador de zonas o el panel con

avisos de sustitucion

Ajuste de la temperatura en intervalos de 1 °C

Comodidad Separador de zonas con estante para botellas de plastico

y flexibilidad
Amortiguacion de cierre SoftSystem

Estantes metalicos con frontal de madera y mecanismo
de autocierre SoftTelescopic

Estante extraible en la parte inferior para almacenamiento

en horizontal
Cuatro botelleros en los modelos de una zona

Pantalla disponible en 9 idiomas seleccionables
(DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/PL/PT)

Disefio y Iluminacién LED del techo

estilo de vida
Pantalla tactil

Luz de presentacion
Puerta GlassBlack con tirador integrado horizontal

Bajo nivel de ruido de 34 dB(A)
Seguridad TempProtect Plus
Alarma de puerta, temperatura y corte de corriente

Alarma acustica y visual en la pantalla, mediante

iluminacién y notificacién push gracias a SmartDevice**

DisplayLock

Bloqueo mecénico de la puerta*
Conectividad* Reequipable
(SmartDeviceBox)

Luz de presentacion**

Ajuste de la temperatura en intervalos de 1 °C**

Indicacién y control de las funciones relevantes del
electrodoméstico**

* en funcién del modelo

Vinidor Selection

Temperatura constante

Rango de temperatura ajustable en una o dos zonas:
Entre 5°Cy20°C

Indicacién constante de la temperatura actual en cada zona

Triple acristalamiento de seguridad con proteccién UV
(UVProtect Plus)

Apoyos con amortiguacion de vibraciones (VibrateSafe)
Junta de la puerta sustituible

Cuatro patas de altura regulable

Humedad del aire ajustable gracias a HumiditySelect

Filtro FreshAir en cada separador de zonas o panel con
avisos de sustitucion

Ajuste de la temperatura en intervalos de 1 °C

Separador de zonas con estante para botellas de plastico

Amortiguacion de cierre SoftSystem

Estantes de almacenamiento de madera FlexFit
con mecanismo de autocierre SoftTelescopic

Estante extraible en la parte inferior para almacenamiento
en horizontal con mecanismo de autocierre SoftTelescopic

Cuatro botelleros en los modelos de una zona

Pantalla disponible en 12 idiomas seleccionables
(DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/PL/PT/BG/RU/ZH-CN)

LightTower*
Pantalla Touch & Swipe
Luz de presentacion

Se puede equipar con un mueble frontal o una puerta
GlassBlack, TipOpen*

Bajo nivel de ruido de 32 dB(A)*
TempProtect Plus
Alarma de puerta, tempe ray corte de corriente

Alarma acustica y visual en la pantalla, mediante

iluminacidén y notificacién push gracias a SmartDevice**

DisplayLock

Blogqueo mecénico de la puerta*

Integrada (modelos i)

Luz de presentacion**

Ajuste de la temperatura en intervalos de 1 °C**

Indicacién y control de las funciones relevantes del
electrodoméstico**

** a través de la app SmartDevice

DESIGN
AWARD
2025

ogm e ad
| S

DESIGN
AWARD
2025

UWpri 3662 Vinidor Selection

DESIGN
AWARD
2025




(',NeceSita algo méS? Las necesidades de la gente al usar

una vinoteca son tan variopintas
como su propio gusto por el vino.
Es por ello que ofrecemos una amplia
gama de accesorios para satisfacer
todos sus requisitos.

Sistemas de organizacion

Personalice su vinoteca con diferentes
accesorios para ordenar las botellas,
como estantes de presentacion, botelleros
o estantes adicionales. Los sistemas de
etiquetado ofrecen una clara visién sobre
las botellas de las que dispone.

Accesorios y productos de mantenimiento

Los filtros de carbon activado FreshAir de las vinotecas se

deben cambiar regularmente para conseguir una calidad del
aire Optima. Los productos y materiales de mantenimiento
compatibles con los frigorificos Liebherr facilitan las tareas
de limpieza y preservan su imagen de alta calidad.

Ajuste preciso y diseio perfecto

Los sets de conexion y los marcos y frontales de
acero inoxidable con tiradores a juego son solo
algunos de los muchos accesorios que permiten
Estante para accesorios personalizar y mejorar visualmente su vioteca.

Incluye un organizador de dos piezas para
seis copas de vino y un set de sommelier.
Un complemento para huecos de 45 cm en
vinotecas. Disponible en cristal negro.

Puede encontrar otros accesorios y el modelo de sus suefios
en la tienda online de Liebherr home.liebherr.com o adquirirlos
directamente a través de su distribuidor de Liebherr.
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Mantengase actualizado.
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Disponemos de catalogos con nuestros modelos
principales de libre instalacion e integrables, asi
como de nuestros modelos especiales.

Todos los catdlogos estan disponibles para su
descarga en home.liebherr.com

Aplicacién SmartDevice: El acompafiante inteligente para su
Liebherr. Controle cdmodamente sus aparatos a través de la

Device aplicacion, reciba los mensajes de estado importantes y
LIIBHERR beneficiese de muchos otros servicios relacionados con su
frigorifico.

Smart

Puede descargar nuestra app aqui.

Nuestra gama completa de productos
de refrigeracion, junto con una lista de
distribuidores especializados Liebherr
se encuentra en home.liebherr.com

© 0 @ 6 6

Vino

Zone

Zones

Zones

Temp
Protect
Plus

Power
Chill

Humidity
Control

Humidity
Select

Fresh
Air

uv
Protect

uv
Protect
Plus

Vibrate
Safe

Con una temperatura constante en todo el interior,
ajustable entre +5 °Cy +20 °C.

Con dos zonas de temperatura que se pueden ajustar
de forma independiente y precisa entre +5 °Cy +20 °C.

Con tres zonas de temperatura que se pueden ajustar
de forma independiente y precisa entre +5 °C y +20 °C.

Dos sensores miden constantemente la temperatura
en el armario para vino. Se envia una notificacién si se
produce un cambio critico*.

Las nuevas botellas que se introducen se refrigeran de
forma rdpida y automética hasta alcanzar la temperatura
idonea de degustacion.

La humedad se puede regular de forma activa con
intervalos del 5 % entre 50 % y 80 % HR**.

La humedad se puede ajustar en dos niveles:
Estandar o alta.

Para preservar la pureza del bouquet, el filtro de carbén
activado bloguea todo tipo de olores.

Triple proteccién: Una puerta de cristal tintado con
una capa de metal depositado al vacio proporciona
una proteccion eficiente frente a la luz solar.

Triple proteccidn: Una puerta de cristal tintado con
dos capas de metal depositado al vacio proporciona
una protecciéon muy eficiente contra la luz solar.

El sistema de refrigeracion con aislamiento integral contra
vibraciones permite que el vino madure tranquilamente.

Para una presentacion y una decantacion efectivas:
Estante de madera con presentador de botellas de acero
inoxidable, caja de madera para los utensilios de decanta-
cion y espacio para copas de vino atemperadas.

No solo es un elemento de disefio: la pared trasera
metélica de alta calidad garantiza una circulacion
equilibrada del aire.

Una columna de luz LED ilumina el interior de forma
uniforme. En un lateral o en los dos, segun la serie.

Muestra de forma efectiva su vinoteca, incluso
con la puerta de cristal cerrada. El brillo se puede
atenuar utilizando la pantalla*.

Viva la magia de la iluminacién en nuestros electrodomés-
ticos con puerta de cristal. Dos tiras verticales de luces
LED iluminaran sus botellas de vino como si fueran obras
de arte. La intensidad de la luz la elige usted.

Informacion breve de caracteristicas

Comodidad y flexibilidad

Soft Cierre automatico de puerta suave, incluso a plena
System carga, automatico por debajo de 30° de apertura.
Telescopic Estantes con guias telescopicas.
Rals Fécil apertura, cierre y desmontaje.
— Estantes de madera sobre guias telescopicas
Telescopic totalmente extraibles con mecanismos de autocierre
Rails ) i . .
: y amortiguacion de cierre para un uso comodo.
;°U_°h& Manejo intuitivo del frigorifico: simplemente
wipe-
Display pulsando y arrastrando el dedo por la pantalla.
Gracias a la clara pantalla tactil, cualquier
;?:;g} Liebherr se puede manejar de forma sencilla
pulsando ligeramente con el dedo.
Un bloqueo electrénico en la puerta evita el
Egglf' uso no autorizado y desbloquea tnicamente el
armario cuando se introduce un PIN correcto.*
Tip La puerta de cristal se abre 7 cm al tocarla
Open para facilitar el acceso y la apertura.
Self La puerta del armario para vino se cierra
Closing automaticamente con suavidad cuando la
Door ®
apertura es menor de 90°.
Sistema de ayuda a la carga para rellenar el
Eiausy armario con facilidad. A partir de un angulo de 90°,
la puerta permanece abierta.
- Muestra sus vinos mas selectos y presenta
Board las botellas que ya han sido abiertas.
gasv El cesto para botellas ayuda a mantener una
erve
Basket organizacion clara y de facil acceso.
Conectividad

El sistema SmartDeviceBox integrado permite
controlar el electrodoméstico y usar servicios
adicionales mediante un dispositivo mévil o un PC.

El sistema SmartDeviceBox se puede instalar
por separado para controlar el frigorifico y usar
servicios adicionales mediante un dispositivo
movil o un PC. Disponible como accesorio.

Grupos de productos especiales

Caracteristicas innovadoras y condiciones perfectas
para puros.

*También se puede usar mediante SmartDevice o la app Smart.
** A temperaturas de ambientes domésticos, como sétanos muy secos
o frios, recomendamos que el sistema se complemente con el depdsito
de agua a medida disponible en nuestra gama de accesorios.
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