
Специални  
предложения  
за вино
Списание 2024/2025

Вино и подходящ климат
Всичко за идеалното съхранение  
и темпериране на виното.

Вино и наслада
Най-добрите съвети за уникален вкус.

Вино и познание
Правилните бутилки и чаши,  
и още ноу-хау от нашия сомелиер.

Вино и Liebherr
Пълната ни гама от охладители 
за вино – свободностоящи и за 
вграждане.
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Наздраве!

На една крачка от насладата сте. Само още 
едно нещо и след това е ред на виното... Виното 
разказва своята история, без думи, но с аромати... 
шоколадови, земни, нежни, плодови, тръпчиви... 
еха. Това е върхът на очакването за вкус, който е 
оставен да зрее необезпокояван в продължение 
на години – и е в пика на своето развитие. Това е 
най-доброто преживяване за любителите на вино, 
ценителите, както и за тези, които биха искали да 
бъдат.

Насладете се!
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Превъзходното качество  
води началото си от лозята...
---

Изключителното качество изисква изобилие от слънчева 
светлина, добра почва и много физически труд. За отлично 
вино гроздето обикновено все още се бере по начина, по 
който се е правило преди хиляди години – ръчно и без 
машини. Това е трудоемка и усърдна работа, но гарантира, 
че само най-доброто грозде ще се използва при 
последващите процеси. Страстта, вложена в реколтата, 
е нещо, което искаме да почетем – с технология, която 
запазва оригиналното качество на продукта дълго време.

Олицетворение на качество: 
най-добрите лозя в света на 
виното. И Liebherr.
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... и се поддържа по  
време на съхранението.
---

Много неща се променят във времето, но това, на което 
можете винаги да разчитате, е немското инженерно 
изкуство. Liebherr го прилага от 1954 г. И до днес семейната 
компания отстоява най-високите стремежи и стандарти, 
въведени от нейния основател Ханс Либхер.

Този ангажимент се отразява в качеството до най-малкия  
детайл и неуморната отдаденост за постигане на 
съвършенство: особено когато става въпрос за поемане  
на отговорност за вашата ценна колекция от вино.

Виното с превъзходно качество се съхранява  
от най-качествените уреди.
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Защо е 
необходимо 
виното да  
се съхранява  
на хладно?
---
Почти всеки знае, че виното 
трябва да се съхранява  
на хладно и тъмно, когато  
е възможно. Но защо е 
необходимо? И какво се  
случва, ако не го правите?

Съзряването на виното или стареенето 
на виното в бутилка е завладяващ 
феномен. Виното, потребителски продукт, 
който не се разваля в продължение на 
много години, без никакво консервиране, 
може да има дори по-добър вкус след 
известно време. Но това не е универсална 
истина за всички вина. 

Макар някои вина след много 
десетилетия все още да са вкусни, 
повечето се развалят. Много ежедневни 
вина могат да запазят качествата си  
за ограничен период от време, но 
вкусът им не се подобрява. Независимо 
от потенциала за съхранение на 
виното, съхраняването му на по-хладно 
място го предпазва от преждевременно 
стареене.

В научно проучване е изследвано дали  
разликата в температурата на съхранение 
действително се отразява на вкуса. 
Бутилките каберне совиньон са 
съхранявани при 5°C, 10°C, 23°C и 31°C. 

След шест седмици почти не се 
наблюдава забележима разлика. Но 
след шест месеца плодовият аромат 
на виното, съхранявано при 31°C, 
намалява и нотките на стареене стават 
забележими. След 12 месеца на виното, 
съхранявано при 23°C, се случва същото.

Франк Кемер е един от  
най-известните в света  
експерти по виното. Като 
майстор-сомелиер той 
притежава най-високата 
възможна квалификация  
в неговата професия. Той  
е първият в Германия,  
който е приет в елитния  
кръг на авторите на книги  
и статии за виното на 
Обединеното кралство  
и в продължение на много 
години пише за няколко 
професионални издания.  
Той се съгласи да сподели  
с Liebherr и вас някои 
вълнуващи прозрения за  
света на виното.

Охлаждането забавя  
процеса на стареене.

Автор 
Frank Kämmer 
Майстор-сомелиер
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Съхранението при твърде  
ниска температура има следните 
недостатъци:

1. Не е практично за червените вина, 
тъй като бутилките трябва да се 
затоплят до точната температура за 
консумиране.

2. Стимулира образуването на винен 
камък, което обаче не влияе на вкуса.

За по-дългосрочно съхранение се 
препоръчва температура от 10°C до  
14°C в изба. За изисканите вина 
не се препоръчва съхраняване на 
кухненския рафт или в хладилник 
дори за кратко. Охладителите на вино 
Liebherr предлагат идеалните условия 
за съхранение и темпериране.
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Качества, по-добри 
дори от тези на 
винарска изба.
---
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За запазване на най-ценното за ценителите, уредите за вино на Liebherr имат 
няколко изключителни особености. Те не само съответстват на винарските 
изби по отношение на петте основни елемента на перфектното съхранение, но 
дори ги превъзхождат благодарение на нашия инженерен опит.

Ние се грижим за всеки детайл.

Охладителите за вино на Liebherr следят 
температурата по два пъти с TempProtect Plus.

Постоянната температура запазва 
характера на виното.

Влажността в охладителите за вино 
на Liebherr може да се регулира 
индивидуално с помощта на HumiditySelect 
или HumidityControl.

Прецизната влажност запазва 
характеристиките на корка, за да се 

защити виното.

Моделите на Liebherr със стъклени  
врати имат двойна или дори тройна 
защита от ултравиолетови лъчи.

Защитата от ултравиолетова светлина 
предпазва срещу нежеланите процеси на 

стареене във виното.

Охладителите за вино на Liebherr 
разполагат с напълно изолирана от 
вибрации охладителна система.

Неутрализирането на вибрациите 
позволява на виното да отлежава 

необезпокоявано.

Филтърът с активен въглен FreshAir 
в охладителят за вино на Liebherr 
неутрализира външните миризми.

Недопускането на навлизането на 
външни миризми позволява да се запази 

вкусът на виното.
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Постоянна  
температура

---

Температурата не се променя преди  
да дойде перфектният момент.

Охладителите за вино на Liebherr следят 
температурата по два пъти с TempProtect Plus.

Постоянната температура запазва 
характера на виното.
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Двойна защита
С TempProtect Plus нашите охладители за 
вино постоянно измерват температурата 
с двата сензора. Това предоставя двойна 
сигурност, че вината са защитени от 
колебания на температурата.

Идеалната температура за консумация
Температурата за консумация има решаващо значение 
за вкуса на виното. Червените вина се консумират при 
по-висока температура, защото съдържат повече танини. 
Танинът реагира с кислорода по-бързо при по-високи 
температури. В климатизаторите за темпериране на вино 
с две или три отделения различните вина могат да се 
съхраняват при идеалната им температура за консумация. 
Всяко отделение може да се настрои самостоятелно за 
температура между +5°C и +20°C, осигурявайки истинска 
многофункционалност на уреда. Дисплеят винаги показва 
настоящата температура и така предлага пълен контрол.

Виното обича стабилността. 
За съхранението му е идеална 
постоянна температура между 
+10°C и +14°C. При тази температура 
виното отлежава търпеливо, докато 
дойде моментът да разкрие пълния 
си потенциал. Тогава на дневен ред 
идва друга температура: идеалната 
за консумация.
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Каква е правилната температура 
за сервиране?
---

За бяло вино?
За по-леко живо бяло вино се 
препоръчва ниска температура  
на сервиране (8°С – 10°С).  
По-сложните и по-плътни бели 
вина могат да се сервират малко 
по-топли. Същото се отнася и 
за пенливите вина: по-лекото 
шампанско и пенливите вина 
трябва да се сервират охладени, 
докато по-качествените могат  
да се сервират малко по-топли.

За розе?
Идеалната температура за сервиране 
на розетата е много близка до тази 
на белите вина. Плодовите аромати и 
свежият вкус на розето се подсилват 
от температура между 8°C и 10°C.

За червено вино?
За млади, леки и плодови  
червени вина се препоръчва 
малко по-ниска температура. 
При зрелите вина танините са 
фини и по-гладки и сложните 
аромати могат да се разкрият. 
Тези аромати се проявяват при 
малко по-високи температури 
(около 16°C за бургундско и 18°C 
за бордо).

За бордо

17 °C – 18 °C

10 °C – 12 °C
За по-комплексни и  
по-плътни бели вина  
и редки премиум 
шампанскo

За по-леки и по-плодови 
червени вина от божоле

10 °C – 14 °C

7 °C – 9 °C
За бели вина със силно 
плодов вкус и сладки бели 
вина

За червено бургундско 

15 °C – 16 °C

8 °C – 10 °C
За розета, за сухи и леки 
бели вина, и пенливи вина
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Декантиране –  
една философия
---
Както подсказва заглавието, има много и различни мнения по тази тема.  
Това е свързано с личния опит и изисква голяма доза чувствителност.

SommelierBoard
Абсолютен акцент в нашите климатизатори за темпериране на 
вино. Има всичко необходимо, за да представите своите вина 
и всичко необходимо за декантиране: поставка за бутилки от 
неръждаема стомана, дървена кутия за прибори за декантиране и 
място за предварително темперирани чаши за вино, и декантер.

Първото нещо е да се направи разлика 
между декантиране и аериране на виното. 
Млади танинови вина се аерират, като се 
изливат в гарафа с крушовидна форма. 
Допълнителният кислород ги прави с 
по-гладка структура и по-пивки. При 
декантирането, от друга страна, виното 
се налива внимателно в гарафа пред 
източник на светлина. Последната третина 
оставя тъмни отлагания по скосената част 
на бутилката – утайката. Трикът е да я 
отделите от останалото вино и да остане 
в бутилката. По-старите вина изискват 
особено внимание при декантиране. 
Понякога кислородът може да унищожи 
деликатния аромат още преди виното 
да се налее в чашата. От друга страна 
кислородът има много положителен ефект 
върху сложните, многопластови бели вина. 
Особено вината, отлежавали в дъбови 
бъчви, или вина с минерални аромати, 
наистина се проявяват само с топлина и 
въздух.
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Правилна  
влажност

---

Надеждните коркови тапи в добро 
състояние са от ключово значение за 
правилното съхранение..

Влажността в охладителите за вино 
на Liebherr може да се регулира 
индивидуално с помощта на HumiditySelect 
или HumidityControl.

Прецизната влажност запазва 
характеристиките на корка, за да се 

защити виното.
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Коркът е уникален природен 
продукт и за да се гарантира, че 
коркът запазва качествата си, 
така че да изпълни ролята си на 
дишащ уплътнител, трябва да се 
осигури правилната влажност 
на въздуха. Тя обикновено 
варира между 50 и 80 процента 
относителна влажност.

Влажност, която запазва вкуса
Ако нивото на влажност падне под 50 процента, корковата 
тапа ще се свие в гърлото на бутилката и ще позволи 
проникване на кислород. Това ще доведе до окисляване 
на виното и нежелани промени във вкуса и цвета, което се 
счита за предотвратим недостатък на виното.

Не допускайте вашите 
тапи да се разпаднат.
Чрез HumiditySelect 
влажността може да се 
регулира на две степени: 
Стандартна или висока. При 
моделите с HumidityControl 
функцията позволява да 
се задава влажност в 
диапазона от 50% до 80% 
относителна влажност, 
като текущата стойност 
се показва постоянно. Ако 
спадне под 50% относителна 
влажност*, уредът го 
показва.

Твърде ниската влажност изсушава  
корковите тапи, създава предпоставки  
за изпарение от бутилките и води до 
 преждевременно разваляне.

Окисляване
Кислородът е от решаващо значение за 

виното, но пък твърде много кислород води 
до окисляване и до притъпяване на аромата 

и промени в цвета. Винопроизводителите 
използват серен диоксид, за да спрат 
окисляването в бурето. Търси се бавно 

окисление в бутилките. По-бързото 
окисляване показва недостатъци на виното 

или неправилно съхранение.

Напреднало окисляване
Окисляването е силно зависимо от възрастта 

на виното. При младите вина окисляването 
е грешка, но при по-старите вина то е 

част от естествения процес на съзряване. 
Напредналото окисляване се разпознава по 
вкуса на ацеталдехида, който произвежда 
остра, металическа, плодова нотка и прави 

дори по-старите вина неприятни.

* При температури в домашна среда, 
например много сухи или студени 
изби, препоръчваме допълнителната 
система със специално изработена 
кутия за вода от нашата гама от 
аксесоари.



16

Малък съвет: Никога не  
насочвайте бутилката към гостите 
или собственото си лице!

Завъртане
За да отворите бутилката, я наклонете под ъгъл 45°. 
Това ще увеличи повърхностната площ в гърлото 
на бутилката и ще попречи на виното да се разпени 
при внезапния спад на налягането при отваряне на 
бутилката. С едната си ръка трябва да държите здраво 
тапата, а с другата да въртите бутилката. Това ще ви 
осигури много по-добра сила на въздействие и повече 
контрол върху тапата, докато изскача.

Натискане
След това приложете достатъчно силен натиск върху 
тапата, така че тя да излезе от бутилката възможно 
най-бавно. В идеалният случай трябва да чуете само 
„пссс“ вместо силно „поп“.

Сервиране
За да сервирате виното, дръжте чашите под лек ъгъл, 
за да предотвратите разпенването на виното и загубата 
на твърде много CO2. Пълнете чашите само около ¾.

Отваряне на пенливи вина:  
идеалният метод.
---

Отрязване
Въпреки че повечето пенливи вина имат перфорация или панделка за 
откъсване на фолиото, ние препоръчваме да го отрежете чисто в долната 
част, както бихте направили при непенливо вино, за по-елегантен 
завършен вид.

Защита
След това с едната си ръка отделете телената кошница, а с другата дръжте 
корковата тапа здраво през това време. Ако усетите, че тапата излиза от 
бутилката, докато отделяте кошницата, по-добре е да оставите кошницата 
върху тапата при отварянето. В противен случай я отстранете, като 
продължавате да държите здраво тапата.

Салфетка
Ако отделената телена кошница остане върху тапата, трябва да хванете 
кошницата, като държите салфетка, за да не си нараните ръката на телта. 
Също така е препоръчително да увиете салфетка около много стегнати 
тапи, за да осигурите по-добро сцепление.
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Тапа от естествен корк 
или капачка на винт?
---

Експерти твърдят, че приблизително 
17 милиарда бутилки вино се пълнят 
и запечатват по света всяка година. 
Наред с традиционните коркови 
тапи и синтетични пластмасови 
запушалки, вече се налага все повече 
тенденцията бутилките да бъдат 
запечатани с винтова капачка. Но кое 
уплътнение на бутилка е по-добро?

Само допреди няколко години бутилките за вино бяха 
предимно запечатани с естествени коркови тапи, а 
винтовите капачки бяха по-скоро запазена територия 
на леките вина за масова консумация. Но нещата се 
промениха и дори висококачествените вина вече се 
предлагат все по-често с винтови капачки. Основните 
причини за това са, че при тези капачки няма зарязаване 
на виното със спори от корка и се запазва оригиналният 
вкус, който винопроизводителят грижливо създава. Преди 
имаше опасения, че винтовите капачки може да попречат 
на стареенето на виното в бутилката поради липсата на 
обмен на газ. Научните изследвания обаче опровергават 
тези страхове. През 2001 г. Австралийският институт 
за изследване на виното публикува проучване, което 
показва, че кислородът, който се намира в шийката на 
бутилката и в самото вино, е достатъчен за положително 
стареене. Т.е, винтовите капачки не влияят отрицателно на 
потенциала за стареене на виното. 

Автор 
Frank Kämmer 
Майстор-сомелиер
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Надеждна  
UV защита

---

При виното много неща 
са въпрос на вкус: 
включително светлината.

Моделите на Liebherr със стъклени врати 
имат двойна или дори тройна защита от 
ултравиолетови лъчи.

Защитата от ултравиолетова светлина 
предпазва срещу нежеланите процеси на 

стареене във виното.
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Безопасна светлина
Използваме висококачествени светодиоди, 
за да осигурим равномерно осветяване на 
вътрешността, тъй като техният спектър 
не съдържа увреждащата ултравиолетова 
светлина. Светодиодите отделят много малко 
топлина, което позволява продължителното 
осветяване на вината без това да се отрази  
на температурата им.

UV защита
Ултравиолетовите лъчи са опасни за вината. Те 
причиняват нежелани химически реакции, известни 
като светлинен удар или „goût de lumière“. Виното 
губи баланса си и се притъпява ароматът му. Ето 
защо бутилките за вино обикновено са цветни. Само 
оцветяване обаче не е достатъчно, ако бутилките не 
се съхраняват на тъмно място.

За защитена гледка навътре
За да се сведе до минимум въздействието на вредната 
ултравиолетова светлина, всички стъклени врати на 
охладителите за вино Liebherr са изработени от специално 
стъкло, устойчиво на ултравиолетови лъчи. Нашите модели 
с UVProtect имат специална конструкция с два панела с 
тонирано стъкло отвътре и метализирано нискоемисионно 
стъкло отвън.

Тройна защита
За продължително съхранение моделите с UVProtect 
Plus предлагат несравнима защита от ултравиолетова 
светлина: три защитни слоя, състоящи се от тонирано 
стъкло и двоен слой вакуумно отложен метал (Low-E).

Осигурява ясна  
гледка
Моделите с плътни 
врати имат спестяваща 
пространство 
светодиодна светлина, 
вградена в тавана.

Представяне  
в най-добра светлина
Светлинната колона 
осветява равномерно 
интериора при отваряне на 
вратата. Презентационната 
светлина е регулируема и 
представя изящно вашите 
вина – дори когато вратата 
е затворена.

От векове виното обитава сенките 
на изби. Със съвременните 
охладители за вино то вече може 
да получи вниманието, което 
вярваме, че заслужава: перфектно 
представено у дома. Това обаче 
означава и повишена отговорност за 
предпазване на виното от вредното 
влияние на светлината. Ултравиолетовите лъчи може 

да станат причина виното да 
загуби аромата си.
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Как осветлението 
влияе на вкуса на 
виното
---

Широко известно е, че цветът на виното може 
да повлияе на възприятието ни за неговия вкус. 
Например тъмночервеното вино обикновено 
се възприема като имащо по-силен вкус от 
по-бледите вина, макар че е възможно това 
да не отразява непременно действителния 
вкусов профил. Въпреки това, едно удивително 
заключение от експеримент, проведен от учени 
в сътрудничество с лозята Allendorf в Рейнгау, 
е, че цветът на околната светлина, независимо 
от цвета на виното, също може да повлияе на 
вкуса му.

Университет „Йоханес Гутенберг“ в Майнц, Департамент по психология, Обща експериментална психология, в сътрудничество с лозята Fritz Allendorf, Острих-Винкел. 
Oberfeld, D., Hecht, H., Allendorf, U. and Wickelmaier, F. (2009). Ambient lighting modifies the flavor of wine. Journal of Sensory Studies
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Експериментът в 
Острих-Винкел
---

Ако човек опита чаша ризлинг от района на Райнгау при 
неутрална светлина, той ще усети вкус на кайсии, праскови  
и цитрусови плодове, какъвто се и очаква.

При зелена светлина, от друга страна, ризлингът внезапно 
придобива вкус на зеленчуци и билки. 

Ако обаче светлината се промени на червена, дегустаторът 
внезапно открива и горски плодове или череши във винения 
букет – удивителен ефект! 

На синя светлина дори има подчертано кисел и тръпчив вкус.

Известният винопроизводител от Острих-Винкел отделя зона с неутрални 
бели стени в лозето си, така че цветът на светлината и следователно цветът 
на виното да могат да бъдат променяни. Изглежда че в зависимост от цвета 
се променя и сетивното възприемане на ароматите на виното. 

Но това, което е особено удивително в това проучване, проведено от 
университета в Майнц, е фактът, че независимо от действителния цвят на 
виното, околната светлина може да повлияе на усещането на вкуса. Виното 
се дегустира от черни чаши, които прикриват цвета му. При червена околна 
светлина виното е толкова добре прието, че участниците са готови да 
платят над едно евро повече за бутилка ризлинг, отколкото за същото вино 
при зелена светлина.
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Чист въздух
---

Стареенето има специ-
ална съставка: въздух.

Филтърът с активен въглен FreshAir 
в охладителят за вино на Liebherr 
неутрализира външните миризми.

Недопускането на навлизането на 
външни миризми позволява да се запази 

вкусът на виното.
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Постоянен свеж въздух
За да се гарантира, че вашето 
вино се съхранява при оптимално 
качество на въздуха, всички 
охладители за вино на Liebherr 
имат филтър с активен въглен.

Лесен за смяна
Лесносменящият се филтър с активен 
въглен надеждно поглъща всякакви 
миризми. На всеки шест месеца уредът 
Ви напомня да смените филтъра.

Никакви миризми
Liebherr използва само  
най-висококачествени материали. 
Например рафтове от естествен 
бук, боите и пластмасите без 
мирис, използвани в нашите 
уплътнения на вратите, гарантират 
чист въздух за вашите вина.

Винаги е прекрасно, когато първата чаша се налее от бутилката и виното 
разгърне пълния си букет. Защитата от външни миризми е от решаващо 
значение, за да е сигурно, че само собствените уникални аромати на виното 
излизат на преден план.

Миризмите от околната атмосфера 
може да се пренесат във виното и 
да го развалят.

Оптимално качество на въздуха
Тапите от естествен корк са идеални за 
дългосрочно съхранение и зреене на 

вина. Въздухът прониква през клетките 
на корковата тапа в бутилката. Но това 
позволява и на миризмите от околната 
атмосфера да се пренесат във виното и 
да окажат отрицателно влияние върху 

качеството му.
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Ние не усещаме вкуса  
на виното, а ароматът му.

Нашите сетива ни играят малък номер, защото 
всъщност усещаме около 80 процента от 
вкусовете. Ароматите се движат нагоре през 
фаринкса до носната лигавица.
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Четирите стъпки за 
дегустация на вино

Нежно първо вдишване на ароматите от чашата без  
накланяне на чашата. Първичните плодови аромати ще се 
издигнат в носа и ще дадат първоначално впечатление за 
плодовия привкус и аромата на виното.

След като завъртите виното, аерацията ще освободи  
букета. Ароматите ще станат по-интензивни, виното ще  
се разкрие и вие ще получите първо впечатление за 
качеството и комплексността на виното. Ако има някакви 
недостатъци (напр. с тапата), те ще могат отчетливо да се 
забележат.

При първата глътка устните се потапят във виното. 
Затоплянето освобождава ароматите и те стават  
по-интензивни. Разпространяват се от назофаринкса  
към носната раковина до носната лигавица, където  
ароматите вече се възприемат интензивно.

Последна миризма на празната чаша ще подсили ароматите  
и след това се сбогуваме с виното. В този момент често можем 
да възприемем напълно нови аромати.



Vibrate
Safe
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Необезпокоявано
---

Истинско предизвикателство е да се  
осигури спокойното отлежаване на виното.

Охладителите за вино на Liebherr 
разполагат с напълно изолирана от 
вибрации охладителна система.

Неутрализирането на вибрациите 
позволява на виното да отлежава 

необезпокоявано.
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Плавно и удобно 
При избрани модели дървените рафтове са разположени 
върху телескопични релси. Това осигурява добра видимост 
и лесен достъп до бутилките отзад.

Нежно затваряне
Механизмът за плавно затваряне SoftSystem автоматично 
затваря вратата от ъгъл на отваряне от приблизително 45° 
при свободностоящите и 30° при уредите за вграждане.

Спокойствието дава сила.
Специално разработените компресори с изключително 
слаби вибрации осигуряват грижливо съхранение в 
охладителите за вино на Liebherr. Цялата охладителна 
система е монтирана върху омекотяваща подложка, 
която предотвратява предаването на вредни вибрации. 
Най-осезаемият ефект от това е тихата работа на вашия 
охладител за вино Liebherr.

Има причина снимките на вино 
в изби да излъчват спокойствие: 
разположението им под земята 
ефективно предотвратява 
вибрациите. И това е добре,  
защото вибрациите ускоряват 
стареенето на виното.

Вибрациите от машини, трафик или хора, преминаващи 
наблизо, могат да разбъркат утайката на дъното на 
бутилката. Това разбъркване ускорява реакцията между 
веществата във виното, което се отразява негативно на 
качеството му. Нашите инженери разработиха иновативни 
решения, за да пресъздадат тази спокойна среда в 
домашна обстановка.

Естествените дървени рафтове  
не само изглеждат добре, но  
и допринасят за оптимално  
съхранение на вино.
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Изискан и многофункционален
Полицата за презентация – тук е показан 
свободностоящия модел на серията Vinidor –  
елегантно представя изисканите вина, 
като същевременно поддържа правилната 
температура за отворените бутилки.

Оптимално местоположение
Виното може да отлежава на спокойствие върху стабилни, 
ръчно изработени дървени рафтове. Тези рафтове са 
конструирани оптимално за безопасно съхранение на 
бутилки Бордо, като същевременно с лекота се поставят 
и бутилки с други форми. Ако бутилките са поставени 
непосредствено една до друга, капацитетът на уреда може 
да се оползотвори напълно.

Подходящ за бутилки с (почти) всякакъв размер
Рафтовете според личните предпочитания се създават 
лесно: подвижните ламели на дървените рафтове FlexFit 
гарантират, че побират всякакви бутилки, дори магнум 
бутилки. Благодарение на индивидуалното разполагане 
на ламелите в рамката, всички бутилки се съхраняват 
безопасно и винените колекции на вашите клиенти 
изглеждат по-подредени от всякога.

Конкретните характеристики зависят от модела.  
Вижте местоположението в серийното оборудване.
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Бутилка тип „Бордо“
Бутилката тип „Бордо“ вероятно е 
отговорът на производителите на бордо 
на популярността на бутилката тип 
„Бургундия“. За да се отличава, виното 
от Бордо е бутилирано в тази малко 
бутилка с по-прави стени и отчетливо 
изразени рамене. Понастоящем това 
е най-често използваната форма на 
бутилка за вино.

Бутилка тип „Шлегел“
Тази бутилка, с особено тънък силует, 
се използва главно за Ризлинг. Нарича 
се също рейнска бутилка и е най-често 
използваният тип бутилка за бяло вино 
в немскоговорящите страни.

Бутилка тип „Боксбойтел“
Тази сферична плоска бутилка е 
типична за лозарския регион на 
Франкония. Тя е изобратена там през 
18-и век и се използва и до днес – 
особено за бутилиране на Силванер.

Бутилки тип „Бургундия“
За първи път са използвани от 

винопроизводители в Бургундия, но 
отдавна се използва за бургундски 

сортове извън региона.

Бутилка тип „Шампанско“
Дебелостенна бутилка за по-голяма 

издържливост на налягането по време 
на ферментация, която се извършва 

в бутилката. Извитото дъно също 
съдейства за стабилността, като 

разпределя налягането по-равномерно 
по стените.

Бутилка тип „Магнум“
Със своите 1,5 литра магнум бутилките 
са с два пъти по-голяма вместимост от 

стандартните бутилки за вино. Но тя 
не е създадена само като престижна 

привличаща вниманието бутилка, 
нейният голям обем забавя и процесът 

на съзряване.

⌀ 81 mm

295 m
m

30
0

 m
m

373 m
m

30
0,5 m

m
330

 m
m

210
 m

m

⌀ 88,4 mm

⌀ 113 mm

⌀ 76,1 mm

⌀ 77 mm

⌀ 147 mm

Хубавото вино обикновено не се купува за незабавна консумация, а по-скоро 
за съхранение, докато настъпи идеалният повод, или просто за възхищение на 
елегантния силует на бутилката, обещанието на нейния етикет и визуалното 
очакване на нейното съдържание. Независимо от размера и формата на 
бутилките във вашата колекция, всяка от тях в крайна сметка трябва да се 
съхранява безопасно. Тази многофункционалност е особено важна за нас във 
всички наши уреди за вино.

Дори магнум бутилките се побират в избрани 
охладители за вино на Liebherr

Размер на бутилка тип „Бордо“ (0,75 l)
Всички спецификации на Liebherr, свързани 
с капацитета за бутилки, се отнасят за тези 
размери.
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Сирене и вино –  
отборът на мечтите
---
За истинските гастрономи е немислимо да се насладят на 
парче сирене без чаша вино. Но вярата в „хубавата чаша 
червено“, перфектно допълваща всяко сирене, понякога 
може да се окаже мит – защото не всяко сирене се 
съчетава добре с всяко вино. Ние можем да ви подскажем 
кои видове вино се съчетават най-добре с бри, гауда и др.

Козе сирене, крема сирене и саламурено сирене
Киселинните сирена като козе сирене, крема сирене или 
фета изискват вино, което е също толкова свежо и има 
определена киселинна основа. Ето защо по-младите и 
живи бели вина с подчертан плодов вкус като Совиньон 
Блан или сухи Ризлинги обикновено се съчетават най-
добре, но шампанското също може да бъде вкусно 
допълнение. По-зрелите кози или овчи сирена, както и 
по-интензивните крема сирена, също вървят много добре 
с розе, което има много характерни особености.

Меки сирена 
Меките сирена като камамбер, бри и таледжио са 
страхотни гарнитури към балансирани и по-малко 
танинови червени вина с плодов аромат. Пино ноар е 
идеално, но и Долчето от Пиемонт със своята гладка 
структура, Цвайгелт с плодовия си арамота или Гаме също 
са подходящи. Възрастта също играе роля: по-младите 
меки сирена се съчетават добре с млади червени вина, 
които имат по-свеж, плодов аромат. Комплексните вина 
допълват зрелите сортове сирена, докато кремообразните, 
меки сирена хармонират прекрасно с бели вина с гладка 
структура, например със страхотно Шардоне.
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Полутвърди режещи се сирена
Добре структурираните червени вина като Каберне, 
Мерло или Темпранийо са идеалното допълнение към 
полутвърдите сирена. Повечето от тези сирена са 
универсални и се съчетават добре с различни сортове 
червено вино. Обратното също е вярно, тъй като вината 
с високо съдържание на танини могат да се възползват 
от това как протеинът на сиренето приятно темперира 
и завършва интензивния вкус на танина. Поради това 
класическата чаша червено вино със сирене работи  
най-добре и най-последователно в тази комбинация.

Зряло плесенно сирене
Зрелите плесенни сирена, като френското Ливаро, 
Ромадур от Германия и Белгия, както и Мондзее от 
Австрия са едни от най-трудните за съчетаване с 
подходящо вино. Когато тези сирена са напълно 
узрели, техният пикантен вкус унищожава всеки 
аромат на червено вино. Затова експресивните 
бели вина като немски Траминер, австралийското 
Вионие или бяло Шатоньоф дю Пап са по-подходящи. 
Една класическа комбинация е Мюнстер и елзаски 
Гевюрцтраминер.

Твърдо сирене
Докато узряват, твърдите сирена могат да станат 
значително по-солени (пекорино или сбринц), но 
също могат да станат и по-сладки (мимолет или стара 
гауда) или да съдържат повече протеини (пармезан 
или грана падано). Никое от тях не върви особено 
добре със структурата на червените вина. Вместо 
това се препоръчват вина с много характер, по-ниска 
киселинност или остатъчна сладост. Някои перфектни 
съчетания са Комте и Ван Жон от Юра, Грюер и 
Шасла Гран Крю от Швейцария или отлежал Ризлинг 
Шпатлезе и Мимолет.

Синьо сирене
Пикантната нотка на синьото сирене изисква силни 
вина с много сочност и дълбочина. Тази категория 
включва концентрирани вина Сира и плътни сортове от 
Южна Италия или Испания. Най-интензивните пикантни 
сирена като рокфор, стилтън или горгонзола пиканте 
се съчетават най-добре със сладки вина като немското 
Бееренауслезе, но вървят добре и с ликьорни вина 
от типа портвайн, чиято сладост приятно омекотява 
солените нотки на сиренето.
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Презентиране с вкус
---
Основната задача на нашите уреди е да 
защитят перфектно качеството на вашите 
вина. Но вярваме също, че добрите вина 
трябва да бъдат презентирани по подходящ 
начин. Ето защо ние работим изключително 
с най-висококачествени материали, като 
неръждаема стомана или бук, и се стремим 
да създадем стилна атмосфера с нашите 
решения за осветление. Това означава, че 
нашите климатизатори за съхранение и 
темпериране на вино се вписват във всеки 
интериор по елегантен и неподвластен на 
времето начин.

Насладете се на тишината.
Нещо повече, нашите климатизатори за 
темпериране на вино са проектирани така, 
че да генерират много ниско ниво на шум. 
Дори при четене, най-силният звук, който 
ще чуете, е шумоленето на страниците.



WPgbi 7483 Vinidor Selection
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WPgbi 5283 Vinidor Selection

3
Zones

2
Zones

34

Благодарение на двете или трите отделни температурни зони, които могат да се 
настройват прецизно от +5°C до +20°C, нашите климатизатори за темпериране на 
вино предлагат максимална гъвкавост при употреба. По този начин в уреда с три 
температурни зони могат да се съхраняват едновременно червени вина, бели вина 
и шампанско при оптимална за сервиране температура.
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SommelierBoard
Абсолютен акцент в нашите климатизатори за темпериране на вино. Има всичко 
необходимо, за да представите своите вина и включва всичко необходимо за 
декантиране: поставка за бутилки от неръждаема стомана, дървена кутия за 
прибори за декантиране и място за предварително темперирани чаши за вино,  
и декантер.



EWTgb3583 Vinidor
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Елегантна и неподвластна  
на времето интеграция
---

Конкретните характеристики зависят от модела.  
Вижте местоположението в серийното оборудване.

Можете да научите повече за нашата богата гама от охладители за вино за 
съхранение и темпериране на home.liebherr.com/wine или като попитате 
специализирания търговски представител на Liebherr.

Вътрешно пространство 
BlackSteel
Впечатляващата повърхност BlackSteel 
придава неописуем вид на вътрешното 
пространство нашия климатизатор 
за темпериране на вино. Вътрешната 
задна стена осигурява балансирана 
циркулация на въздуха и перфектно 
контролирана влажност.

Black
Steel
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Light

Light
Tower

Light
Column

Tip 
Open

37

Когато функционалността 
срещне елегантността
Всички модели от серията Vinidor 
Selection имат вдлъбната вертикална 
дръжка, която се простира по цялата 
дължина, което позволява ергономично 
и удобно отваряне от всяка позиция. 
Моделите с визуално незабележима 
ръкохватка се интегрират особено 
хармонично в кухни с шкафове без 
дръжки и дневни и трапезарии.

InteriorFit. Пасва идеално.
Използвайте по елегантен начин 
нишите във вашия дом. С InteriorFit 
нашите климатизатори за темпериране 
на вино се вписват във вашата кухня 
или трапезария, за да спестят място 
– не се нуждаят от вентилационна 
междина към съседните стени или 
мебели. Вижда се само вратата. Всичко 
друго е скрито.

Иновативната технология TipOpen на 
нашите интегрирани охладители за 
вино се вписва перфектно в кухни с 

шкафове без дръжки. Стъклената врата 
се отваря с няколко сантиметра при 
леко натискане. Ако след 3 секунди 

вратата не се отвори още, SoftSystem я 
затваря отново..

Нека бъде светлина
Независимо дали е монтирана от едната 

или от двете страни, вертикалната LED 
светлинна колона създава уникална 

атмосфера и предлага перфектна гледка. 
Специален акцент е регулируемата 

презентационна светлина, която умело 
показва виното – дори когато вратата е 

затворена.



WKes 653 ZKes 453

Wine
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Нашите компактни уреди предлагат  
охлаждане при специални изисквания. 
Охладителят е перфектен за представяне  
на малки количества бутилки с вино.  
Ценните пури се съхраняват при оптимални 
условия в уред с контрол на влажността.

Чекмедже за принадлежности
Удобното чекмедже за принадлежности на WKes 653 
позволява да съхраняват аксесоари за вино или вкусотии 
като шоколадови бонбони, на които да се насладите при 
сервиране на вино с точната температура.



43↑   ↓

Cigar

43↑   ↓
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Прецизна влажност
В интегрираната тавичка за вода на ZKes 453 може да 
се добави един литър дестилирана вода. Датчици за 
влажността регулират подаването на вода и гарантират 
прецизно поддържане на избраната влажност между 68% 
и 75%. Визуален дисплей дава бързо информация, когато 
трябва да се долее вода.

Размер на бутилка тип „Бордо“ (0,75 l)
Всички спецификации, свързани с 
капацитета за бутилки, се отнасят за тези 
размери.

⌀ 76,1 m
m

300,5 mm

Описание на модела

Вино WKes 653

Капацитет за бутилки макс. 12

Брой температурни зони 1 зона

Височина на уреда 61 cm

Звукова мощност на шума 37 db(A)

Клас на енергийна ефективност

Хумидор ZKes 453

Брой температурни зони 1 зона

Височина на уреда 61 cm

Звукова мощност на шума 40 db(A)

Компактни уреди
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Перфектната чаша за 
всяко вино
---

Хубавото вино изисква хубава чаша, за да може 
напълно да разкрие качеството си. Но формата на 
винената чаша трябва да отразява и характера  
на съответното вино. Тук можете да видите шесте 
най-важни винени чаши – за пълно удоволствие.



Но как да разпознаете  
висококачествените винени чаши?

Финият кристал е известен със своето 
по-силно пречупване на светлината, 
брилянтна повърхност, здравина и 
превъзходни възможности за шлифоване. 
Ценителите на виното се кълнат, че 
кристалът подобрява аромата на виното, 
като го прави по-интензивен и изискан.

Висококачествените винени чаши 
често имат конусовидна форма, която 
концентрира ароматата на виното към ръба 
на чашата и позволява приятно накланяне.

Обемът на тялото на чашата винаги трябва 
да съотвества на жизненост и комплексност 
на виното.

Висококачествените чаши се отличават с 
чисто шлифован ръб на чашата без никакви 
издувания.
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Традиционната чаша за шампанско тип „флейта“ е 
висока, тясна чаша. По-малката повърхност на тази чаша 
гарантира, че въглеродната киселина ще се издигне във 
фини нанизи от мехурчета и няма да се изпарява твърде 
бързо. Това е много важно също и за пенливите вина 
като Просеко, в които въглеродната киселина е по-слабо 
интегрирана.

За разлика от чашата за шампанско тип „флейта“ 
типичната чаша за шампанско е с формата на лале и 
е подходяща за много фините пенливи вина, тъй като 
техните финес и комплексност изискват определено 
пространство, за да разцъфнат напълно. Чаши като тези 
обикновено се пълнят до половината.

Стандартната чаша за бели вина не трябва да бъде 
твърде голяма, тъй като едно леко вино би се „загубило“ в 
чашата. Необходимо е все пак да е достатъчно голяма, за 
да осигури пространство за развитие на букета. Основната 
характеристика за всяка винена чаша е тялото ѝ леко да 
се скосява към горната ѝ страна. По този начин ароматът 
се засилва и стъклената чаша се накланя по-лесно. 
По-висококачествените бели вина, особено тези с по-
богато тяло, не трябва да се „затварят“ в твърде малко 
пространство. Ето защо за бургундските вина например 
трябва да се използва малко по-голям вариант на чашата 
за бяло вино. Тази форма е подходяща и за розетата.

Стандартната чаша за червено вино също се отличава с 
форма на лале, но обикновено е малко по-висока, малко 
по-широка и има малко повече обем.

Традиционната чаша, използвана за червените 
бургундски вина, се нарича във Франция също и „балон“ 
заради формата ѝ. Финият аромат на този сорт грозде 
наистина се проявява в чашите с този дизайн. ази чаша 
е и идеалният съд за наслаждаване на изискано немско 
Пино Ноар. Същото се отнася и за отличните вина от 
Пиемонт, а именно Бароло и Барбареско. Но стъклени 
чаши като тази трябва да бъдат пълнени не повече от една 
трета.

Типичната чаша за Бордо е много висока и има форма на 
лале. Тя е идеална за всяко висококачествено червено 
вино, което има необходимата концентрация и солидна 
структура. Но и тук чашата трябва да се напълни с не 
повече от една осма литър вино.
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Спокойствие
---
Бърз преглед на нашето 
приложение SmartDevice ще ви 
увери, че всичко е както трябва, 
дори когато сте навън. Смарт 
функции ви дават сигурността, 
че контролирате ценната си 
колекция от вина.

Цифрови мрежи: дръжте всичко под око.
Моделите с интегриран SmartDeviceBox (който, в 
зависимост от модела, може да бъде преоборудван) могат 
да бъдат хармонично вградени в съществуваща система 
на умна къща. Това означава, че ще се възползвате от 
лесно управление чрез гласови асистенти като Alexa на 
Amazon и Google Assistant и ще получавате незабавни 
известия на смартфона си – например, ако вратата на 
охладителя случайно остане отворена. SmartDeviceBox 
предоставя достъп до редица функции, от основни 
настройки до наблюдение и регулиране на температурата 
и управление на системите за осветление, дори когато 
сте навън. Тази най-съвременна технология осигурява 
идеалната грижа за всяка бутилка, като демонстрира как 
Liebherr значително улеснява живота ви.

Можете да изтеглите приложението SmartDevice тук:

Разберете как дигитално свързания уред за съхранение на 
вино улеснява ежедневието: home.liebherr.com/getsmart
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Всичко е под контрол
Избягват се неоторизирани действия с вашия охладител 
за вино. Активирайте заключването на дисплея от менюто 
за надеждно решение. Предотвратява се неоторизирано 
отваряне с механичната ключалка или, на някои модели, с 
електронна ключалка.

Пълна защита. 
Подобно на винарска изба, охладителите за вино Liebherr 
разполагат с всичко необходимо за съхранение на ценни 
колекции при перфектни условия. Въпреки това могат 
да възникнат неизправности, което може да причини 
безпокойство. Ето защо нашите охладители за вино са 
оборудвани с различни функции за сигнализация чрез 
аларма. В случай на критични проблеми, например при 
прекъсване на електрозахранването, можете да разчитате 
на тях да ви уведомят своевременно.

Предупреждение веднага щом се отвори. 
Ако вратата на уреда за съхранение на 
вино е отворена за повече от 60 секунди, 
се активира аларма за отворена врата. 
В нашите свободностоящи охладители 
за вино алармата за отворена врата е 
звукова и се съпровожда от премигващо 
осветление на уреда.



XYZ

ABCD

MODEL IDENTIFIER

XYZ

XY 

2019/2016

44

Специални изисквания
---
Охладителите за вино трябва да 
отговарят на същите стандарти 
като хладилниците и фризерите 
за съхранение на храна. Но все 
пак специфичните изисквания 
за надеждно съхранение и 
климатизация на виното са много 
по-високи. Това е причината 
повечето охладители за вино на 
пазара да имат клас на енергийна 
ефективност G.

Текущият енергиен етикет на ЕС*  
за охладители за вино:

1. QR кодът, използван за 
идентифициране на продукта 
в базата данни на ЕС EPREL 
(Европейска продуктова база 
данни за енергийно етикетиране).

2. Идентификаторът на модела 
за ръчно идентифициране на 
продукта в базата данни на ЕС 
EPREL, използвайки например 
номера на артикула.

3. Ефективност на скала от „A“ до 
„G“. „G“ е предназначено само за 
охладители за вино.

4. Максимален капацитет за 
съхранение.

5. Нивото на шума вече се 
класифицира в класове от  
„A“ до „D“.

* В съответствие с Регламент (ЕС) 2019/20166
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Разпределение в класовете  
на ефективност през 2023 г.:Най-добра енергийна 

ефективност
---
Liebherr поставя специален 
фокус върху устойчивостта: 
нашите охладители за вино 
са сред най-енергийно 
ефективните в своя клас. 
Докато повечето производители 
предлагат модели от клас 
G, по-голямата част от 
нашите охладители за вино 
са от класове на енергийна 
ефективност F и E, а един от тях 
е дори от клас D.

Охл
адителите за вино Liebherr 2023

Об
щ

 п

аза
р на охладителите за вино Европа **

** Източник: EPREL 2023
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Винен тур: какво прави 
бургундското вино 
толкова специално?
---
Разположен в сърцето на континента, 
френският регион Бургундия винаги  
е бил един от най-важните центрове 
за развитието на европейската винена 
култура. Освен световноизвестните 
вина, произведени в този регион, 
там има множество исторически 
забележителности, свързани с виното, 
които правят посещението особено 
полезно.

След началото на професията в гало-римското време, 
основно големите монашески ордени от Средновековието 
разпространяват културата на отглеждане на лозя 
и изкуството за производство на изискани вина от 
Бургундия в останалата част на Европа. Особена роля в 
това играе манастирът Сито, който е основан през 1098 г. 
и е родното място на цистерцианския орден. Подобната на 
замък преса за вино на цистерцианците е разположена в 
средата на едно от най-известните лозя в Бургундия, Кло 
Вужо и – със своите забележителни стаи и впечатляващи 
вековни преси за вино – то трябва да се види от всеки 
любител на виното, посещаващ региона.

Бургундия: родината на шардоне и пино ноар. Бургундия 
е общопризната като родината на най-добрите вина от 
сортовете грозде шардоне и пино ноар. Това, което е 
по-малко известно обаче, е, че тези качества на виното 
се основават на исторически еволюирала и методично 
разработена поредица от лозя, известна като Климати 
на Бургундия (Climats de Bourgogne). През 2015 г. тази 
система беше включена в списъка на ЮНЕСКО за обекти 
на световното наследство. Основната причина за това 
признание е изключителното универсално значение на 
бургундската система от лозя, нещо, което съчетава две 
хилядолетия на европейската културна история.

Маршрутите
В Бургундия с термина „климат“ се нарича точно 
определен и разграничен парцел от лозя, който придава 
уникален и безпогрешен характер на виното. През 
вековете дефиницията, развитието, демаркацията и 
наименованието процъфтяват в Бургундия, особено 
при монашеската земевладелска култура от късното 
Средновековие. От 30-те години на миналия век тези 
климати формират основата на съвременната система на 
регистрирани географски наименования на лозята и са 
един от най-значимите примери в света за винена култура, 
основаваща се на индивидуални тероари.
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Когато си в Бургундия, трябва да видиш Шабли
Би било грешка Бургундия да се сведе до основния регион около 
град Бон. Много от най-известните лозарски общности наистина се 
намират в сърцето на лозарския регион, в подрегионите Кот дьо Бон 
и Кот дьо Нюи, но регионите Кот Шалонез и Макон в южната част на 
Бургундия също предлагат много възможности за големи винени 
открития извън големите имена. И нека не забравяме: Бон е само на 
един час от региона на бялото вино Шабли, който също трябва да 
бъде включен в маршрута на всеки ценител на виното, посещаващ 
Бургундия.

Vinum bonum deorum donum.
Доброто вино е дар от боговете.

Римска поговорка 



Шърли Амбърг
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„ Най-доброто място за съхраняване  
на виното е вашата памет.“



WPbli 5231 WPgbi 5273

1
Zone

2
Zones

3
Zones
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... а второто най-добро място е 
охладителя за вино на Liebherr!

Серии: GrandCru и GrandCru Selection

Уреди за  
съхранение на вино
---
Климатизаторите за вино Liebherr 
предлагат условия, подобни на тези 
във винарска изба – и са идеални за 
продължително зреене.

Нашите климатизатори за вино са предназначени 
специално за отлежаване на голям брой бутилки, но 
може да съхраняват и по-голямо количество вино при 
температура за сервиране. Тук също температурата 
може да се регулира прецизно между +5°C и +20°C.

Температурен 
диапазон

Температурен 
диапазон

Серии: Vinidor и Vinidor Selection

Климатизатори за 
темпериране на вино
---
В климатизаторите за темпериране 
на вино на Liebherr шампанското, 
бялото и червеното вино са винаги 
с точната температура, готови за 
спонтанен тост.

Нашите климатизатори за темпериране на вино се 
предлагат с две или три температурни зони. Те могат 
да бъдат настроени прецизно и независимо една от 
друга на температури между +5°C и +20°C, предлагайки 
максимална гъвкавост при употреба. Това означава, че 
червените вина, белите вина и шампанското могат да 
се съхраняват при идеалната за тях температура в един 
уред с три температурни зони. С различните размери на 
температурните си зони и гъвкавите си настройки тези 
уреди са идеалните за разполагане на всяка отделна 
колекция от вина.

+5°C до +20°C

+5°C до +20°C

+5°C до +20°C

+5°C до +20°C
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Свободностоящи климатизатори за вино

Размер на бутилка тип „Бордо“ (0,75 l)
Всички спецификации, свързани с 
капацитета за бутилки, се отнасят за тези 
размери.

Модели с ширина 60 cm: дълбочина на уреда 67,5 cm
За моделите с ширина 70/75 cm: дълбочина на уреда 76,4 cm

Материал на вратата:
 b/bl Черно
 r  Бордо

⌀ 76,1 m
m

300,5 mm

Стандартни характеристики GrandCru GrandCru Selection

Качество Поддържане на постоянна температура ■ ■

Регулируем температурен диапазон в 1 зона: +5°C до +20°C 1 1

Постоянно показване на действителната температура ■ ■

Троен стъклопакет за UV защита и допълнителна сигурност/
UVProtect Plus

■ ■

Съхранение без вибрации/VibrateSafe ■ ■

Сменяемо уплътнение на вратата ■ ■

Подходящ 
климат

Регулируема влажност на въздуха благодарение на 
HumiditySelect

■

Контролируема влажност на въздуха благодарение на 
HumidityControl

■

Показване на действителната влажност на въздуха ■

Филтър FreshAir с функция за напомняне за смяна ■ ■

Комфорт и 
практичност

Помощ за зареждане EasyFill ■ ■

SelfClosing Door ■ ■

Дървени рафтове, регулируеми по височина ■ ■

Дисплей: избор между 9 езика (DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/PL/
PT)

■ ■

Дизайн и 
лайфстайл

LED осветление на тавана ■

LED осветление на тавана (цяла врата), LightColumn (стъклена 
врата)

■

Вътрешно пространство: материал на задната стена Метално графитеносиво Неръждаема стомана

Сензорен дисплей ■ ■

Презентационна светлина (стъклена врата) ■ ■

Дръжка Черно Шлифован алуминий

Сигурност TempProtect Plus ■ ■

Аларма за отворена врата, промяна в температурата и 
прекъсване на захранването

■ ■

Акустична и оптична аларма на екрана – чрез осветление и 
насочено известие благодарение на SmartDevice**

■ ■

Заключване на дисплея ■ ■

Механична брава може да се преоборудва вграден

Свързаност* SmartDevice-ready ■

SmartDevice (включен е SmartDeviceBox)* ■

Презентационна светлина** ■ ■

Настройка на температурата на степени от 1°C** ■ ■

Показване и управление на съществените функции на уреда** ■ ■

* В зависимост от модела ** Чрез приложението SmartDeviceХарактеристиките, отличаващи сериите Selection, са маркирани.
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Свободностоящи климатизатори за вино

Описание на модел Vinothek

Описание на модела GrandCru

Описание на модел GrandCru Selection

WKb 1812 WKr 1811

Капацитет за бутилки макс. 66 макс. 66

Брой температурни зони 1 зона 1 зона

Височина на уреда 88 cm 88 cm

Звукова мощност на шума 38 db(A) 37 db(A)

Клас на енергийна ефективност

WPbl 4201 WSbl 4201 WPbl 4601 WSbl 4601 WPbl 5001 WSbl 5001

Капацитет за бутилки макс. 141 макс. 141 макс. 166 макс. 166 макс. 196 макс. 196

Брой температурни зони 1 зона: 1 зона: 1 зона: 1 зона: 1 зона: 1 зона:

Височина на уреда 125 cm 1 125 cm 1 148 cm 1 148 cm 1 165 cm 1 165 cm 1

Звукова мощност на шума 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A)

Клас на енергийна ефективност

WPbli 5031 WSbli 5031 WPbli 5231 WSbli 5231 WSbli 7731

Капацитет за бутилки макс. 196 макс. 196 макс. 229 макс. 229 макс. 324

Брой температурни зони 1 зона: 1 зона: 1 зона: 1 зона: 1 зона:

Височина на уреда 165 cm 1 165 cm 1 185 cm 1 185 cm 1 201 cm 1

Звукова мощност на шума 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A) 38 db(A)

Клас на енергийна ефективност

1 Панта на вратата +3,5 cm
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* В зависимост от модела ** Чрез приложението SmartDeviceХарактеристиките, отличаващи сериите Selection, са маркирани.

Стандартни характеристики Vinidor Vinidor Selection

Качество Поддържане на постоянна температура ■ ■

Регулируем температурен диапазон за всяка зона: +5°C до +20°C 2 2 или 3 * 

Постоянна индикация на текущата температура във всяка зона ■ ■

Тройно UV и защитно остъкляване (UVProtect Plus) ■ ■

Лагер с потиснати вибрации (VibrateSafe) ■ ■

Сменяемо уплътнение на вратата ■ ■

Подходящ 
климат

Регулируема влажност на въздуха благодарение на 
HumiditySelect

■ ■

Тавичка за вода ■

Филтър FreshAir в разделителя на зони с функция за 
напомняне за смяна

■ ■

Комфорт и 
практичност

Разделителят на зоните с пластмасов рафт за бутилки  
може да бъде заменен с дървени летви FlexFit (аксесоар)

■

Разделител на зоните с дървени летви FlexFit ■

Полица за презентация ■

Механизъм за плавно затваряне SoftSystem ■ ■

Дървени рафтове, регулируеми по височина (други дървени 
рафтове се предлагат като аксесоари)

■

Дървените рафтове за съхранение FlexFit със самозатварящ 
се механизъм SoftTelescopic

■

Дисплей: избор на 9 или 12 езика  (DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/
PL/PT)*

(DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/
PL/PT/BG/RU/ZH-CN)

SommelierBoard* ■

Дизайн и 
лайфстайл

LED осветление на тавана за всяка зона ■

LightTower (Светлинна кула) ■

Вътрешно пространство: материал на задната стена SmartSteel BlackSteel

Сензорен дисплей Модели със SmartSteel

Дисплей Touch & Swipe  Модели с BlackSteel в стъклената врата

Презентационна светлина (стъклена врата) ■ ■

Алуминиева дръжка рейлинг с механизъм за отваряне ■

Вдлъбната ръкохватка ■

InteriorFit ■ ■

Сигурност TempProtect Plus ■ ■

Аларма за отворена врата, промяна в температурата и 
прекъсване на захранването

■ ■

Акустична и оптична аларма на екрана – чрез осветление и 
насочено известие благодарение на SmartDevice**

■ ■

Заключване на дисплея ■ ■

eDoorLock, електронно заключване на вратата ■

Свързаност* SmartDevice (включен е SmartDeviceBox)* ■ ■

Презентационна светлина** ■ ■

Настройка на температурата на степени от 1°C** ■ ■

Показване и управление на съществените функции на уреда** ■ ■

Свободностоящи охладители за темпериране на вино
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Размер на бутилка тип „Бордо“ (0,75 l)
Всички спецификации, свързани с 
капацитета за бутилки, се отнасят за тези 
размери.

Модели с ширина 60 cm: Дълбочина на уреда 67,5 cm 
За моделите с ширина 70/75 cm: дълбочина на уреда 76,4 cm

Материал на вратата:
 es  Неръждаема стомана
 sd  Врата SmartSteel
 bs  BlackSteel
 gb Черно стъкло

⌀ 76,1 m
m

300,5 mm

Описание на модел Vinidor

Описание на модел Vinidor Selection

WTes 1672 WPsd 4652 WPsd 5252 WPbsi 5052 WPbsi 5252 WSbsi 5252

Капацитет за бутилки макс. 34 макс. 107 макс. 155 макс. 131 макс. 155 макс. 155

Брой температурни зони 2 зони 2 зони 2 зони 2 зони 2 зони 2 зони

Височина на уреда 82 – 87 cm 145 cm 185 cm 165 cm 185 cm 185 cm

Звукова мощност на шума 36 db(A) 38 db(A) 37 db(A) 37 db(A) 37 db(A) 37 db(A)

Клас на енергийна 
ефективност

WPgbi 5272 WPgbi 5273 WPgbi 5283 WPgbi 7472 WPgbi 7473 WPgbi 7483

Капацитет за бутилки макс. 106 макс. 104 макс. 85 макс. 204 макс. 182 макс. 145

Брой температурни зони 2 зони: 3 зони: 3 зони: 2 зони: 3 зони: 3 зони:

Височина на уреда 185 cm 185 cm 185 cm 200 cm 200 cm 200 cm

Звукова мощност на шума 35 db(A) 35 db(A) 35 db(A) 35 db(A) 35 db(A) 35 db(A)

Клас на енергийна 
ефективност

Свободностоящи климатизатори за темпериране на вино
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Идеални за обслужване
При изключителното 
обслужване всяко движение 
трябва да е безпогрешно. 
Кошницата EasyServe се 
плъзва леко на работна 
височина и предлага добра 
видимост и лесен достъп до 
вината.

Здравина и 
многофункционалност
Здравите метални рафтове 
с предни части от букова 
дървесина могат да се 
преместват в зависимост 
от нуждите, позволявайки 
многофункционално 
подреждане на сортовете. 
Опорите осигуряват сигурна 
опора, а металът с покритие 
се чисти изключително 
лесно.

Безопасност на  
първо място
Употребата без разрешение 
се предотвратява чрез 
eDoorLock. Ключалката 
на вратата може да се 
отключва чрез въвеждане на 
PIN код. За още по-голяма 
сигурност приложението 
SmartDevice Ви уведомява 
по всяко време и на всяко 
място дали вратата е 
отворена или затворена.

Охлаждане без 
компромис
PowerChill охлажда 
автоматично 
новопоставените бутилки 
изключително бързо. 
Дори в натоварени дни с 
непрекъснато отваряне на 
вратата уредът генерира 
самостоятелно идеалната 
температура за сервиране 
и след това се връща 
автоматично в обичайния 
режим на пестене на 
енергия.

Perfection.
Серията за 
професионалисти.
---

Охладителите за сервиране на вино на 
Liebherr са специално оптимизирани 
за професионална употреба в хотели, 
ресторанти и кетъринг.

Светодиодните колони LightColumns, простиращи се от горе до долу, от двете страни, 
осветяват равномерно вътрешното пространство и показват по най-добрия начин 
селекцията от вина. Специален акцент е регулируемото осветление за презентация, 
което създава привлекателен изглед на виното.
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Свободностоящи охладители за сервиране на вино

* В зависимост от модела  ** Чрез приложението SmartDevice 
1 Панта на вратата +3,5 cm

Размер на бутилка тип „Бордо“ (0,75 l)
Всички спецификации, свързани с 
капацитета за бутилки, се отнасят за тези 
размери.

⌀ 76,1 m
m

300,5 mm

Материал на вратата:
 b/bl Черно

Описание на модела

WFbli 5041

Капацитет за бутилки макс. 158

Брой температурни зони 3 зони

Височина на уреда 165 cm

Звукова мощност на шума 38 db(A)

Клас на енергийна ефективност

WFbli 5241

Капацитет за бутилки макс. 188

Брой температурни зони 3 зони

Височина на уреда 185 cm 1

Звукова мощност на шума 38 db(A)

Клас на енергийна ефективност

WFbli 7741

Капацитет за бутилки макс. 284

Брой температурни зони 3 зони

Височина на уреда 201 cm 1

Звукова мощност на шума 38 db(A)

Клас на енергийна ефективност

Перфектни стандартни характеристики

Качество Регулируем температурен диапазон в 1 зона: +5°C до +20°C

Постоянно показване на действителната температура

Тройно UV и защитно остъкляване (UVProtect Plus)

Съхранение при ниски вибрации/VibrateSafe

Максимален капацитет за бутилки чрез оптимално съхранение

Сменяемо уплътнение на вратата

Подходящ 
климат

Регулируема влажност на въздуха благодарение на 
HumiditySelect

Филтър FreshAir с функция за напомняне за смяна

Настройка на температурата на степени от 1°C

Комфорт и 
практичност

Кошница EasyServe

PowerChill

Помощ за зареждане EasyFill

SelfClosingDoor

Метални рафтове с възможност за регулиране на височината, с 
дървена предна част

Дисплей с избор от 12 езика (DE/EN/FR/ES/IT/NL/CS/PL/PT/BG/
RU/ZH)

Дизайн и 
лайфстайл

Осветление LightColumn, двустранна

Панел на задната стена: неръждаема стомана

Дисплей Touch & Swipe

Светлина за презентация

Дръжка с тънък профил, с вграден механизъм за отваряне 
Шлифован алуминий

Сигурност TempProtect Plus

Аларма за отворена врата, промяна в температурата и 
прекъсване на захранването

Включва се, както звукова аларма, така и визуална на дисплея, 
чрез пулсиращо осветление и сигнализиращо съобщение със 
SmartDevice*

Заключване на дисплея

eDoorLock

Свързаност* SmartDevice (кутия SmartDevice вкл.)

Презентационна светлина**

Настройка на температурата на степени от 1°C**

Показване и управление на съществените функции на уреда**
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Климатизатори за вино за вграждане

Стандартни характеристики на GrandCru

Качество Регулируем температурен диапазон в 1 зона: +5°C до +20°C

Постоянно показване на действителната температура 

Двойно UV и защитно остъкляване (UVProtect Plus)

Лагер с потиснати вибрации (VibrateSafe)

Сменяемо уплътнение на вратата

Подходящ 
климат

Регулируема влажност на въздуха благодарение на 
HumiditySelect

Филтър FreshAir

Дървени рафтове, някои върху телескопични релси

Дизайн и 
лайфстайл

LED осветление на тавана, може да е включено постоянно, 
регулируемо* или със светлинна колона от двете страни

Заден панел: Метално графитено сиво

Сензорен дисплей

Презентационна светлина, регулируема*

Алуминиева рейлингова дръжка, вдлъбната ръкохватка или без 
дръжка (TipOpen)*

Сигурност TempProtect

Аларма за отворена врата, промяна в температурата и 
прекъсване на захранването

Акустична и визуална аларма на дисплея

Материал на вратата:
 es  Неръждаема стомана
 gb  Черно стъкло
 gw  Бяло стъкло

Размер на бутилка тип „Бордо“ (0,75 l)
Всички спецификации, свързани с 
капацитета за бутилки, се отнасят за тези 
размери.

⌀ 76,1 m
m

300,5 mm

* В зависимост от модела

Описание на модела – 
Климатизатори за вино за 
вграждане под плотОписание на модела – Климатизатори за вино за вграждане

UWKes 1752

макс. 46

1 зона

38 db(A)

WKEgb 582 WKEgw 582 WKEes 553

Капацитет за бутилки макс. 18 макс. 18 макс. 18

Брой температурни зони 1 зона 1 зона 1 зона

Звукова мощност на шума 32 db(A) 32 db(A) 32 db(A)

Клас на енергийна ефективност



UWKes 1752 GrandCru
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Климатизатори за темпериране на вино за вграждане

UWTgb 1682 UWTes 1672

Капацитет за бутилки макс. 34 макс. 34

Брой температурни зони 2 зони 2 зони

Звукова мощност на шума 35 db(A) 38 db(A)

Клас на енергийна ефективност

Описание на модела – климатизатори за 
темпериране на вино за вграждане под плот

Стандартни характеристики на 
Vinidor

Качество Регулируем температурен диапазон в две зони: 
+5°C до +20°C

Постоянна индикация на текущата температура 
във всяка зона

Двойно UV и защитно остъкляване (UVProtect 
Plus)

Лагер с потиснати вибрации (VibrateSafe)

Сменяемо уплътнение на вратата

Подходящ 
климат

Регулируема влажност на въздуха благодарение 
на HumiditySelect

Филтър FreshAir

Комфорт и 
практичност

Разделител на зоните с пластмасов рафт за 
бутилки

Полица за презентация

Механизъм за плавно затваряне SoftSystem

Дървени рафтове, някои върху телескопични 
релси

Дизайн и 
лайфстайл

LED осветление на тавана за всяка зона, може да 
бъде включено постоянно и да се регулира

Задна стена BlackSteel

Сензорен дисплей

Презентационна светлина, регулируема

Благодарение на технологията TipOpen не е 
необходима дръжка

Panel ready*

Сигурност TempProtect

Аларма за отворена врата, промяна в 
температурата и прекъсване на захранването

Акустична и визуална аларма на дисплея

* В зависимост от модела

Материал на вратата:
 es  Неръждаема стомана
 df  Panel ready
 gb  Черно стъкло
 gw  Бяло стъкло



EWdf 3553 Vinidor
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Климатизатори за темпериране на вино за вграждане

EWTgb 2383 EWTgw 2383 EWTdf 2353

Капацитет за бутилки макс. 51 макс. 51 макс. 48

Брой температурни зони 2 зони 2 зони 2 зони

Звукова мощност на шума 31 db(A) 32 db(A) 32 db(A)

Клас на енергийна ефективност

EWTgb 3583 EWTgw 3583 EWTdf 3553

Капацитет за бутилки макс. 83 макс. 83 макс. 80

Брой температурни зони 2 зони 2 зони 2 зони

Звукова мощност на шума 32 db(A) 32 db(A) 32 db(A)

Клас на енергийна ефективност

EWTgb 1683 EWTgw 1683 EWTdf 1653

Капацитет за бутилки макс. 33 макс. 33 макс. 30

Брой температурни зони 2 зони 2 зони 2 зони

Звукова мощност на шума 31 db(A) 32 db(A) 32 db(A)

Клас на енергийна ефективност

Описание на модела –  
Климатизатори за темпериране на вино за вграждане

Размер на бутилка тип „Бордо“ (0,75 l)
Всички спецификации, свързани с 
капацитета за бутилки, се отнасят за тези 
размери.

⌀ 76,1 m
m

300,5 mm
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Искате ли  
нещо друго?
---

Изискванията, които хората имат по 
отношение на охладителите за вино, са 
разнообразни като вкусовете на виното. 
Ние предлагаме гама от аксесоари за 
вашите индивидуални потребности.

Чекмедже за аксесоари
включително двукомпонентен комплект от 
вложки за шест винени чаши и комплект на 
сомелиера. Допълнение към климатизаторите 
за вино за ниша 45 cm. Предлага се в черно 
стъкло.
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Системи за подредба
Персонализирайте: аксесоарите за 
сортиране на бутилките включват 
презентационни рафтове, поставки  
за бутилки и допълнителни рафтове 
за бутилки. Системите за етикетиране 
спомагат за ясен преглед на  
наличното вино.

Аксесоари и продукти за грижа
За оптимално качество на въздуха филтърът с активен 
въглен FreshAir в нашите климатизатори за вино  
трябва да бъде сменян редовно. Продуктите за грижа, 
съвместими с уредите и материалите на Liebherr, 
улесняват почистването и запазват висококачествения  
им външен вид.

Прецизен монтаж – перфектна визия
Комплекти за свързване, рамки и лицеви панели от 
неръждаема стомана със съответстващи дръжки са 
само част от множеството аксесоари, които могат да 
се използват за пълно индивидуализирано и визуално 
перфектно интегриране на уреда за вино.

Други идеи за аксесоари може да откриете онлайн за вашия мечтан  
модел на страницата на Liebherr home.liebherr.com или да ги закупите  
от търговец на Liebherr.
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Поддържайте контакт.
---

Свържете се с представител на Liebherr, за да 
получите нашия основен каталог за свободностоящи 
уреди и уреди за вграждане. Всички каталози могат 
да бъдат изтеглени и от home.liebherr.com

Пълната ни гама от продукти за свежо 
съхранение и списък със специализираните 
представители на Liebherr може да откриете 
на: home.liebherr.com

Приложение SmartDevice: вашият интелигентен помощник 
управлява удобно всички уреди на Liebherr, изпраща важни 
съобщения за състоянието им и предлага много други услуги 
за вашия уред от Liebherr.

Можете да изтеглите нашите приложения тук.
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Вино Комфорт и практичност

1
Zone

С постоянна температура в цялото вътрешно 
пространство, която може да се регулира от +5°C до 
+20°C.

Изключително плавно автоматично затваряне на 
вратата под ъгъл на отваряне от 30° дори при пълно 
натоварване.

2
Zones

С две температурни зони, които могат да се регулират 
независимо и прецизно от +5°C до +20°C. 

Чекмеджета на плавно движещи се телескопични 
релси за удобно отваряне и затваряне, и лесен 
демонтаж.

3
Zones

С три температурни зони, които могат да се регулират 
независимо и прецизно от +5°C до +20°C. 

Интуитивно обслужване на хладилника – само с 
докосване и плъзгане на пръст по дисплея.

Два датчика измерват непрекъснато температурата в 
охладителя за вино. При критична промяна се 
изпраща известие.*

На прегледния сензорен дисплей Liebherr може да се 
обслужва съвсем просто с леко докосване с пръст. 

Power
Chill

Новопоставените бутилки се охлаждат много бързо и 
автоматично до идеалната температура за сервиране.

Електронната ключалка на вратата предотвратява 
неоторизираното използване и отключва охладителя 
за вино само след като бъде въведен правилен PIN 
код.*

Влажността може да се регулира на стъпки от 5% в 
диапазон 50% и 80% относителна влажност**.

Стъклената врата се отваря на 7 cm при леко 
натискане, за да улесни достъпа и пълното отваряне.

Влажността може да се регулира на две степени: 
Стандартна или висока.

Вратата на охладителя за вино се затваря плавно, 
когато е отворена на по-малко от 90°.

Филтър с активен въглен поглъща надеждно всички 
видове миризми и запазва аромата.

Лекота при зареждането на охладителя за вино. При 
ъгли на отваряне от 90° и повече вратата остава 
отворена.

UV
Protect

Тонирано стъкло за двойна защита с един слой 
вакуумно отложен метал осигурява ефективна защита 
от слънчева светлина.

Presentation
Board

Показва изискани вина и представя отворени 
бутилки.

Тонирано стъкло за тройна защита с два слоя 
вакуумно отложен метал осигуряват ефективна 
защита от слънчева светлина.

Кошницата за бутилки за съхранение в прегледно 
подредено състояние и лесен достъп.

Напълно изолираната от вибрации охладителна 
система позволява на виното да отлежава спокойно.

Дизайн Свързаност

Висококачествената метална задна стена е не само 
атрактивен елемент на дизайна, но също така 
осигурява балансирана циркулация на въздуха.

Вградената кутия SmartDeviceBox ви предоставя 
възможност да управлявате уреда и да използвате 
допълнителни услуги чрез компютри и мобилни 
устройства.

Светодиодна светлинна колона изградена по цялата 
дължина от горната до долната част на уреда 
осветява равномерно вътрешността. От едната страна 
или от двете страни в зависимост от серията.

Кутията SmartDeviceBox може да се монтира 
допълнително, за да можете да управлявате уреда и 
да използвате допълнителни услуги чрез компютри и 
мобилни устройства. Предлага се като аксесоар.

Presentation
Light

Показва ефективно Вашата колекция от вина, дори 
при затворена врата. Яркостта на осветлението може 
да се регулира от дисплея.* Групи от специални продукти

Оптимално енергийно ефективно осветление, което 
не изисква техническо обслужване и отделя мини-
мална топлина.

Cigar
Иновативни функции и перфектният климат за 
изискани пури.

 * Може да се използва също чрез приложението SmartDevice/Smart.
** При температури в домашна среда, особено при много суха или студена среда, например в мазета на 

жилища, препоръчваме допълнителната система със специално изработена кутия за вода от нашата гама 
от аксесоари.

Кратка информация относно характеристиките
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