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Tehnologiile noastre de păstrare a 
prospețimii pentru o depozitare
perfectă a alimentelor.

Pe lângă temperatura ideală, umiditatea optimă este, de asemenea, un factor  decisiv 
 pentru păstrarea perfectă a alimentelor. La Liebherr, am dezvoltat tehnologii de 
 prospețime  inovatoare și le rafinăm de la an la an. Există o tehnologie de păstrare  
a prospețimii  potrivită pentru  fiecare tip de alimente proaspete:

Păstrați alimentele în condiții 
clare de prospețime pentru
mai mult timp

Păstrați vitaminele
și nutrienții

Irosiți mai puține
alimente

Fie că este vorba de fructe, legume 
sau fructe neambalate: Totul este 
depozitat în mod optim aici. Alimen-
tele depozitate cresc umiditatea 
din sertar datorită închderii etanșe. 
Astfel produsele alimentare rămân 
proaspete un timp mai lung.

Cu o umiditate perfectă și o temperatură 
de puțin peste 0 °C, fructele și legumele 
rămân proaspete mult mai mult timp în 
sertarul Fruit & Vegetable. Carnea,  peştele 
şi produsele din lapte sunt  păstrate cel 
mai bine în sertarul Meat & Dairy. 

Perfecțiunea tehnologiilor de prospețime oferă 
efectul wow cu BioFresh Professional: ceața rece 
de prospețime HydroBreeze învăluie fructele și 
legumele depozitate ca un balsam și le păstrează 
la fel de proaspete ca în prima zi. Cât timp se află 
în sertarul Fish & Seafood Safe, peștele și fructele 
de mare rămân așa pentru o perioadă lungă de 
timp, ca și cum ar fi proaspăt capturate pentru 
piață.  

Refrigerare și congelare

* Zile în plus în comparație cu un compartiment frigorific standard, 

verificat de experți în conservarea alimentelor de la UAS Münster

**Tehnologia noastră de bază în toate combinele frigorifice.

Datorită celor două circuite de refrigerare complet separate,

alimentele nu se deshidratează și nu se transferă mirosurile.

Informații suplimentare și portofoliul nostru divers de

produse pot fi găsite la home.liebherr.com/freshness.
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5Depozitarea perfectă este și mai ușoară: Descoperiți toate duratele de 

valabilitate în aplicația noastră SmartDevice. Descărcați acum și aflați 
întotdeauna unde este cel mai bine depozitată mâncarea dumneavoastră.

Toate datele sunt valori aproximative și depind de fiecare soi în parte și de o depozitare adecvată, fără
întreruperea lanțului frigorific de la recoltare/producție până la unitatea de refrigerare Liebherr. Până la
Data indicată pe ambalaj se aplică întotdeauna produselor alimentare care au o dată limită de consum.
Alimentele etichetate cu ■ nu sunt potrivite pentru a fi depozitate în compartimentul corespunzător.

No
Frost

Iar dacă rămân resturi, alimentele pot fi congelate cu ușurință în  
compartimentul de congelare NoFrost. Acest lucru înseamnă că nu mai este 
nevoie de dezghețarea obositoare. Funcția de dezghețare automată garan-
tează că alimentele congelate rămân proaspete pentru mai mult timp.

Pește și fructe
de mare 
Biban de mare european 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Calcan 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Cambulă de Baltica 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Cod 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  4 Luni
Cod negru 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Creveți 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Creveți Scampi 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Doradă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Hering 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  2 Luni
Homar 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Limandă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  4 Luni
Limbă de mare 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Midii 1 Zi 1 Zi 3 Zile 6 Zile  3 Luni
Păstrăv 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  2 Luni
Pește pescar 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Pește spadă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Șalău 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  8 Luni
Sebastă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Somon 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Stridii 1 Zi 1 Zi 3 Zile 6 Zile 
Ton 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Fish & Seafood

0 ºC –2 ºCCompartimentul 
frigiderului

Alimentele și durata lor de 
viață la raft, dintro privire

Sertar Fruit & 

Vegetable

Sertar Fruit & Vegeta-

ble cu HydroBreeze

0 ºC 0 ºC
Compartimentul 
frigideruluiLegume 

Anghinare 3 Zile 3 Zile 14 Zile 6 Luni
Ardei iute 8 Zile 10 Zile     6 Luni
Brocoli 3 Zile 5 Zile 13 Zile 15 Luni
Castravete 12 Zile 14 Zile  
Cicoare 14 Zile 18 Zile 27 Zile 9 Luni
Cicoare roșie 14 Zile 18 Zile 27 Zile 9 Luni
Ciuperci 2 Zile 3 Zile 7 Zile 8 Luni
Conopidă 10 Zile 12 Zile 21 Zile 12 Luni
Dovlecel 12 Zile 14 Zile  4 Luni
Fasole 5 Zile 6 Zile 11 Zile 15 Luni
Fenicul 3 Zile 7 Zile 14 Zile 6 Luni
Gulie 6 Zile 7 Zile 14 Zile 9 Luni
Ierburi aromatice 3 Zile 6 Zile 13 Zile 10 Luni
Lăptișor de matcă 3 Zile 7 Zile 19 Zile 
Mazăre 6 Zile 7 Zile 14 Zile 15 Luni
Morcov 40 Zile 50 Zile 80 Zile 12 Luni
Muguri de fasole 1 Zi  2 Zile 7 Zile 12 Luni
Porumb 2 Zile 2 Zile 5 Zile 12 Luni
Praz 7 Zile 15 Zile 29 Zile 8 Luni
Roșii 13 Zile 16 Zile  
Rubarbă 6 Zile 7 Zile 13 Zile 9 Luni
Salată verde 2 Zile 5 Zile 13 Zile 
Sfeclă elvețiană  4 Zile 6 Zile 10 Zile 12 Luni
Sfeclă roșie 5 Zile 6 Zile 18 Zile 12 Luni
Spanac 4 Zile 5 Zile 13 Zile 12 Luni
Sparanghel 8 Zile 10 Zile 18 Zile 12 Luni
Țelină 8 Zile 13 Zile 28 Zile 6 Luni
Varză de Bruxelles 9 Zile 11 Zile 20 Zile 12 Luni

Sertar Fruit & 

Vegetable

Sertar Fruit & Vegetable 

cu HydroBreeze

0 ºC 0 ºC
Compartimentul 
frigideruluiFructe 

Afine 3 Zile 4 Zile 9 Zile 24 Luni
Banane    12 Luni
Caise 6 Zile 7 Zile 13 Zile 12 Luni
Căpșuni 2 Zile 3 Zile 7 Zile 24 Luni
Cireșe (dulci) 6 Zile 7 Zile 14 Zile 12 Luni
Coacăze 2 Zile 3 Zile 7 Zile 24 Luni
Kiwi 32 Zile 40 Zile 80 Zile 8 Luni
Mango 4 Zile 5 Zile  5 Luni
Mere  40 Zile 50 Zile 80 Zile 8 Luni
Merișoare 32 Zile 40 Zile 60 Zile 10 Luni
Mure 1 Zi  1 Zi  3 Zile 12 Luni
Nectarine 4 Zile 5 Zile 13 Zile 10 Luni
Nucă de cocos 15 Zile 19 Zile 30 Zile 12 Luni
Pere 21 Zile 26 Zile 55 Zile 8 Luni
Piersici 4 Zile 5 Zile 13 Zile 10 Luni
Portocale  36 Zile 45 Zile  8 Luni
Prune 8 Zile 10 Zile 20 Zile 12 Luni
Rodii 44 Zile 55 Zile  12 Luni
Smochine 2 Zile 3 Zile 7 Zile 12 Luni
Struguri 10 Zile 12 Zile 29 Zile 12 Luni
Vișine 3 Zile 4 Zile 7 Zile 12 Luni
Zmeură 1 Zi  1 Zi  3 Zile 24 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCCompartimentul 
frigiderului

Brânzeturi 
și produse 
lactate 
Albuș   4 Zile 10 Luni
Brânză 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză cheddar 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Brânză de Brie 4 Zile 4 Zile 20 Zile 3 Luni
Brânză de munte 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Brânză Edamer 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Gouda 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Quark 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Brânză Raclette 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Tilsit 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Cremă de brânză 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Emmentaler 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Feta 4 Zile 4 Zile 20 Zile 3 Luni
Gălbenuș   4 Zile 10 Luni
Gorgonzola 4 Zile 4 Zile 20 Zile 4 Luni
Iaurt 3 Zile 3 Zile 12 Zile 
Lapte 3 Zile 3 Zile 12 Zile 2 Luni
Lapte bătut 3 Zile 3 Zile 12 Zile 
Mozzarella 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Ou, crud 15 Zile 15 Zile 45 Zile 
Parmesan 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Ricotta 7 Zile 7 Zile 20 Zile 
Unt 30 Zile 30 Zile 90 Zile 9 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCCompartimentul 
frigiderului

Carne și
cârnat 
Bratwurst 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Carne de miel 1 Zi 1 Zi 8 Zile 10 Luni
Carne de porc 1 Zi 1 Zi 6 Zile 6 Luni
Carne de vânat 1 Zi 1 Zi 6 Zile 9 Luni
Carne de vită 1 Zi 1 Zi 6 Zile 12 Luni
Carne de vițel 1 Zi 1 Zi 6 Zile 12 Luni
Carne tocată    2 Zile 3 Luni
Crenvurști 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Lebărvurşt 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Măruntaie 1 Zi 1 Zi 2 Zile 6 Luni
Mettwurst 9 Zile 9 Zile 14 Zile 3 Luni
Mortadella 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Păsăre de curte 1 Zi 1 Zi 6 Zile 6 Luni
Salam 7 Zile 7 Zile 14 Zile 3 Luni
Slănină 2 Zile 2 Zile 12 Zile 3 Luni
Șuncă 1 Zi 1 Zi 9 Zile 3 Luni
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5Depozitarea perfectă este și mai ușoară: Descoperiți toate duratele de 

valabilitate în aplicația noastră SmartDevice. Descărcați acum și aflați 
întotdeauna unde este cel mai bine depozitată mâncarea dumneavoastră.

Toate datele sunt valori aproximative și depind de fiecare soi în parte și de o depozitare adecvată, fără
întreruperea lanțului frigorific de la recoltare/producție până la unitatea de refrigerare Liebherr. Până la
Data indicată pe ambalaj se aplică întotdeauna produselor alimentare care au o dată limită de consum.
Alimentele etichetate cu ■ nu sunt potrivite pentru a fi depozitate în compartimentul corespunzător.

No
Frost

Iar dacă rămân resturi, alimentele pot fi congelate cu ușurință în  
compartimentul de congelare NoFrost. Acest lucru înseamnă că nu mai este 
nevoie de dezghețarea obositoare. Funcția de dezghețare automată garan-
tează că alimentele congelate rămân proaspete pentru mai mult timp.

Pește și fructe
de mare 
Biban de mare european 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Calcan 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Cambulă de Baltica 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Cod 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  4 Luni
Cod negru 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Creveți 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Creveți Scampi 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Doradă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Hering 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  2 Luni
Homar 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Limandă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  4 Luni
Limbă de mare 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Midii 1 Zi 1 Zi 3 Zile 6 Zile  3 Luni
Păstrăv 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  2 Luni
Pește pescar 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Pește spadă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Șalău 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  8 Luni
Sebastă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Somon 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Stridii 1 Zi 1 Zi 3 Zile 6 Zile 
Ton 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Fish & Seafood

0 ºC –2 ºCCompartimentul 
frigiderului

Alimentele și durata lor de 
viață la raft, dintro privire

Sertar Fruit & 

Vegetable

Sertar Fruit & Vegeta-

ble cu HydroBreeze

0 ºC 0 ºC
Compartimentul 
frigideruluiLegume 

Anghinare 3 Zile 3 Zile 14 Zile 6 Luni
Ardei iute 8 Zile 10 Zile     6 Luni
Brocoli 3 Zile 5 Zile 13 Zile 15 Luni
Castravete 12 Zile 14 Zile  
Cicoare 14 Zile 18 Zile 27 Zile 9 Luni
Cicoare roșie 14 Zile 18 Zile 27 Zile 9 Luni
Ciuperci 2 Zile 3 Zile 7 Zile 8 Luni
Conopidă 10 Zile 12 Zile 21 Zile 12 Luni
Dovlecel 12 Zile 14 Zile  4 Luni
Fasole 5 Zile 6 Zile 11 Zile 15 Luni
Fenicul 3 Zile 7 Zile 14 Zile 6 Luni
Gulie 6 Zile 7 Zile 14 Zile 9 Luni
Ierburi aromatice 3 Zile 6 Zile 13 Zile 10 Luni
Lăptișor de matcă 3 Zile 7 Zile 19 Zile 
Mazăre 6 Zile 7 Zile 14 Zile 15 Luni
Morcov 40 Zile 50 Zile 80 Zile 12 Luni
Muguri de fasole 1 Zi  2 Zile 7 Zile 12 Luni
Porumb 2 Zile 2 Zile 5 Zile 12 Luni
Praz 7 Zile 15 Zile 29 Zile 8 Luni
Roșii 13 Zile 16 Zile  
Rubarbă 6 Zile 7 Zile 13 Zile 9 Luni
Salată verde 2 Zile 5 Zile 13 Zile 
Sfeclă elvețiană  4 Zile 6 Zile 10 Zile 12 Luni
Sfeclă roșie 5 Zile 6 Zile 18 Zile 12 Luni
Spanac 4 Zile 5 Zile 13 Zile 12 Luni
Sparanghel 8 Zile 10 Zile 18 Zile 12 Luni
Țelină 8 Zile 13 Zile 28 Zile 6 Luni
Varză de Bruxelles 9 Zile 11 Zile 20 Zile 12 Luni

Sertar Fruit & 

Vegetable

Sertar Fruit & Vegetable 

cu HydroBreeze

0 ºC 0 ºC
Compartimentul 
frigideruluiFructe 

Afine 3 Zile 4 Zile 9 Zile 24 Luni
Banane    12 Luni
Caise 6 Zile 7 Zile 13 Zile 12 Luni
Căpșuni 2 Zile 3 Zile 7 Zile 24 Luni
Cireșe (dulci) 6 Zile 7 Zile 14 Zile 12 Luni
Coacăze 2 Zile 3 Zile 7 Zile 24 Luni
Kiwi 32 Zile 40 Zile 80 Zile 8 Luni
Mango 4 Zile 5 Zile  5 Luni
Mere  40 Zile 50 Zile 80 Zile 8 Luni
Merișoare 32 Zile 40 Zile 60 Zile 10 Luni
Mure 1 Zi  1 Zi  3 Zile 12 Luni
Nectarine 4 Zile 5 Zile 13 Zile 10 Luni
Nucă de cocos 15 Zile 19 Zile 30 Zile 12 Luni
Pere 21 Zile 26 Zile 55 Zile 8 Luni
Piersici 4 Zile 5 Zile 13 Zile 10 Luni
Portocale  36 Zile 45 Zile  8 Luni
Prune 8 Zile 10 Zile 20 Zile 12 Luni
Rodii 44 Zile 55 Zile  12 Luni
Smochine 2 Zile 3 Zile 7 Zile 12 Luni
Struguri 10 Zile 12 Zile 29 Zile 12 Luni
Vișine 3 Zile 4 Zile 7 Zile 12 Luni
Zmeură 1 Zi  1 Zi  3 Zile 24 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCCompartimentul 
frigiderului

Brânzeturi 
și produse 
lactate 
Albuș   4 Zile 10 Luni
Brânză 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză cheddar 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Brânză de Brie 4 Zile 4 Zile 20 Zile 3 Luni
Brânză de munte 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Brânză Edamer 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Gouda 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Quark 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Brânză Raclette 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Tilsit 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Cremă de brânză 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Emmentaler 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Feta 4 Zile 4 Zile 20 Zile 3 Luni
Gălbenuș   4 Zile 10 Luni
Gorgonzola 4 Zile 4 Zile 20 Zile 4 Luni
Iaurt 3 Zile 3 Zile 12 Zile 
Lapte 3 Zile 3 Zile 12 Zile 2 Luni
Lapte bătut 3 Zile 3 Zile 12 Zile 
Mozzarella 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Ou, crud 15 Zile 15 Zile 45 Zile 
Parmesan 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Ricotta 7 Zile 7 Zile 20 Zile 
Unt 30 Zile 30 Zile 90 Zile 9 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCCompartimentul 
frigiderului

Carne și
cârnat 
Bratwurst 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Carne de miel 1 Zi 1 Zi 8 Zile 10 Luni
Carne de porc 1 Zi 1 Zi 6 Zile 6 Luni
Carne de vânat 1 Zi 1 Zi 6 Zile 9 Luni
Carne de vită 1 Zi 1 Zi 6 Zile 12 Luni
Carne de vițel 1 Zi 1 Zi 6 Zile 12 Luni
Carne tocată    2 Zile 3 Luni
Crenvurști 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Lebărvurşt 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Măruntaie 1 Zi 1 Zi 2 Zile 6 Luni
Mettwurst 9 Zile 9 Zile 14 Zile 3 Luni
Mortadella 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Păsăre de curte 1 Zi 1 Zi 6 Zile 6 Luni
Salam 7 Zile 7 Zile 14 Zile 3 Luni
Slănină 2 Zile 2 Zile 12 Zile 3 Luni
Șuncă 1 Zi 1 Zi 9 Zile 3 Luni
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5Depozitarea perfectă este și mai ușoară: Descoperiți toate duratele de 

valabilitate în aplicația noastră SmartDevice. Descărcați acum și aflați 
întotdeauna unde este cel mai bine depozitată mâncarea dumneavoastră.

Toate datele sunt valori aproximative și depind de fiecare soi în parte și de o depozitare adecvată, fără
întreruperea lanțului frigorific de la recoltare/producție până la unitatea de refrigerare Liebherr. Până la
Data indicată pe ambalaj se aplică întotdeauna produselor alimentare care au o dată limită de consum.
Alimentele etichetate cu ■ nu sunt potrivite pentru a fi depozitate în compartimentul corespunzător.

No
Frost

Iar dacă rămân resturi, alimentele pot fi congelate cu ușurință în  
compartimentul de congelare NoFrost. Acest lucru înseamnă că nu mai este 
nevoie de dezghețarea obositoare. Funcția de dezghețare automată garan-
tează că alimentele congelate rămân proaspete pentru mai mult timp.

Pește și fructe
de mare 
Biban de mare european 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Calcan 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Cambulă de Baltica 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Cod 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  4 Luni
Cod negru 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Creveți 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Creveți Scampi 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Doradă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Hering 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  2 Luni
Homar 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Limandă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  4 Luni
Limbă de mare 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Midii 1 Zi 1 Zi 3 Zile 6 Zile  3 Luni
Păstrăv 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  2 Luni
Pește pescar 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Pește spadă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Șalău 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  8 Luni
Sebastă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Somon 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Stridii 1 Zi 1 Zi 3 Zile 6 Zile 
Ton 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Fish & Seafood

0 ºC –2 ºCCompartimentul 
frigiderului

Alimentele și durata lor de 
viață la raft, dintro privire

Sertar Fruit & 

Vegetable

Sertar Fruit & Vegeta-

ble cu HydroBreeze

0 ºC 0 ºC
Compartimentul 
frigideruluiLegume 

Anghinare 3 Zile 3 Zile 14 Zile 6 Luni
Ardei iute 8 Zile 10 Zile     6 Luni
Brocoli 3 Zile 5 Zile 13 Zile 15 Luni
Castravete 12 Zile 14 Zile  
Cicoare 14 Zile 18 Zile 27 Zile 9 Luni
Cicoare roșie 14 Zile 18 Zile 27 Zile 9 Luni
Ciuperci 2 Zile 3 Zile 7 Zile 8 Luni
Conopidă 10 Zile 12 Zile 21 Zile 12 Luni
Dovlecel 12 Zile 14 Zile  4 Luni
Fasole 5 Zile 6 Zile 11 Zile 15 Luni
Fenicul 3 Zile 7 Zile 14 Zile 6 Luni
Gulie 6 Zile 7 Zile 14 Zile 9 Luni
Ierburi aromatice 3 Zile 6 Zile 13 Zile 10 Luni
Lăptișor de matcă 3 Zile 7 Zile 19 Zile 
Mazăre 6 Zile 7 Zile 14 Zile 15 Luni
Morcov 40 Zile 50 Zile 80 Zile 12 Luni
Muguri de fasole 1 Zi  2 Zile 7 Zile 12 Luni
Porumb 2 Zile 2 Zile 5 Zile 12 Luni
Praz 7 Zile 15 Zile 29 Zile 8 Luni
Roșii 13 Zile 16 Zile  
Rubarbă 6 Zile 7 Zile 13 Zile 9 Luni
Salată verde 2 Zile 5 Zile 13 Zile 
Sfeclă elvețiană  4 Zile 6 Zile 10 Zile 12 Luni
Sfeclă roșie 5 Zile 6 Zile 18 Zile 12 Luni
Spanac 4 Zile 5 Zile 13 Zile 12 Luni
Sparanghel 8 Zile 10 Zile 18 Zile 12 Luni
Țelină 8 Zile 13 Zile 28 Zile 6 Luni
Varză de Bruxelles 9 Zile 11 Zile 20 Zile 12 Luni

Sertar Fruit & 

Vegetable

Sertar Fruit & Vegetable 

cu HydroBreeze

0 ºC 0 ºC
Compartimentul 
frigideruluiFructe 

Afine 3 Zile 4 Zile 9 Zile 24 Luni
Banane    12 Luni
Caise 6 Zile 7 Zile 13 Zile 12 Luni
Căpșuni 2 Zile 3 Zile 7 Zile 24 Luni
Cireșe (dulci) 6 Zile 7 Zile 14 Zile 12 Luni
Coacăze 2 Zile 3 Zile 7 Zile 24 Luni
Kiwi 32 Zile 40 Zile 80 Zile 8 Luni
Mango 4 Zile 5 Zile  5 Luni
Mere  40 Zile 50 Zile 80 Zile 8 Luni
Merișoare 32 Zile 40 Zile 60 Zile 10 Luni
Mure 1 Zi  1 Zi  3 Zile 12 Luni
Nectarine 4 Zile 5 Zile 13 Zile 10 Luni
Nucă de cocos 15 Zile 19 Zile 30 Zile 12 Luni
Pere 21 Zile 26 Zile 55 Zile 8 Luni
Piersici 4 Zile 5 Zile 13 Zile 10 Luni
Portocale  36 Zile 45 Zile  8 Luni
Prune 8 Zile 10 Zile 20 Zile 12 Luni
Rodii 44 Zile 55 Zile  12 Luni
Smochine 2 Zile 3 Zile 7 Zile 12 Luni
Struguri 10 Zile 12 Zile 29 Zile 12 Luni
Vișine 3 Zile 4 Zile 7 Zile 12 Luni
Zmeură 1 Zi  1 Zi  3 Zile 24 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCCompartimentul 
frigiderului

Brânzeturi 
și produse 
lactate 
Albuș   4 Zile 10 Luni
Brânză 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză cheddar 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Brânză de Brie 4 Zile 4 Zile 20 Zile 3 Luni
Brânză de munte 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Brânză Edamer 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Gouda 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Quark 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Brânză Raclette 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Tilsit 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Cremă de brânză 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Emmentaler 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Feta 4 Zile 4 Zile 20 Zile 3 Luni
Gălbenuș   4 Zile 10 Luni
Gorgonzola 4 Zile 4 Zile 20 Zile 4 Luni
Iaurt 3 Zile 3 Zile 12 Zile 
Lapte 3 Zile 3 Zile 12 Zile 2 Luni
Lapte bătut 3 Zile 3 Zile 12 Zile 
Mozzarella 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Ou, crud 15 Zile 15 Zile 45 Zile 
Parmesan 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Ricotta 7 Zile 7 Zile 20 Zile 
Unt 30 Zile 30 Zile 90 Zile 9 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCCompartimentul 
frigiderului

Carne și
cârnat 
Bratwurst 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Carne de miel 1 Zi 1 Zi 8 Zile 10 Luni
Carne de porc 1 Zi 1 Zi 6 Zile 6 Luni
Carne de vânat 1 Zi 1 Zi 6 Zile 9 Luni
Carne de vită 1 Zi 1 Zi 6 Zile 12 Luni
Carne de vițel 1 Zi 1 Zi 6 Zile 12 Luni
Carne tocată    2 Zile 3 Luni
Crenvurști 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Lebărvurşt 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Măruntaie 1 Zi 1 Zi 2 Zile 6 Luni
Mettwurst 9 Zile 9 Zile 14 Zile 3 Luni
Mortadella 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Păsăre de curte 1 Zi 1 Zi 6 Zile 6 Luni
Salam 7 Zile 7 Zile 14 Zile 3 Luni
Slănină 2 Zile 2 Zile 12 Zile 3 Luni
Șuncă 1 Zi 1 Zi 9 Zile 3 Luni
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5Depozitarea perfectă este și mai ușoară: Descoperiți toate duratele de 

valabilitate în aplicația noastră SmartDevice. Descărcați acum și aflați 
întotdeauna unde este cel mai bine depozitată mâncarea dumneavoastră.

Toate datele sunt valori aproximative și depind de fiecare soi în parte și de o depozitare adecvată, fără
întreruperea lanțului frigorific de la recoltare/producție până la unitatea de refrigerare Liebherr. Până la
Data indicată pe ambalaj se aplică întotdeauna produselor alimentare care au o dată limită de consum.
Alimentele etichetate cu ■ nu sunt potrivite pentru a fi depozitate în compartimentul corespunzător.

No
Frost

Iar dacă rămân resturi, alimentele pot fi congelate cu ușurință în  
compartimentul de congelare NoFrost. Acest lucru înseamnă că nu mai este 
nevoie de dezghețarea obositoare. Funcția de dezghețare automată garan-
tează că alimentele congelate rămân proaspete pentru mai mult timp.

Pește și fructe
de mare 
Biban de mare european 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Calcan 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Cambulă de Baltica 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Cod 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  4 Luni
Cod negru 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Creveți 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Creveți Scampi 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Doradă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Hering 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  2 Luni
Homar 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Limandă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  4 Luni
Limbă de mare 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Midii 1 Zi 1 Zi 3 Zile 6 Zile  3 Luni
Păstrăv 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  2 Luni
Pește pescar 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Pește spadă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Șalău 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  8 Luni
Sebastă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Somon 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Stridii 1 Zi 1 Zi 3 Zile 6 Zile 
Ton 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Fish & Seafood

0 ºC –2 ºCCompartimentul 
frigiderului

Alimentele și durata lor de 
viață la raft, dintro privire

Sertar Fruit & 

Vegetable

Sertar Fruit & Vegeta-

ble cu HydroBreeze

0 ºC 0 ºC
Compartimentul 
frigideruluiLegume 

Anghinare 3 Zile 3 Zile 14 Zile 6 Luni
Ardei iute 8 Zile 10 Zile     6 Luni
Brocoli 3 Zile 5 Zile 13 Zile 15 Luni
Castravete 12 Zile 14 Zile  
Cicoare 14 Zile 18 Zile 27 Zile 9 Luni
Cicoare roșie 14 Zile 18 Zile 27 Zile 9 Luni
Ciuperci 2 Zile 3 Zile 7 Zile 8 Luni
Conopidă 10 Zile 12 Zile 21 Zile 12 Luni
Dovlecel 12 Zile 14 Zile  4 Luni
Fasole 5 Zile 6 Zile 11 Zile 15 Luni
Fenicul 3 Zile 7 Zile 14 Zile 6 Luni
Gulie 6 Zile 7 Zile 14 Zile 9 Luni
Ierburi aromatice 3 Zile 6 Zile 13 Zile 10 Luni
Lăptișor de matcă 3 Zile 7 Zile 19 Zile 
Mazăre 6 Zile 7 Zile 14 Zile 15 Luni
Morcov 40 Zile 50 Zile 80 Zile 12 Luni
Muguri de fasole 1 Zi  2 Zile 7 Zile 12 Luni
Porumb 2 Zile 2 Zile 5 Zile 12 Luni
Praz 7 Zile 15 Zile 29 Zile 8 Luni
Roșii 13 Zile 16 Zile  
Rubarbă 6 Zile 7 Zile 13 Zile 9 Luni
Salată verde 2 Zile 5 Zile 13 Zile 
Sfeclă elvețiană  4 Zile 6 Zile 10 Zile 12 Luni
Sfeclă roșie 5 Zile 6 Zile 18 Zile 12 Luni
Spanac 4 Zile 5 Zile 13 Zile 12 Luni
Sparanghel 8 Zile 10 Zile 18 Zile 12 Luni
Țelină 8 Zile 13 Zile 28 Zile 6 Luni
Varză de Bruxelles 9 Zile 11 Zile 20 Zile 12 Luni

Sertar Fruit & 

Vegetable

Sertar Fruit & Vegetable 

cu HydroBreeze

0 ºC 0 ºC
Compartimentul 
frigideruluiFructe 

Afine 3 Zile 4 Zile 9 Zile 24 Luni
Banane    12 Luni
Caise 6 Zile 7 Zile 13 Zile 12 Luni
Căpșuni 2 Zile 3 Zile 7 Zile 24 Luni
Cireșe (dulci) 6 Zile 7 Zile 14 Zile 12 Luni
Coacăze 2 Zile 3 Zile 7 Zile 24 Luni
Kiwi 32 Zile 40 Zile 80 Zile 8 Luni
Mango 4 Zile 5 Zile  5 Luni
Mere  40 Zile 50 Zile 80 Zile 8 Luni
Merișoare 32 Zile 40 Zile 60 Zile 10 Luni
Mure 1 Zi  1 Zi  3 Zile 12 Luni
Nectarine 4 Zile 5 Zile 13 Zile 10 Luni
Nucă de cocos 15 Zile 19 Zile 30 Zile 12 Luni
Pere 21 Zile 26 Zile 55 Zile 8 Luni
Piersici 4 Zile 5 Zile 13 Zile 10 Luni
Portocale  36 Zile 45 Zile  8 Luni
Prune 8 Zile 10 Zile 20 Zile 12 Luni
Rodii 44 Zile 55 Zile  12 Luni
Smochine 2 Zile 3 Zile 7 Zile 12 Luni
Struguri 10 Zile 12 Zile 29 Zile 12 Luni
Vișine 3 Zile 4 Zile 7 Zile 12 Luni
Zmeură 1 Zi  1 Zi  3 Zile 24 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCCompartimentul 
frigiderului

Brânzeturi 
și produse 
lactate 
Albuș   4 Zile 10 Luni
Brânză 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză cheddar 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Brânză de Brie 4 Zile 4 Zile 20 Zile 3 Luni
Brânză de munte 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Brânză Edamer 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Gouda 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Quark 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Brânză Raclette 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Tilsit 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Cremă de brânză 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Emmentaler 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Feta 4 Zile 4 Zile 20 Zile 3 Luni
Gălbenuș   4 Zile 10 Luni
Gorgonzola 4 Zile 4 Zile 20 Zile 4 Luni
Iaurt 3 Zile 3 Zile 12 Zile 
Lapte 3 Zile 3 Zile 12 Zile 2 Luni
Lapte bătut 3 Zile 3 Zile 12 Zile 
Mozzarella 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Ou, crud 15 Zile 15 Zile 45 Zile 
Parmesan 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Ricotta 7 Zile 7 Zile 20 Zile 
Unt 30 Zile 30 Zile 90 Zile 9 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCCompartimentul 
frigiderului

Carne și
cârnat 
Bratwurst 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Carne de miel 1 Zi 1 Zi 8 Zile 10 Luni
Carne de porc 1 Zi 1 Zi 6 Zile 6 Luni
Carne de vânat 1 Zi 1 Zi 6 Zile 9 Luni
Carne de vită 1 Zi 1 Zi 6 Zile 12 Luni
Carne de vițel 1 Zi 1 Zi 6 Zile 12 Luni
Carne tocată    2 Zile 3 Luni
Crenvurști 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Lebărvurşt 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Măruntaie 1 Zi 1 Zi 2 Zile 6 Luni
Mettwurst 9 Zile 9 Zile 14 Zile 3 Luni
Mortadella 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Păsăre de curte 1 Zi 1 Zi 6 Zile 6 Luni
Salam 7 Zile 7 Zile 14 Zile 3 Luni
Slănină 2 Zile 2 Zile 12 Zile 3 Luni
Șuncă 1 Zi 1 Zi 9 Zile 3 Luni
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5Depozitarea perfectă este și mai ușoară: Descoperiți toate duratele de 

valabilitate în aplicația noastră SmartDevice. Descărcați acum și aflați 
întotdeauna unde este cel mai bine depozitată mâncarea dumneavoastră.

Toate datele sunt valori aproximative și depind de fiecare soi în parte și de o depozitare adecvată, fără
întreruperea lanțului frigorific de la recoltare/producție până la unitatea de refrigerare Liebherr. Până la
Data indicată pe ambalaj se aplică întotdeauna produselor alimentare care au o dată limită de consum.
Alimentele etichetate cu ■ nu sunt potrivite pentru a fi depozitate în compartimentul corespunzător.

No
Frost

Iar dacă rămân resturi, alimentele pot fi congelate cu ușurință în  
compartimentul de congelare NoFrost. Acest lucru înseamnă că nu mai este 
nevoie de dezghețarea obositoare. Funcția de dezghețare automată garan-
tează că alimentele congelate rămân proaspete pentru mai mult timp.

Pește și fructe
de mare 
Biban de mare european 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Calcan 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Cambulă de Baltica 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Cod 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  4 Luni
Cod negru 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Creveți 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Creveți Scampi 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Doradă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Hering 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  2 Luni
Homar 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Limandă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  4 Luni
Limbă de mare 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Midii 1 Zi 1 Zi 3 Zile 6 Zile  3 Luni
Păstrăv 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  2 Luni
Pește pescar 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  6 Luni
Pește spadă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Șalău 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  8 Luni
Sebastă 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Somon 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni
Stridii 1 Zi 1 Zi 3 Zile 6 Zile 
Ton 1 Zi 1 Zi 2 Zile 4 Zile  3 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Fish & Seafood

0 ºC –2 ºCCompartimentul 
frigiderului

Alimentele și durata lor de 
viață la raft, dintro privire

Sertar Fruit & 

Vegetable

Sertar Fruit & Vegeta-

ble cu HydroBreeze

0 ºC 0 ºC
Compartimentul 
frigideruluiLegume 

Anghinare 3 Zile 3 Zile 14 Zile 6 Luni
Ardei iute 8 Zile 10 Zile     6 Luni
Brocoli 3 Zile 5 Zile 13 Zile 15 Luni
Castravete 12 Zile 14 Zile  
Cicoare 14 Zile 18 Zile 27 Zile 9 Luni
Cicoare roșie 14 Zile 18 Zile 27 Zile 9 Luni
Ciuperci 2 Zile 3 Zile 7 Zile 8 Luni
Conopidă 10 Zile 12 Zile 21 Zile 12 Luni
Dovlecel 12 Zile 14 Zile  4 Luni
Fasole 5 Zile 6 Zile 11 Zile 15 Luni
Fenicul 3 Zile 7 Zile 14 Zile 6 Luni
Gulie 6 Zile 7 Zile 14 Zile 9 Luni
Ierburi aromatice 3 Zile 6 Zile 13 Zile 10 Luni
Lăptișor de matcă 3 Zile 7 Zile 19 Zile 
Mazăre 6 Zile 7 Zile 14 Zile 15 Luni
Morcov 40 Zile 50 Zile 80 Zile 12 Luni
Muguri de fasole 1 Zi  2 Zile 7 Zile 12 Luni
Porumb 2 Zile 2 Zile 5 Zile 12 Luni
Praz 7 Zile 15 Zile 29 Zile 8 Luni
Roșii 13 Zile 16 Zile  
Rubarbă 6 Zile 7 Zile 13 Zile 9 Luni
Salată verde 2 Zile 5 Zile 13 Zile 
Sfeclă elvețiană  4 Zile 6 Zile 10 Zile 12 Luni
Sfeclă roșie 5 Zile 6 Zile 18 Zile 12 Luni
Spanac 4 Zile 5 Zile 13 Zile 12 Luni
Sparanghel 8 Zile 10 Zile 18 Zile 12 Luni
Țelină 8 Zile 13 Zile 28 Zile 6 Luni
Varză de Bruxelles 9 Zile 11 Zile 20 Zile 12 Luni

Sertar Fruit & 

Vegetable

Sertar Fruit & Vegetable 

cu HydroBreeze

0 ºC 0 ºC
Compartimentul 
frigideruluiFructe 

Afine 3 Zile 4 Zile 9 Zile 24 Luni
Banane    12 Luni
Caise 6 Zile 7 Zile 13 Zile 12 Luni
Căpșuni 2 Zile 3 Zile 7 Zile 24 Luni
Cireșe (dulci) 6 Zile 7 Zile 14 Zile 12 Luni
Coacăze 2 Zile 3 Zile 7 Zile 24 Luni
Kiwi 32 Zile 40 Zile 80 Zile 8 Luni
Mango 4 Zile 5 Zile  5 Luni
Mere  40 Zile 50 Zile 80 Zile 8 Luni
Merișoare 32 Zile 40 Zile 60 Zile 10 Luni
Mure 1 Zi  1 Zi  3 Zile 12 Luni
Nectarine 4 Zile 5 Zile 13 Zile 10 Luni
Nucă de cocos 15 Zile 19 Zile 30 Zile 12 Luni
Pere 21 Zile 26 Zile 55 Zile 8 Luni
Piersici 4 Zile 5 Zile 13 Zile 10 Luni
Portocale  36 Zile 45 Zile  8 Luni
Prune 8 Zile 10 Zile 20 Zile 12 Luni
Rodii 44 Zile 55 Zile  12 Luni
Smochine 2 Zile 3 Zile 7 Zile 12 Luni
Struguri 10 Zile 12 Zile 29 Zile 12 Luni
Vișine 3 Zile 4 Zile 7 Zile 12 Luni
Zmeură 1 Zi  1 Zi  3 Zile 24 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCCompartimentul 
frigiderului

Brânzeturi 
și produse 
lactate 
Albuș   4 Zile 10 Luni
Brânză 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză cheddar 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Brânză de Brie 4 Zile 4 Zile 20 Zile 3 Luni
Brânză de munte 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Brânză Edamer 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Gouda 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Quark 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Brânză Raclette 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Brânză Tilsit 10 Zile 10 Zile 40 Zile 4 Luni
Cremă de brânză 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Emmentaler 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Feta 4 Zile 4 Zile 20 Zile 3 Luni
Gălbenuș   4 Zile 10 Luni
Gorgonzola 4 Zile 4 Zile 20 Zile 4 Luni
Iaurt 3 Zile 3 Zile 12 Zile 
Lapte 3 Zile 3 Zile 12 Zile 2 Luni
Lapte bătut 3 Zile 3 Zile 12 Zile 
Mozzarella 7 Zile 7 Zile 20 Zile 10 Luni
Ou, crud 15 Zile 15 Zile 45 Zile 
Parmesan 20 Zile 20 Zile 110 Zile 6 Luni
Ricotta 7 Zile 7 Zile 20 Zile 
Unt 30 Zile 30 Zile 90 Zile 9 Luni

Sertar Meat & Dairy Sertar Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCCompartimentul 
frigiderului

Carne și
cârnat 
Bratwurst 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Carne de miel 1 Zi 1 Zi 8 Zile 10 Luni
Carne de porc 1 Zi 1 Zi 6 Zile 6 Luni
Carne de vânat 1 Zi 1 Zi 6 Zile 9 Luni
Carne de vită 1 Zi 1 Zi 6 Zile 12 Luni
Carne de vițel 1 Zi 1 Zi 6 Zile 12 Luni
Carne tocată    2 Zile 3 Luni
Crenvurști 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Lebărvurşt 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Măruntaie 1 Zi 1 Zi 2 Zile 6 Luni
Mettwurst 9 Zile 9 Zile 14 Zile 3 Luni
Mortadella 1 Zi 1 Zi 8 Zile 3 Luni
Păsăre de curte 1 Zi 1 Zi 6 Zile 6 Luni
Salam 7 Zile 7 Zile 14 Zile 3 Luni
Slănină 2 Zile 2 Zile 12 Zile 3 Luni
Șuncă 1 Zi 1 Zi 9 Zile 3 Luni


