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Nasze technologie $wiezosci zapewniaja

doskonate przechowywanie produktéw
spozywczych.
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Swiezo$¢
na dtuzej

Oprocz idealnej temperatury czynnikiem decydujgcym o wzorowym przechowywaniu
zywnosci jest rowniez optymalna wilgotnos¢. Dlatego w Liebherr opracowali$my innowa-
cyjne technologie swiezosci wtasnie w tym celu i udoskonalamy je z roku na rok.

Istnieje odpowiednia technologia swiezosci dla kazdego rodzaju swiezych produktow:
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*To gtdwna technologia we wszystkich chtodziarko-zamrazarkach
Liebherr. Dzieki dwdm catkowicie oddzielnym obiegom chtodniczym
zywnos$¢ nie wysycha, a zapachy nie przenikaja.

v~ Zachowaj swiezos$¢ zywnosci
; E)\' przez znacznie dtuzszy czas

Zachowaj witaminy
Co

i sktadniki odzywcze

Wyrzucaj mniej
produktéow spozywczych

Wiecej informacji i nasze bogate portfolio produktéw mozna
znalez¢ na stronie home.liebherr.com/freshness.



EasyFresh: Idealna dla
warzyw i ovocow

Niezaleznie od tego, czy chodzi o rozp
wane OWO0CE, Czy warzywa:gzys 0]
tu doskonale przechowywane. Prz

wywana zywnosc¢ zwieksza wilgotnosc

w komorze dzieki szczelnemu zamknieciu.
Dzieki temu zywnosc¢ pozostaje swieza
przez dtugi czas.
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BioFresh: Doskonata
w_ielofunkcyjnoé(:

Dzieki idealnej wilgotnosci

I temperaturze nieco powyzej

0°C, owoce i warzywa pozostajg
Swieze znacznie dtuzej w komorze
Fruit & Vegetable. Z kolei mieso,
ryby i nabiat majg swoje miejsce
w strefie Meat & Dairy.
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BioFresh Professional:
Dodatkowy zastrzyk
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Swiezosci +3 dni 1
Za doskonatg technologie Swiezosci z ,efektem l \

wow” odpowiada BioFresh Professional: Chtodna !

mgietka HydroBreeze otula przechowywane
owoce i warzywa niczym balsam i utrzymuje je
tak chrupigce, jak pierwszego dnia. W komorze
Fish & Seafood ryby i owoce morza pozostajg
przez dtugi czas tak Swieze, jak dopiero co
przyniesione z targu.
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Rodzaj zywnosci i oo
0 . Easy Bio Fresh No
jej okres przechowywania Fresh Fresh Frost
Komora ose 0cOSB 1o SO
. . Komora Fruit & Komora Fruit & Vege-
Wa rzywa chtodziarki Vegetable table z HydroBreeze
Bocéwina 4 dni 6 dni 10 dni 2 miesiecy
Brokuty 3 dni 5 dni 13 dni 5 miesigcy
Brukselka 9 dni 11 dni 20 dni 12 miesiecy
Buraki 5 dni 6 dni 18 dni 12 miesiecy
Cukinia 12 dni 14 dni u 4 miesiace
Cykoria 14 dni 18 dni 27 dni 9 miesiecy
Czerwona cykoria 14 dni 18 dni 27 dni 9 miesiecy
Fasola 5 dni 6 dni 11 dni 15 miesiecy
Grzyby 2 dni 3 dni 7 dni 8 miesiecy
Kalafiory 10 dni 12 dni 21 dni 12 miesiecy
Kalarepa 6 dni 7 dni 14 dni 9 miesigcy
Karczochy 3 dni 3dni 14 dni 6 miesiecy
Kietki fasoli 1dzien 2 dni 7 dni 12 miesiecy
Koper wtoski 3 dni 7 dni 14 dni 6 miesiecy
Kukurydza 2 dni 2 dni 5 dni 12 miesiecy
Marchew 40 dni 50 dni 80 dni 12 miesiecy
Ogorki 12 dni 14 dni u u
Pomidory 13 dni 16 dni u u
Por 7 dni 15 dni 29 dni 8 miesiecy
Rabarbar 6 dni 7 dni 13 dni 9 miesiecy
Roszponka 3dni 7 dni 19 dni L]
Satata 2 dni 5 dni 13 dni L]
Seler 8 dni 13 dni 28 dni 6 miesiecy
Stodka papryka 8 dni 10 dni u 6 miesigcy
Szparagi 8 dni 10 dni 18 dni 12 miesiecy
Szpinak 4 dni 5 dni 13 dni 12 miesiecy

Ziota 3dni 6 dni 13 dni 10 miesiecy
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Freon Fresh Fresh Frost
Komora woe AT
Owoce chtodziarki Vegetable table z HydroBreeze
:ELENY u u L] 12 miesiecy
Brzoskwinie 4 dni 5 dni 13 dni 10 miesiecy
Czeresnie 6 dni 7 dni 14 dni 12 miesiecy
Czerwone porzeczki 2 dni 3 dni 7 dni 24 miesigce
Figi 2 dni 3 dni 7 dni 12 miesiecy
Granaty 44 dni 55 dni L} 12 miesiecy
Gruszki 21 dni 26 dni 55 dni 8 miesiecy
Jabtka 40 dni 50 dni 80 dni 8 miesiecy
Jagody 3 dni 4 dni 9 dni 24 miesigce
Jezyny 1dzien 1dzien 3dni 12 miesiecy
Kiwi 32 dni 40 dni 80 dni 8 miesigcy
Kokosy 15 dni 19 dni 30 dni 12 miesiecy
Maliny 1dzien 1dzien 3 dni 24 miesiagce
Mango 4 dni 5 dni u 5 miesigcy
Morele 6 dni 7 dni 13 dni 12 miesiecy
Nektarynki 4 dni 5 dni 13 dni 10 miesiecy
Pomarancze 36 dni 45 dni u 8 miesiecy
Sliwki 8 dni 10 dni 20 dni 12 miesiecy
Truskawki 2 dni 3 dni 7 dni 24 miesiace
Winogrona 10 dni 12 dni 29 dni 12 miesiecy
Wisnie 3dni AT 7 dni 12 miesiecy
Zurawina 32 dni 40 dni 60 dni 10 miesiecy
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prOdUKty Komora ose 1cAOR> e @e
na b i atowe chtodziarki Komora Meat & Dairy Komora Meat & Dairy

Biatka jaj u u 4 dni 10 miesigcy



Brie 4 dni 4 dni 20 dni 3 miesigce
Cheddar 20 dni 20 dni 110 dni 6 miesiecy
Feta AGL 4 dni 20 dni 3 miesigce
Gorgonzola 4 dni 4 dni 20 dni 4 miesigce
Jajka surowe 15 dni 15 dni AL L}
Jogurt 3dni 3dni 12 dni u
Maslanka 3dni 3dni 12 dni L}
[MERL ) 30 dni 30 dni 90 dni 9 miesigcy
Mleko 3 dni 3 dni 12 dni 2 miesiagce
Mozzarella 7 dni 7 dni 20 dni 10 miesigcy
Parmezan 20 dni 20 dni 110 dni 6 miesiecy
Ricotta 7 dni 7 dni 20 dni L}
Ser edamski 10 dni 10 dni 40 dni 4 miesigce
Ser ementaler 20 dni 20 dni 110 dni 6 miesiecy
Ser gorski 20 dni 20 dni 110 dni 6 miesiecy
Ser gouda 10 dni 10 dni 40 dni 4 miesiace
Ser maslany 10 dni 10 dni 40 dni 4 miesigce
Ser raclette 10 dni 10 dni 40 dni 4 miesigce
Ser tylzycki 10 dni 10 dni 40 dni 4 miesigce
Serek $mietankowy 7 dni 7 dni 20 dni 10 miesiecy
Twardg 7 dni 7 dni 20 dni 10 miesiecy
Z6ttka jaj u = 4 dni 10 miesigcy
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Freeh Fresh Fresh Frost
MIQS(.) I Komora ose tgex> e@e
Wedll ny chtodziarki Komora Meat & Dairy Komora Meat & Dairy
Bekon 2 dni 2 dni 12 dni 3 miesigce
Cielecina 1dzien 1dzien 6 dni 12 miesiecy
Dréb 1dzien 1dzien u 6 miesiecy
Dziczyzna 1dzieA 1dzieA 6 dni 9 miesiecy
Jagniecina 1dzien 1dzien 8 dni 10 miesigcy
Kietbasa 1dzieA 1dzieA 8 dni 3 miesiagce
Metka 9 dni 9 dni 14 dni 3 miesiagce
Mielonka 1 dzien 1 dzien 8 dni 3 miesiagce



Mieso mielone L] L] 2 dni 3 miesiagce

Paréwki 1dzieh 1dzieh 8 dni 9 miesiecy
Pasztetowa 1dzien 1dzien 8 dni 3 miesiagce
Podroby 1dzien 1dzien 6 dni 6 miesigcy
Salami 7 dni 7 dni 14 dni 3 miesigce
Szynka 1dzien 1dzien 9 dni 3 miesigce
Wieprzowina 1dzien 1dzien 6 dni 6 miesiecy
Wotowina 1dzien 1dzien 6 dni 2 miesiecy
n Bio

Freon Fresh Fresh Frost
RYby I Komora ose e @D ac DY
owoce morza chtodziarki Komora Meat & Dairy Komora Fish & Seafood
Czarniak 1dzien 1dzien 2 dni 4 dni 6 miesiecy
Dorada 1dzieh 1dzieh 2 dni 4 dni 3 miesigce
Dorsz 1dzieA 1dzieh 2 dni 4 dni 4 miesiace
Gtadzica 1dzieA 1dzieA 2 dni 4 dni 6 miesiecy
Homar 1dzien 1dzien 2 dni 4 dni 3 miesigce
Krewetki 1dzien 1dzien 2 dni 4 dni 3 miesigce
Krewetki krolewskie 1dzieh 1dzieh 2 dni 4 dni 3 miesigce
tosos$ 1dzieA 1dzieh 2 dni 4 dni 3 miesigce
Matze 1dzieh 1dzieh 3 dni 6 dni 3 miesigce
Miecznik 1dzieA 1dzieA 2 dni 4 dni 3 miesigce
Okon morski 1dzien 1dzien 2 dni 4 dni 6 miesiecy
Okon oceaniczny 1dzien 1dzien 2 dni 4 dni 3 miesigce
Ostrygi 1 dzien 1 dzien 3 dni 6 dni L]
Pstrag 1dzien 1dzien 2 dni 4 dni 2 miesigce
EENLET 1dzieA 1dzieh 2 dni 4 dni 8 miesiecy
Sledz 1dzieh 1dzieh 2 dni 4 dni 2 miesigce
Sola zwyczajna 1 dzien 1dzien 2 dni 4 dni 6 miesiecy
Tunczyk 1dzien 1dzien 2 dni 4 dni 3 miesigce
Turbot 1dzieh 1dzieh 2 dni 4 dni 6 miesiecy
Zabnica 1dzieA 1dzieA 2 dni 4 dni 6 miesiecy

Ztocica 1dzieA 1dzieh 2 dni 4 dni 4 miesiace




Wszystkie podane wartosci s przyblizone i zaleza od konkretnej odmiany produktu, a takze od wtasciwego
przechowywania bez przerywania taricucha chtodniczego od momentu zbioru/produkcji do umieszczenia w
urzadzeniu Liebherr. W przypadku produktdw z datg przydatnosci do spozycia zawsze obowigzuje data podana
na opakowaniu. Zywno$¢ oznaczona symbolem = nie nadaje sie do przechowywania w danej komorze.
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Idealne przechowywanie stato sie jeszcze tatwiejsze: Informacje o dtugosci
przechowywania zywnosci sg tatwo dostepne w naszej bezptatnej aplikacji
SmartDevice. Pobierz jg teraz, aby zawsze wiedzie¢, gdzie najlepiej przecho-
wywac zywnos$é. Dostepno$¢ moze sie rézni¢ w zaleznosci od kraju.

Niewykorzystang zywno$¢ mozna tatwo zamraza¢ w komorze zamrazal-
nika lub w zamrazarce NoFrost. Niewygodne rozmrazanie réwniez nalezy
juz do przesztosci. Funkcja automatycznego rozmrazania gwarantuje,

ze zamrozona zywno$¢ pozostaje swieza.

Zastrzega sie prawo do zmian/btedow. 03.25



